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NOTA EDITORIAL

CAPACITACION FUTURA

En los ultimos tiempos se viene sintiendo una avalancha de inquietudes,
promovidas por un deseo de mayor progreso, desde el punto de vista eco-
némico.

La visita permanente de magnates de la industria y de la banca ame-
ricana, es un indice halagador para poder consolidar una esperanza hacia
un desenvolvimiento mds positivo de nuestros medios de produccién. Se vie-
nen estudiando los factores de consolidacién y garantias, para poder, sobre
esas bases, prospectar y realizar.

Las posibilidades futuristas de Colombia, son plenamente halagadoras.
Asi se desprende de las declaraciones hechas por los visitantes fordneos.

Toca al pueblo colombiano interpretar fielmente ese pasnsamiento del
capital extranjero, para que dia a dia su campo de operaciones sea mds ex-
tenso y mds concreto. Que ese sentimiento halagador, no sea de un momen-
to, sino que lleve las profundas raices de las realizaciones que habrén de in-
crustarse en la mayor prosperidad de nuestro pueblo. No podemos permitir
que rencores politicos tronchen nuestros mejores panoramas futuros. No es
humano, ni menos inteligente, dejarnos llevar por los faroleros de la inquina
y de la perdicién. Es nuestra misién pensar con claridad, con pleno sentido
de la responsabilidad que nos compete. No podemos ofrecer a las futuras ge-
neraciones un campo yerto, plagado de miserias. Debemos elevar nuestras
mentes y nuesiros corazones, para poder estar en capacidad de contemplar
el horizonte de mayor ventura que nos ofrece el futuro.

Los programas que se vienen elaborando para planificar la industrializa-
cion del pais, deben tener en nuestro pueblo, un amplio sentido de respon-
sabilidad para poderse percatar de su positivo significado.
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El capital extranjero estd resuelto a llegar al pais. Ya ha llegado parte,
en veces como aportes en préstamos y en veces como aporte liquido para
la transformacién de nuestros bienes econdémicos. No podemos ser ajenos a
todo esto, pues es nuesiro propio porvenir.

i
Colombia debe ser una patria de permanente progreso, todos sus hijos
debemos cooperar con sinceridad a él

La capacitacién futura de la Patria, debe responder plenamente a las es-

peranzas de los préceres que le dieron fisonomia nacionalista a estas tierras
de Colén.

Laboremos por estar a la altura de los mejores programas de engrande-
cimiento. Este sentido de la superacién ha de ser un estandarte de futuro que
deberd guiar nuestros pasos.

En ninguna otra oportunidad habiamos contemplado la manera dindmica
como se viene manejando nuestra economia en sus diferentes manifestacio-
nes. En el presente podemos ver como, una tesis econdémica que guié una
medida ayer, hoy, sin apegamiento dogmadtico y sin preambulo para la rec-
tificacién, se presenta reformada y acoplada a las necesidades fundamenta-
les de la hora. Sobre estas modalidades que solicita el momento economico,
se viene consolidando una situacién que busca un mayor bien para los aso-
ciados. La Industria y el Gobierno, la Banca y las demés entidades econé-
micas, mafiana a mafana, presentan nuevas modalidades de trabajo para
interpretar y encauzar los factores de bienestar social. Es una inquietud per-
manente que nace de las propias necesidades creadas por los diferentes fac-
tores que articulan la economia.

Con un pleno sentido dindmico y de responsabilidad, vamos creando
una propia capacitacién futura, que habrd de ensefiarnos la mejor ruta de
nuestra prosperidad.



La chicha, su fabricacion y
algunas sugerencias técnicas

INTRODUCCION

El objetivo principal de este trabajo es el de
presentar un procedimiento racional en la fabri-
cacién de la chicha que, sin desajustarse a las
normas legales vigentes, emanadas del Minis-
terio de Higiene, complemente dichas disposi-
ciones con algunas observaciones de caracter
técnico, producto de investigaciones llevadas a
cabo por el autor en laboratorios y fébricas.

Esta nueva técnica tiende a mejorar prin-
cipalmente la calidad del producto y de paso
estudia el buen aprovechamiento de la materia
prima.

En el curso de la exposicién es necesario
hacer conocer las deficiencias de nuestros siste-
mas — que pudiéramos llamar primitivos —
pues siempre se mantuvieron al margen de los
mds elementales principios de la técnica moder-
na, comprometiendo con ello, no solamente la
calidad, sino también la higiene, ofreciendo al
publico una bebida de mala conservacién y esen-
cialmente alcohélica.

En lo tocante a las impurezas del alcohol
de la bebida, producido por estos sistemas, no
fué posible llevar a cabo la investigacién de di-
cho aspecto por carecer de los elementos nece-
sarios. Esto bien podria ser motivo de otra pu-
blicacién.

MATERIA PRIMA

A. Maiz.

La variedad de maiz que ha dado mejores
resultados ha sido la llamada Yucatdn, cuya
composicién quimica, en sus mejores condicio-
nes de presentacién, es la siguiente :

A SRS oo T e i v o3 i S RS 15.89 %
Proteina .................... 8.25 %
GRASAL . heiatie s o s Giaes oot s 2iore 3.52 %
AImIdOn s s sl s s i s 67.96 %
Celulosa .................... 4.38 %
Cenizas ...................... 1.21%
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El maiz sano, exento de impurezas y gra-
nos dafiados y vanos, se debe mentener en un
lugar fresco. Del depésito, y una vez tratado el
grano con algtn producto “desinsectizante”, es
necesario sacarlo dos dias antes de ser utilizado
para someterlo a un proceso de aereacién. Si se
presentare con insectos muertos, serd necesario
someterlo a una riguruosa limpieza para evitar
posibles fermentaciones putridas.

B. Mieles.

Las mieles aceptables para ésta industria
deben provenir de cafias sanas que den un ju-
go de olor y sabor agradables y con la siguiente
composicién quimica 6ptima :

AZVB- ot s souls s o « ki ok sk 20 %
Sacarosa 329% )

Dextrosa .... 14 % I .......... 62 %
Levulosa 16 %

CeNIZAS 5 :c i« mymuens o Shoselind Ao o o siorons 8 %
Materias nitrogenadas ........... 3%
GOMAS . oy v aviins o iroissis m s Sidein s 2%
Acidos libres ................... 2%
Acidos combinados .............. 3%

Densidad 38.40 Bé.

Los cuerpos nitrogenados no deben exceder
del 3% correspondientes a 0.5% de nitrégeno;
mayor cantidad puede llegar a comprometer la
buena fermentacién. Debe estar exenta de 4cidos
férmico, acético, propiénico, butirico y lactico.
En productos gaseosos, evitese principalmente
el 4cido sulfhidrico. Dentro de la composicién
va conocida, la mejor es aquélla que contiene
mayor porcentaje de sacarosa.

C. Panela.

Composicién quimica éptima.

Agua ... ... 10 %
SRCALOSA. [ 0s & ¢ 0ios s st s aiein s o otes « 50 %
GlUEOSA! <ot viale oieode h sl o orals 30 %
Impurezas ...................... 10 %

Dentro de ésta composicién, la mejor es
aquélla que contiene mayor proporcién de saca-
rosa por presentar mejor conservacin.



Debe ser de color claro proveniente de un
jugo bien clarificado y no por adicién de deco-
lorantes (metabisulfitos, hidrosulfitos) que la
decoloran a expensas de sustancias vivas como
las vitaminas, asparagina, aumentando la can-
tidad de sulfatos. La panela oscura rica en cara-
melo, es generalmente antieconémica y le co-
munica ademds un mal sabor a la bebida.

D. Agua.

Composicién quimica Optima.

Residio SBC0 «ossosvssmmisse 0.1790 %
COsCa+ COMg ...ovvvnnn 0.0410 %
COUCE: sioi o avivons « wiaim o wiell sla e 0.1110 %
SOMNar . .ooiieeiaaaaans 0.0145 %
CING. e o 5007 5 555 55 5 308 5 5 g 0.0055 %

El agua debe tener un olor y sabor agra-
dables; por lo demds, no debe contener un exce-
so de sales de calcio o de magnesio propio de
aguas duras que vienen a dificultar la buena
desintegracién del almidén. En éste caso es ne-
cesario corregir dicha dureza.

Si contiene fosfatos alcalis, debe corregirse
estas aguas, agregdndoles una cierta cantidad de
HClI suficiente para neutralizar al metil-naranja.

El residuo fijo o seco de una buena agua
debe ser blanco grisoso o amarillo blancuzco.
Los gases desprendidos por la calcinacién del re-
siduo fijo no deben recordar el olor de los cuer-
nos quemados (materia orgdnica).

Bacteriolégicamente puede considerarse bue-
na una agua cuando por anilisis se considera
pricticamente potable.

FABRICACION DEL MOSTO

A. Hidratacién del maiz.

El maiz entra a un tanque de hidratacién
provisto de un agitador mecinico, donde es la-
vado para sustraerle las impurezas, granos da-
fiados, vanos, etc. El aparato para esta labor
puede ser una pipa de madera con doble fondo
o simplemente con una perforacién tapada con
malla al interior por donde salen las aguas de
lavado y provista al exterior de una llave de
paso directo. Cuando el agua, por sucesivos tra-
tamientos al grano, saliere suficientemente lim-
pia, se puede considerar también limpio el gra-
no. Los granos dafiados y particulas menos pe-
sadas que el agua pueden salir por una perfora-
cién colocada en la parte superior.

B. Desintegracién del almidén por coc-
cién a presion.

En estas condiciones el grano entra al co-
cedor. En el cocedor se ha pasado previamente
agua en una proporcién de 3 veces el peso del
grano. Esta agua se somete al calentamiento de
vapor; una vez en estado de ebullicién entra el
grano, sosteniéndose permanentemente la ebu-
llicién. En este momento se cierra la puerta del
cocedor, dejando una llave abierta que tiene
por objeto la salida de una pequefa parte de va-
por (valvula silbante). Se contintia la admision
de vapor, en tal cantidad que en un tiempo de
1, hora sube la presién a 2, 2'4 atmésferas, pre-
sién a la cual se mantiene por 1 hora, con vélvu-
la silbante. A continuacién se admite mayor can-
tidad de vapor hasta alcanzar una presién de
314 a 4 atmdsferas manteniendo esta presién por
un tiempo de % a % hora, efectuando luego el
descargue a dicha presién final. El grano al sa-
lir, con esta presién, por un conducto estrecho se
desintegra en forma satisfactoria.

C. Peptonizacién y sacarificacion.

En el tanque de masa o tanque de peptoni-
zacién y sacarificacién se ha pasado previamen-
te una cierta cantidad de lechada de malta de
cebada equivalente al 5% del peso total del gra-
no. La temperatura resultante de la mezcla no
debe ser mayor de 70° C., la que permanece por
espacio de % de hora a 1 hora, tiempo suficien-
te para que tenga lugar la peptonizacién y sa-
carificacién del 50% del almidén soluble.

La mitad de los almidones en esta forma y
por experiencias hechas en el laboratorio, se
transforman en un 50% en maltosa por accién
de la amilasa de la malta y un 50% en dextri-
nas. Por cuanto a la peptonizacién dicha trans-
formacién es casi completa de los productos ni-
trogenados en peptonas (70% ). En este estado el
mosto estd en condiciones de recibir la miel
previamente hervida y filtrada y en unién de
la masa pasa a la cuba de filtracién en donde
es sometida nuevamente a un calentamiento pa-
ra facilitar la filtracion.

D. Refrigeracion.

El mosto filtrado y a una temperatura de
80° C., tiene un total de 30% de extracto (mos-
to concentrado). Este mosto pasa al refrigeran-
te, miquina que se encarga de enfriarlo de
80°C., a 20°C., temperatura de siembra.
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Este mosto contiene aproximadamente las
siguientes proporciones en hidrocarbonados.

Almidones solubles ........ ... .. 10 %
Dextrinas 5ol ve i il o e 5 %
Maltosa ....................... 5 %
Sac. glucosa, etc. (nivel) ........ 10 %
TOTAL: 30 %

FERMENTACION

A. Condiciones que debe reunir una le-
vadura pura seleccionada.

Las condiciones que debe llenar la levadu-
ra para lograr nuestro propdsito, son las si-
guientes :

I — Gran poder de proliferacién.

I — Buen poder de fermentacidn.

IIT — Fermentacién selectiva. (Es decir,
que no fermente sino ciertos azica-
res, maltosa, glucosa, sacarosa y no
sea apta para fermentar dextrina).

IV — Facil decantacién una vez termina-
da la fermentacién.

V — Mejor resistencia a la invasiéon de
fermentos extrafios. El método adop-
tado para éstas determinaciones prin-
cipalmente lo relacionado con el po-
der de profileracién. fermentacién y
fermentacién selectiva, fué el si-
guiente (B):

B. Fuente de origen, aislamiento, cons-
tantes fisicas y quimicas de la levadura
pura.

Se tomaron 2 variedades diferentes de le-
vadura de chicha que llamamos 1 Ch y 2 Ch.
Del jugo de uva se tomaron 2 variedades 3U
y 4U; levadura de cerveza 5C; miel 6M y 7M;
levadura seca Fleischman 8F. Una vez aisladas
se sembraron en mostos (50 cc.), mostos hechos
a base de maiz y miel dando después de 7 dfas
de fermentacién los siguientes resultados :

NOMBRE SEDIMENTACION CALIDAD SABOR OLOR OBSERYV.

1 Ch Baja y alta Regular Suigeneris Definido —
2 Ch Alta Buena Suigeneris Definido —
3 U Alta Regular Aceptable Vino —_
4 U Alta Buena Aceptable Vino -
5 C Baja Buena Aceptable Definido —
6 M Alta Regular Suigeneris Miel —
7 M Baja y alta Mala Suigeneris Definido —
8 Baja y alta Buena Aceptable

|

|
|

Definido —

Las levaduras 1 Ch, 3U y 7M fueron eli-
minadas por no presentar una buena sedimen-
tacién. Posteriormente se procedi6 partiendo de
las variedades restantes a estudiar el poder de
fermentacién, transformacién selectiva; para ello

se agregbé un 5% de dextrina al mosto hecho a
base de azilcares fermentescibles (15% panela)
subiendo el extracto total a 20%. Los resultados
fueron los siguientes :

ALCOHOL %

ATENUACION

NOMBRE A e EXT*}%‘CTO OBSERVACIONES
2 Ch 8.83 88.30 2.34 Buena fermentacién
4 U 8.05 80.50 3.90 Buena fermentacién
5C 7.00 70.00 6.00 Fermentacién menos act.
6 M 8.58 85.50 2.84 Buena fermentacién
8 F 8.00 80.00 4.00 Buena fermentacién

Este ensayo de tanteo estd demostrando que
la levadura de mds baja atenuacién es la 5 C. No
fermentd las dextrinas; ni se dejé infectar por
agentes extrafos.

Se llevé a cabo un segundo ensayo con estas
mismas variedades de levadura y a base de un
mosto concentrado que presentaba el siguiente
extracto :

Extracto de azlcares fermentes-

cibles (sacarosa y glucosa) .... 14.92 %
Extracto no fermentescible (al-
midon) e e, s Tl 14.74 %

EXTRACTO TOTAL: 29.66 %

La fermentacién duré 9 dias y los resulta-
dos fueron los siguientes :
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NOMBRE A AL . G gy | INBSRRMACEONES
2 Ch 9.95 9.76 67.08 0.61 Ferment. incompleta
4 U 9.42 10.82 63.50 0.59 Ferment. incompleta
5 C 7:05 15.56 47.80 0.52 Ferment. completa
6 M 8.51 12.64 57.30 0.63 Ferment. incompleta
8 F 7.93 13.18 55.55 0.55 Ferment. completa

Las atenuaciones demostraron que para el
caso de la levadura y el mosto concentrado, 5 C
no transformé sino tnicamente los azicares fa-
cilmente fermentescibles. La levadura 8 F que
también tiene una atenuacién baja, también pu-
diera servir para el objetivo que nos propo-
nemos.

La levadura 5 C de fermentacién baja pre-
senta entre otras ventajas la de evitar la forma-
ci6n de formas aerobias que tienen lugar en la
superficie de los mostos y en forma de velo que
vienen a comprometer la estabilidad de la be-
bida, produciendo aldehido acético a expensas
del alcohol etilico por accién de una prolonga-
da oxidacién, asi :

CH,CH.OH + O = CH:;COH + H:0
CH:COH + O = CHsCOOH.

C. Fermentacién industrial en mosto
concentrado y en hidromiel con leva-
dura pura.

Se parti6 de la levadura seleccionada y
aislada (segiin método de Hansen — cdmara
hiimeda) por la formacién de colonias en re-
piques sucesivos en medios sélidos, levadura
(5C) que nos dié los mejores resultados (alco-
hol bajo, buena resistencia para infeccién del
mosto por bacterias, temperatura baja de fermen-
tacién y atenuacién baja). Se sembré con aguja
de platino en tubo de ensayo y en 5 cc., de
mosto hecho a base de maiz, miel y panela, pre-
viamente esterilizado. Una vez en plena fer-
mentacién se pasé a un balén Pasteur y en 100
cc. del mismo mosto. En plena fermentacién se
pas6 a un balén de 1.000 cc. de donde se pasé
a su turno a un tanque metdlico debidamente
esterilizado de 50 litros.

La fermentacién en esas condiciones se
comporté bastante normal, siendo su temperatura
promedia durante el tiempo de fermentacién
de 22°C. Al microscopio no presenté contami-
nacién de bacterias extrafias. La sedimentacién
baja se presenté bien nitida habiendo una de-
marcacién bien definida entre la capa de almi-
dén decantado y la levadura. En el momento de

la separacién (recoleccién) dicha levadura se
mostré facilmente recolectable; la filtracién (sus-
traccién del agua) también se hizo sin mayor
dificultad, habiendo sido facil su prensado.

Con hidromiel previamente esterilizada, se
sembré directamente con levadura pura 5C. La
fermentacién en dicho mosto se comporta mu-
cho mads activa, siendo suficiente o horas, mez-
clandola luego con el mosto concentrado, dando
al final un resultado bastante satisfactorio. El
andlisis de dicha mezcla o chicha lista para
pasteurizacién fué el siguiente :

Alcohol etilico en volamen .... 3.52 %
Extracto S€co ................ 10.22 %
Acidez total en 4cido lactico ... 0.55 %

D. Importancia del uso de la levadura
pura seleccionada por cuanto a la cali-
dad de la bebida y rendimiento de la

materia prima.

I — Homogeneidad en la calidad (com-
puestos de transformacién, alcohol,
acidez fija — acidez volatil, extrac-
to esteres, etc. Constantes quimicas).

11 — Fiacil control de fabricacién (cons-

tantes fisicas).

11 — Facil recuperacién (constantes fisi-
cas).

IV — Aprovechamiento de la levadura.

E. Fermentaciones anormales que tenian

lugar en la fermentacién por nuestros

antiguos sistemas y que no se presenta

trabajando con levadura pura seleccio-
nada.

Fermentacidn acética. Esta fermentacién se
presenta generalmente en nuestra industria en
los vinos, mosto para destileria, chicha, etc. Exa-
minadas al microscopio se presentan en mezcla
los dos agentes principales: 1° Mycoderma vini,
2¢ Bacteria o fermento acético. La 1* o flor del
vino que semeja bastante a la levadura y la 24
bastante mas pequefia (4cido acético) que tiene
la forma de pequeiios bastoncitos estrangulados,
tomando la forma de diplococos o estreptococos
que se reproducen por segmentacion transversal.
Esta infeccién se inicia en el caso de nuestra
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bebida en la masa de maiz una vez frio en los
tanques de madera tomando luego mayor fuer-
za cuando dicha masa se mezcla con la miel.

Fermentacién lictica. FEsta fermentacién
también se presenta en la masa de almidén aban-
donada en los tanques de madera. Los fermen-
tos ldcticos especificos predominantes son los
mismos que encontramos produciendo la pre-
cipitacién de la caseina en la leche y que toma
la forma de grandes bastones o de formas re-
dondas y de bastones cortos estrangulados ha-
cia el _entro.

Todos ellos son productores de 4cido l4cti-
co en proporciones variables siendo la fuente de
origen los azlcares en C6 segin férmula
Caleou — 2(C3H603).

Fermentacidn butirica. La infeccién del mos-
to de chicha con éstos fermentos, se inicia tam-
bién en el momento en que la masa, que viene
del cocedor ya una vez fria, se abandona en los
tanques. Estos fermentos en forma de bastones
con movimiento propio son generalmente ana-
erobios. Ellos atacan los azdcares, la celulosa,
lactato de calcio, y albumina, variando sus pro-
ductos de formacién en cantidad y calidad, sien-
do sus principales el icido butirico, alcohol bu-
tirico, 4cidos acético, férmico, propiénico y que
aparecen en el producto terminado.

Fermentaciones pitridas, o de materias al-
buminoideas. Esta clase de fermentaciones tie-
ne lugar en el mosto rico en materias nitrogena-
das de origen animal provenientes de los cadi-
veres de insectos que como el gorgojo, moscas,
polillas, abejas, etc., llevan la miel o el maiz
o caen en la masa de almidén expuesta en los
tanques de madera. También puede tener ori-
gen y en mayor proporcién en los tanques de
transporte abandonados en donde por muerte
de la levadura se presenta ésta fermentacién
con caracteres alarmantes.

Estos fenémenes pueden ser aerobios o ana-
erobios de la familla del bacilo Swuébtilis y que

Diclaox los llamé Tyrothrix poderosvs trans-
formadores de la materia albuminoidea, trans-
formacién mds o menos avanzada segliin la es-
pecie de Tyrothrix presente. Asi se encuentra
en los mostos atacados de éstos fermentos los
compuestos como Tyrosina, Leucina, Urea y los
acidos acético, propiénico, butirico y valeriano.

F. Estudio comparativo de dos fermen-
taciones.

I — Con levadura pura seleccionada (5C).

II — Con fermentos tomados directamente
de la chicha (cunchos), fabricada por
el sistema sin control.

El mosto de donde se partié para este estu-
dio tiene 30% aproximadamente de extracto y
que por andlisis dié el siguiente resultado :

Almidones solubles .............. 5 %
DD EXtrinas, Wter.: srores e ihe, for i e Y . 10 %
MaltOSA v viiio s s o e e iaas shstais sl S %
Sacarosa y glucosa .............. 10 %

TOTAL: 30 %

Ta siembra del mosto, en cantidad de 5
litros, se hizo asf :

Primeramente con levadura pura seleccio-
nada en cantidad de 2% del voltimen total del
mosto, es decir 100 cc. de levadura en 5 litros
del mosto. Una vez en plena fermentacién se
tomd la temperatura no siendo ésta mayor de

27°C.

La fermentacién con fermento de chicha se
llevé a cabo en las mismas proporciones que
la primera. La fermentacién fué mucho mds
activa que la primera, llegando en ocasiones a
temperaturas de 32°C.

Los mostos se analizaron todos los dfas a
la misma hora. La fermentacién principal fué
de 9 dias. Los resultados fueron los siguientes :

BT A § LEVADURA PURA CON CHICHA
EXT. ALCOHOL | ACIDEZ EXT. ALCOHOL | ACIDEZ
1° dia 29.66 0.19 0.25 29.48 0.23 0.30
2° dia 26.62 0.45 0.34 26.08 1.90 0.36
3° dia 22.78 0.99 0.40 22.12 3.90 0.43
4° dia 22.31 2.70 0.43 19.50 5.07 0.48
5° dia 18.69 5.49 0.46 15.50 7.25 0.50
6° dia 18.04 5.81 0.47 11.60 9.10 0.53
7° dia 16.25 6.61 0.49 8.60 10.58 0.58
8° dia 14.13 7.21 0.50 6.00 11.90 0.63
9° dia 13.48 8.12 0.53 4,08 12.75 0.70
10° dia 13.18 9.79 0.53 3.10 13.38 0.78
e [ e



La fermentacién en mosto concentrado tie-
ne por objeto hacer la mds lenta y de consiguien-
te que la temperatura sea baja. También se ha
podido ver que las impurezas del alcohol son
inferiores en estas condiciones.

Las proporciones de mezcla del mosto con-
centrado y la hidromiel estdn en relacién con la
riqueza de extracto, alcohol y acidez en cada
uno de ellos, tendientes a obtener una bebida
de composicién quimica de acuerdo con las con-
diciones exigidas por la Ley.

PASTEURIZACION

Dicho estudio se llevé a cabo, partiendo de
mostos ricos en dextrinas y en almidones so-
lubles para lo cual se tuvieron en cuenta las si-
cuientes condiciones de fabricacién: (i) Por tra-
tamiento en las aguas de coccién desdoblamos
los fosfatos alcalinos en fosfatos primarios A4ci-

dos (neutralizacién a la metil-naranja; (ii) Por
una sacarificacién conveniente, es decir, por la
transformacién de los almidones por accién dias-
tdcica (amilasa) en almidén soluble, dextrinas,
maltosa, etc., en cantidades que permiten esta-
blecer la relacién minima de la maltosa a la dex-
trina y almidones solubles; (iii) Utilizar una
levadura que tenga un bajo poder de fermenta-
cién no transformando sino los azicares facil-
mente fermentescibles.

Dichos mostos fueron fabricados teniendo
presente éstas condiciones anotadas, pues para
todos ellos se partié de la misma masa fabricada
con aguas neutras (con 4cido clorhidrico) y to-
mando para su fermentacién la misma levadu-
ra ya ensayada (5C); en cuanto al sistema de
sacarificacién y peptonizacién, fué diferente en
todos ellos, tendiente a aumentar lo mas posible
los compuestos de almidén soluble, dextrinas y
peptonas.

MosTO  JEMFIR TEMPER. SACAR. TEMPER. 9 EXr. OBSERVACIONES

12 40° C. 15 hora 70° C. 14 hora 38.20 Buena fermentacién

2° 45° C. 15 hora 70° C. 15 hora 41.70 Buena fermentacidn

3? 50° C. 15 hora 70° C. 15 hora 40.50 Buena fermentacién

4¢ 40° C. 145 hora 75%C. 145 hora 42.80 Buena fermentacién

5% 45° C. 145 hora 75°C. 15 hora — —

6° 50° C. 15 hora 75°'C. 15 hora 88.00 Buena fermentacién

7° 50° C. 15 hora 78°1C. 15 hora 87.00 Fermentacién retardada
8° 45° C. 15 hora 78° C. 15 hora 90.00 Fermentacién retardada
9° 50° C. 15 hora 78° C. 15 hora 88.00 Fermentacién retardada

Los mostos 7, 8 y 9 se mezclaron con miel
de 80% de sdlidos totales. La proporcién es de
100 cc. del mosto primitivo de 15% de extracto
con 100 cc. de miel. La miel tiene 62% de azi-
cares fermentescibles. Dichos mostos se sometie-
ron a fermentacién con la misma levadura 5 C,

fermentacién que duré 9 dias después de la
cual se efectué la esterilizacién en balones de
vidrio de 250 cc., y en cantidad de 100 cc. La
esterilizacién tuvo lugar a temperaturas de 65,
70 y 75° C., por hora, siendo los resultados los
siguientes :

TEMPERATURA TIEMPO ALCOHOL
MOSTO DE ESTE- DE ESTE- EN OBSERVACIONES
RILIZACION RIT.IZACION VOLUMEN P
Al microscopio se presen-
7 65 Y2 hora 3.80 té6 la levadura muerta con
8 65 15 hora 4.20 acillgunos esporos. Un mes
. espués se hizo el analisis
9 65 Y2 hora 3.55 habiendo observado en el
7 70 15 hora —_ morlr;ento de la destapada
un buena cantidad de éci-
8 70 Y2 hora 4.00 do carbénico. El extracto
9 70 15 hora 4.30 decantable, que era bas-
tante en los ensayos an-
7 75 Y2 hora 3.80 teriores, en este ultimo
8 75 15 hora 4.10 ensayo disminuyé consi-
9 75 %, bora 420 derablemente. La presen-

tacién en general, fué bas-
tante aceptable.
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El andlisis obtenido fué el siguiente :

MOSTO ALCOHOL EN

ACIDEZ EXTRACTO

VOLUMEN SO.H. TOTAL  OBSERVACIONES
7 (65°C.) 3.70 0.55 10.10 —_
8 (65°C.) 4.20 0.62 10.00 -
9 (65°C)) 3.50 0.66 10.80 —_
7 (70°C)) = - _ -t
8 (70° C.) 4.00 0.58 10.10 —
9 (70° C.) 4.10 0.60 10.05 —
7 (75°C) 3.75 0.64 10.25 =
8 (75°C.) 4.00 0.67 10.00 .
9 (75°C.) 4.10 0.59 9.85 o

Estos resultados estin demostrando que la
esterilizacién no obstante haber algunos esporos
es pricticamente suficiente, pues dichos €sporos
no se desarrollaron en los 30 dfas de observacién
posiblemente a las condiciones adversas del me-
- dio. La decantacién del extracto fué practica-
mente nula. La pequefia disminucién del alco-
hol en voliimen se debe posiblemente a la for-
macién de pequefias cantidades de Esteres a
expensas de el alcohol por accién de los 4cidos.

LA CHICHA EN COMPARACION
CON OTRAS BEBIDAS

A. Extracto.

La chicha contiene un extracto superior al
de las cervezas y la diferencia es atin mayor con
los vinos asf :

BEBIDAS EXTRANJERAS  [ERRACTO  pppinas NACIONALES e
Baviera (Alemana) ..... . . .. .. .. . . 72 gramos Pilsener ..... .. ... .. . . . . .. . . 38 gramos
Munich (Alemana) ........ ... . . . .. 78 gramos Bohemia ....... .. ... .. . .. . .. 31 gramos
Blanca de Lovaina ....... .. .. . .. 50 gramos Maltina ........ . .. .. .. . . 75 gramos
Stout (Inglesa) ............ .. .. .. 75 gramos Cabrito ....... ... . ... .. . .. . . 25 gramos
Pale - Ale (Inglesa) ........ . .. . .. 48 gramos Pola .............. .. ... ... . 27 gramos
Lille (Francesa) .......... ... ... . 55 gramos  Aguila .......... .. . .. ... .. 38 gramos
Paris (Francesa) ........ . .. .. .. .. . 60 gramos Chicha ............ .. .. .. .. . . 110 gramos

B. Poder termégeno de la chicha com-
parado con el de cerveza “Cabrito”
(Bavaria).

La combustién de un gramo de sustancia
azoada, produce alrededor de 4.1 grandes ca-
lorfas, lo mismo que para los hidratos de carbo-
no. En cuanto al alcohol etilico, 1 gramo pro-
duce 6.4 grandes calorfas y el de las grasas de

9.3 grandes calorias. Si multiplicamos por estos
factores el tenor medio de la cerveza “Cabrito”
y la chicha en materias azoadas, hidratos de car-
bono, alcohol y materias grasas, la adicién de
éstos productos nos dard el equivalente termdge-
no o energético bruto. Tomando las cifras de
composicién media que se encuentran en 100
gramos de chicha, en relacién con 100 gramos
de cerveza tenemos :
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CERVEZA CHICHA
Alcohol etilicoen .................. 100 cc 0.74 X 4.1 = 3.03 0.82 X 4.1 = 3.36
Materias azoadas .................. 100 cc 0.001 X 9.3 = 0.0093 0.5 X 9.3 = 4.65
Hidratos de carbono .............. 100 cc 3.36 X 6.4 = 21.50 4.00 X 6.4 = 25.60
Materias grasas .................... 100 cc 4.06 X 4.1 = 16.64 10.5 X 4.1 = 43.05
TOTAL 41.1793 76.66

Estos valores en calorias podriamos consi-
derarlos comparativamente, basindonos sobre
el precio de una cantidad suficiente para des-

prender por combustién 1.000 grandes calorfas
y en relacién con otros alimentos asi: (Estos
precios corresponden al afio de 1940).

VALOR EN PESOS DE CALORIAS VALOR EN PESOS DE 1000
100 GRAMOS DESPRENDIDAS GRANDES CALORIAS
Pan! 1 ey o solhus = oxszse: @ sevagn; 4 e $ 0.1000 224 $ 0.4460
Leche 40 o e ¢ oling & dors aties 0.0160 67 0.2370
CAEHE" . . vost e 5l seastinels d65 o 0.1200 100 1.2000
PaPa’ s s ssvit s 5 orss a6 wanmc s o oo @ 0.0260 94 0.2780
Mantequilla. s s e s ot 0.3200 972 0.0415
(€117 o [ S p 0.1200 354 0.3390
Cerveza ..............u.n 0.0746 45 1.6500
Chicha .......ooooiei... 0.0133 103 0.1291

Potasa cadustica
Bromuro de Sodio
Sales de Mercurio
Carbonato de Calcio
Benzoato de Sodio
Cloruro de Sodio
Atincar calcinado
Azucar de leche
Carbonato de Calcio
Sulfatiazol
Bromuro de Sodio

HAGA SUS PEDIDOS A

DROGUERIAS ALIADAS

DROGAS QUIMICAMENTE PURAS;

Bromuro de Potasio
Bromuro de Amonio
Ferrocianuro de Potasio
Yoduro de Potasio
Plata Coloidal
Bicarbonato de Sodio
Bromuro de estroncio
Nitrato de Plata
Bicarbonato de Potasio
Fosfato de Sodio
Hidréxido de Potasio

wg‘uet&u c74[/ La o[a;t

Su mejor aliado. — Teléfono 197-00
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EL ULTIMO MOMENTO QUIMICO

NUEVO CAUCHO SINTETICO PUEDE
SUBSTITUIR EN LOS NEUMATICOS AL
CAUCHO NATURAL. Es posible que se lle-
guen a fabricar neumdticos de automévil total-
mente sintéticos y de alta calidad empleando pa-
ra el cuerpo del neumitico un caucho sintético
modificado, descubierto en la Universidad de
lllinois. El nuevo producto fué dado a conocer
por el Profesor Carl Shipp Marvel, de esa Uni-
versidad, en una comida en la que se le otorgé
la medalla Willard Gibbs, de! Capitulo de Chi-
cago de la Sociedad de Quimica de los Estados
Unidos. El Profesor Marvel fué uno de los prin-
cipales colaboradores en el perfeccionamiento del

caucho sintético durante la Segunda Guera Mun-
dial.

El nuevo caucho sintético, copolimero, es al-
tamente prometedor como material para la fa-
bricacién del cuerpo de los neumiticos, para el
cual todavia se emplea el caucho natural, pues-
to que, segin el Profesor Marvel, todas las de-
més clases de caucho sintético anteriormente em-
pleadas se calientan demasiado al funcionar. En
cambio, el caucho sintético ha podido emplearse
con éxito tanto para la superficie de rodamien-
to como para las cdmaras de aire.

“Este copolimero es sumamente interesan-
te, puesto que se calienta menos que cualquiera
otro de los cauchos sintéticos,” segtin el Dr. Mar-
vel, “y es aproximadamente igual en este respec-
to al caucho natural.” Es probable, pues, que re-
sulte de utilidad para formar el cuerpo de los
neumadticos, como lo demuestran los experimen-
tos preliminares.”

Este copolimero se prepara a base de buta-
dieno y estireno en un proceso en que se emplea
el sodio como agente catalitico.

JABONES NO VISCOSOS QUE ELIMI-
NAN LA SUCIEDAD, LOS GERMENES Y
LOS OLORES DESAGRADABLES. En inves-
tigaciones realizadas conjuntamente por tres
hombres de ciencia se han descubierto nuevos
jabones no viscosos, de triple efecto, que elimi-
nan a la vez la suciedad, las bacterias y los olo-
res desagradables, y prometen tener una extensa
aplicacién en la casa y en la industria. Segiin la
comunicacién a la Sociedad de Quimica de los
Estados Unidos presentada por el Dr. Joseph B.
Niederl, de la Universidad de Nueva York, el

Dr. Martin E. McGreal, de la Universidad St.
lohn, de Brooklyn, y el Dr. William F, Hart,
del Colegio Lafayette, de Easton, que dirigié la
investigacién, estos jabones, técnicamente deno-
minados jabones “invertidos”, son nuevos de-
tergentes sintéticos, quimicamente estables, que
tienen diez veces la eficacia de cualquiera otro
de los desodorantes conocidos hasta la fecha, y
los consideran como “los mds cercanos al agen-
te ideal de limpieza conocido hasta hoy”.

“Las propiedades desodorantes de estos de-
tergentes sugieren su uso en las soluciones o as-
persiones empleadas en la casa y en los servicios
piblicos para eliminar el olor de los retretes, el
olor a humo de tabaco, los olores a pescado y
otros olores de la cocina,” segtin indica el in-
forme. “También pueden ser dtiles en las indus-
trias en que existen olores desagradables o mo-
lestos, tales como los de las f4bricas de jabén o
de cola y las tenerfas que con frecuencia infec-
tan el aire de una poblacién entera, ya que los
nuevos detergentes han demostrado ser por lo
menos diez veces mds eficaces que cualquiera
otro agente desodorante conocido hasta la fecha,
y debe tenerse en cuenta que estos detergentes
conservan sus propiedades desinfectantes en to-
dos estos usos”.

“Como germicidas, pueden emplearse en
vez de otros de los actuales tipos comerciales,
no solamente en solucién sino también en pol-
vo o en grinulos o tabletas. Al disolver éstas,
por ejemplo, en cierta cantidad de agua, produ-
cen una so.ucién poderosamente germicida, con
una cucharada de la cual se preparan mas de 4
litros de solucién esterilizadora y antibacteriana.
De este modo, el viajero o el soldado que se ha-
lle expuesto a condiciones antihigiénicas dispo-
ne de inmediato de un agente poderoso y com-
pacto para eliminar presentes o posibles fuentes
de infeccién. Ya no es necesario, por lo tanto,
llevar botellas tan voluminosas como fragiles,
llenas de soluciones desinfectantes que contie-
nen 99 partes de materia inerte”.

“Otra caracteristica absolutamente nueva
de este tipo de jabones “invertidos” es su esta-
bilidad y su misciblidad con 4cidos diluidos 0
concentrados. En soluciones 4cidas estos agentes
tienen propiedades detergentes y de limpieza
que no se habian creido posibles hasta ahora.
Las propiedades detergentes en las soluciones
fuertemente 4cidas son muy convenientes en nu-
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merosas clases de maquinaria industrial pesada
o en los medios de transporte, como en la lim-
pieza de barcos, locomotoras y vagones de ferro-
carril. Las propiedades emulsificantes de los
nuevos jabones en soluciones 4cidas aconsejan
su empleo en las labores de quimica orgénica,
en las que hasta ahora era necesario usar disol-
ventes costosos e inflamables”.

“Los nuevos agentes de limpieza, de triple
accién, denominados sulfatos de morfolino al-
quilo, son totalmente estables y miscibles con 4ci-
dos y alcalinos, y tienen propiedades muy venta-
josas por ser polvos cristalinos, inodoros y no
pegajosos. Por lo tanto, ya se cuenta en la actua-
lidad con agentes de limpieza casi ideales”.

NUEVOS INSECTICIDAS DE SUBS-
TANCIAS QUIMICAS DE 1.OS ARBOLES.
El profesor Holger Erdtman, del Real Institu-
to de Tecnologia de Estocolmo, Suecia, mani-
festo en el Congreso del Jubileo de Diamantes
de la Sociedad de Quimica de los Estados Uni-
dos que seglin recientes descubrimientos, mu-
chos arboles contienen substancias quimicas ca-
‘paces de destruir insectos, hongos y bacterias.

Afiadi6 el Profesor Erdtman que la natura-
leza produjo estas substancias quimicas y pre-
servativas “durante millones de afios de experi-
mentacién y sobre la base de esta produccién se
encuentra hoy el hombre en condiciones de ela-
borar substancias artificiales semejantes que qui-
z4s posean mayor actividad”.

Las substancias quimicas que poseen pro-
piedades insecticidas, fungicidas y bactericidas
se encuentran en la médula o parte central du-
ra del tronco de los 4rboles. El corazén del arbol,
a diferencia del simago, es a veces muy resis-
tente al ataque de los insectos, hongos y ba-
rrenillos.

El Profesor Erdtman ha estudiado los arbo-
les del grupo de las coniferas, incluyendo ci-
preses, pinos, enebros, cedros rojos occidenta-
les (de los que los indios hacfan pilares totémi-
cos) y cedros amarillos de Alaska.

Ademis de la probabilidad de nuevos insec-
ticidas, las sustancias quimicas de los 4rboles
podrfan proporcionar los medios para la mejor
y mids prolongada preservacién de la madera.
Estos productos también pueden ayudar a los bo-
tAnicos en la clasificacién de los drboles, y en la
resolucién de las dificultades con que se tropieza
en los procesos quimicos a que es sometida la
madera. Por ejemplo, el descubrimiento de la
substancia quimica llamada pinosilvina se pro-

dujo “como resultado de la observacién de que
de la médula no podia ser convenientemente di-
gerida por el procedimiento normal al sulfito,
lo cual a su vez condujo al descubrimiento de la
pulpa sulfatada”.

“A diferencia del sdmago”, dijo el profe-
sor Erdtman, “la madera del corazén de varios
drboles es a veces muy resistente al ataque de
los insectos, hongos y barrenillos, lo cual se de-
be principalmente a la presencia de compuestos
que se pueden extraer y que son muy téxicos
a los organismos afectados”.

“Las investigaciones de las substancias pre-
servativas de la madera de la médula han pues-
to de manifiesto nuevos grupos de compuestos
quimicos poseedores de propiedades repelentes
de insectos, insecticidas, fungicidas o bacterici-
das que la naturaleza ha elaborado durante mi-
llones de afios de experimentacién y a base de
estas producciones el hombre se encuentra aho-
ra en condiciones de elaborar substancias artifi-
ciales semejantes que quizds posean una mayor
actividad”.

‘No todos los elementos constituyentes de la
madera de la médula exhiben actividad fisiol6-
gica, aunque parece muy probable que frecuen-
temente ocurre una cooperaciéon entre los com-
puestos téxicos y los innocuos, cumpliendo es-
tos udltimos su cometido como solventes o co-
mo antioxidantes. Datos de gran valor en rela-
cién con problemas técnicos tales como la con-
servacién de la madera podrén obtenerse de mds
amplios estudios sobre la materia”.

LA ARENA COMUN PURIFICA EL
AGUA. Se ha informado a la Sociedad de Qui-
mica de los Estados Unidos que es posible pre-
parar, a bajo costo, un agua potable totalmente
pura, exenta del desagradable “sabor a cloro”,
as{ como libre de gérmenes, empleando arena o
arcilla comunes.

Este método totalmente nuevo de abordar el
viejo problema de la purificacién del agua fué
bosquejado por el Dr. Ernst A. Hauser, Profesor
de Quimica Coloidal en el Instituto Tecnoldgi-
co de Massachusetts, y en el Instituto Politécni-
co de Worcester.

“La purificacién del agua eliminando los
gérmenes y otras impurezas peligrosas para la
salud es un problema de importancia esencial
para la seguridad nacional, “declar6 el Dr. Hau-
ser. “El método mds generalmente empleado pa-
ra eliminar estas impurezas del agua es el fe-
némeno denominado coagulacién. Para conse-
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guirlo se agregan productos quimicos al agua
contaminada, que hacen que la materia extrafia
se precipite y se sedimente”.

“Con frecuencia se introducen gases como
el cloro para prevenir el desarrollo de bacterias.
Aunque estos métodos han hecho posible ob-
tener agua potable de aguas contaminadas, en
realidad esta agua no es pura en el verdadero
sentido de la palabra”.

“Sin embargo, el agua contaminada por
gérmenes o por la proximidad de aguas negras
puede hacerse absolutamente pura mediante un
nuevo método de abordar este problema”.

Hasta la fecha, segtin el Dr. Hauser, pare-
ce haberse pasado por alto la posibilidad de des-
truir los gérmenes y prevenir la putrefaccién de
la materia orgénica de las aguas negras emplean-
do arena o arcilla comunes para liberar 4tomos
de oxigeno. Este tratamiento puede aplicarse en
las centrales de purificacién del agua corriente
y de las aguas negras usando silice recientemen-
te triturada, arena u otras formaciones pedre-
gosas compuestas principalmente de silice.

“El oxigeno atémico liberado de su super-
ficie actla sobre los gérmenes como enérgico
veneno. Por afadidura, tiene la propiedad de
prevenir la putrefaccién de la materia orgini-
ca. Ademds, desaloja la materia sélida finamen-
te dispersa, resultando la formacién de grumos
de gran tamafio que se sedimentan. Como el
oxigeno atémico estd combinado quimicamente
con el sedimiento o se evapora, puede asi obte-
nerse un agua absolutamente pura”.

NUEVOS USOS PARA 1.OS COMPUES-
TOS DE FLUOR. El Dr. James O. Hendricks,
de la Minnesota Mining & Manufacturing Com-
pany, de St. Paul, Minnesota, manifesté ante
la Divisién de Quimica Orgénica del Congre-
so del Jubileo de Diamantes de la Sociedad de
Quimica de los Estados Unidos que se estin de-
rivando del en otro tiempo irreductible gas fltor
nuevos productos quimicos con una gran varie-
dad de extraordinarios usos. Esta nueva familia
comprende los productos quimicos compuestos
del fléor o fluoroquimicas. Tanto los usos actua-
les como los que se prevén comprenden ex-
tintores de llamas, lubricantes que resisten tem-
peraturas muy elevadas, enfriadores para equi-
pos eléctricos, auxiliares para la galvanoplastia,
nuevas resinas y herramientas para separar y
purificar metales nobles en los estudios de ener-
gia nuclear.

“Fluoroquimico dijo el Dr. Hendricks,
“es el nombre que se ha venido aplicando a
aquellos productos compuestos orgénicos fluori-
nados por completo o casi por completo”.

“El desarrollo de las posiblidades indus-
triales de los productos fluoroquimicos ha sido
lento debido a la falta de medios de produccién
econémicos y sencillos. Hasta ahora, sélo resulta-
ban comercialmente aprovechables las molécu-
las mds simples o los polimeros de estas molé-
culas. Ejemplos de tales conipuestos son el Fre-
6n, el Teflon, el Genetron y el Kel-F. El des-
cubrimiento del proceso electroquimico de fluo-
racién realizado por el Dr. J. H. Simons, del
Pennsylvania State College, ha aumentado
grandemente el niimero y los tipos de los com-
puestos orgdnicos fluorinados que pueden pro-
ducirse en proporciones pricticas.”

“En la célula electroquimica se ha produci-
do una serie de 4cidos organicos perfluoros, co-
menzando con dcido perfluoracético, y se estdn
descubriendo algunas aplicaciones que pueden
darse a los dcidos del perfltior. La Comisién de
Energia Atémica ha publicado estudios acerca
de la separacién y purificacién de ciertos meta-
les nobles por medio de la trifluoracetona te-
noil (TTA). El hafnio puede ser separado del
circonio con bastante rendimiento. En la pre-
paracién del 45-carbono radioisotoxo, el escandio
impuro es eliminado mediante el uso de TTA.
Estos prodecimientos son de interés para la Co-
misién de Energfa Atémica. Fl 4cido trifuora-
cético puede emplearse como una de las mate-
rias primas para la preparacién de TTA”.

“Los perfluoricidos mds altos, como por
ejemplo el dcido perfluorcaprilico y sus sales, re-
ducen la tensién superficial de las soluciones
acuosas hasta un grado verdaderamente excep-
cional. En realidad, ningtin jabén conocido ni
las substancias activas superficiales reducirin tan-
to la tensién superficial del agua. La industria
galvanopldstica es una de las que pueden usar
estas substancias estables reductoras de la ten-
sion_superficial. Se vislumbra que podrfan te-
ner légicos usos estas espumas para diversos pro-
pésitos. Segiin puede deducirse de las patentes
recientemente expedidas, las sales de los 4cidos
perfluoros mds altos actdan como agentes dis-
persadores en la polimerizacién del Teflén. Las
substancias de un alto grado de fluoracién se
caracterizan por su alta gravedad especifica, por
su bajo indice de refraccién y por su no infla-
mabilidad.”
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PROPULSION ATOMICA PARA AU-
TOMOVILES ES UNA “REMOTA POSIBI-
LIDAD”. Un quimico petrolero acaba de de-
sengafiar a los automovilistas que sofiaban con
cambiar en un futuro préximo sus viejos y estro-
peados coches por otros nuevos y relucientes de
propulsién atémica.

El Dr. R. E. Albright, quimico de los La-
boratorios de la Socony Vacuum de Paulsboro,
New Jersey, manifesté en una de las sesiones de
la Seccién del Petréleo de la Sociedad de Qui-
mica de los Estados Unidos, que durante mu-
cho tiempo todavia los automéviles y camiones,
asi como muchos otros vehiculos de transporte
continuardn siendo propulsados por combustible
a base de petréleo.

Hizo la observacién de que los recursos
de energia potencial, tales como petréleo, gas
natural, esquistos oleosos, alquitrdn de esquis-
tos y hulla, “serdn los adecuados durante los fu-
turos siglos” y no estima necesario por el mo-
mento recurrir a fuentes extremas de energia,
tales como las fuerzas nucleares, el sol, el vien-
to o la accién de las mareas.

Aseguré que “puesto que no se vislumbra
escasez de energia, la cuestién esencial es la
concerniente a la forma y a la fuente de futu-
ros combustibles para los motores de combus-
tién interna”.

El Dr. Albright continué manifestando a
sus colegas que la forma que habrin de tomar
los combustibles del futuro dependerd de “la
clase de la miquina que transforme la energia
potencial en fuerza 1til”. No obstante, ya con-
sista la mdquina en un motor de encendido por
chispa de super-alta compresién o en un motor
Diesel en su forma actual o perfeccionada, el
razonamiento mas légico impone la necesidad
de que el combustible sea liquido.

Declaré que “esta consideracién, lo mismo
que las relativas al costo, conveniencia para el
uso y disponibilidad, conducen a la conclusién
de que, mientras se cuente con petrdleo crudo
en cantidad, los combustibles derivados del mis-
mo seran utilizados para fines de transporte, con
preferencia a los combustibles de otras clases”.

“Aunque es posible producir combustibles
liquidos del gas, de la hulla o de los esquistos
oleosos, las altas pérdidas de energia que supone
la conversién hace que tales operaciones no re-
sulten pricticas desde el punto de vista de la
conservacién de energia. Es evidente que el uso
directo del gas y de la hulla tal como se produ-

cen, y del tipo de aceite crudo que puede pro-
ducirse de los esquistos oleosos mediante la
simple destilacién, continuara hasta el dia en que
el libre juego de las fuerzas econémicas impon-
ga la fabricacién de los combustibles liquidos
por sintesis quimica”.

“Esto no equivale a decir que no deban con-
tinuarse las investigaciones en el campo de los
combustibles liquidos sintéticos las que se de-
berian realizar sobre una base légica y no ins-
piradas por el temor de que estén agotindose
las reservas de petrleo, tal como ocurrié al
principio de la década de 1920 o a fines de la
del 1940”.

Continué diciendo el Dr. Albright que
otro factor a ser considerado desde el punto de
vista del futuro es que las maquinas y los mo-
tores, que tienen grandes probabilidades de au-
mentar su rendimiento han de ser perfecciona-
das y rendirdn el mismo o mayor trabajo con
menor cantidad de combustible.

HAY POSIBILIDAD DE QUE EN LOS
VIRUS SE ENCUENTRE EL SECRETO DEL
CANCER. En la sesién de clausura del Congre-
so del Jubileo de Diamantes de la Sociedad de
Quimica de los Estados Unidos, un poseedor del
Premio Nobel manifesté que la clave del enig-
ma del cincer se pudiera encontrar en la accién
de los virus, esos agentes submicroscopicos cau-
santes de enfermedades, dentro de la zona com-
prendida entre la vida y las substancias quimi-
cas inorgdnicas.

El Dr. Wendell M. Stanley, Director del
Laboratorio del Virus de la Universidad de Ca-
lifornia, manifesté que el hecho de que existan
diferentes ejemplos experimentalmente demos-
trados, de cdncer inducido por virus en anima-
les y plantas “indica que los virus proporcionan
uno de los medios experimentales més provecho-
sos para abordar el problema general planteado
por esta enfermedad”.

Advirtié, sin embargo, que “no existe una
evidencia experimental de que los virus sean la
causa del cidncer humano en la forma en que es
comtnmente conocido”.

El Dr. Stanley hizo también un analisis de
los recientes progresos en el estudio de las par-
ticulas de los virus. Uno de los adelantos que €l
observé fué la depuracién por si mismas de las
diferentes especies del virus mosaico del tabaco,
las cuales fueron analizadas por su contenido de
aminodcidos.

Las investigaciones han revelado, segiin ma-
nifesté, que el cambio de una especie de virus
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“puede estar acompaiiado por la eliminacién o
la introduccién de uno o mas aminoécidos en la
estructura del virus, por un cambio en la con-
centracién de uno o mds aminoicidos presen-
tes en la estructura del virus, o quizds por un
cambio en la clasificacién de los aminodcidos”.

Afirmé que estos resultados son de gran
significacién para la bioquimica, para la genéti-
ca y para la medicina.

Otro reciente estudio tratado por el Dr.
Stanley es aquel que revels6 que del virus mo-
saico del tabaco es posible derivar substancias
quimicas que pueden tener actividad biolégica.

El conferenciante sugirié que si tales subs-
tancias quimicas fueran derivadas de virus pro-
ductores de enfermedades animales, podrian em-
plearse en la preparacién de vacunas contra los
" virus; es decir, producir materias que, al ser in-
yectadas en un animal, provocasen en su orga-
nismo la produccién de substancias quimicas
que combatan los virus.

INVESTIGACIONES  ANTIBIOTICAS
EN LA PREVENCION DE ENFERMEDA-
DES DEL HIGADO. El Dr. Paul Gyorgy, Pro-
fesor de Alimentacién Pedidtrica de la Escuela
de Medicina de la Universidad de Pennsylvania,
Philadelphia, en un informe ante la Sociedad
Quimica de los Estados Unidos, describe los ex-
perimentos realizados para la prevencién de las
enfermedades del higado, un problema mundial
de la salud que puede facilitarse mediante los
experimentos con los antibidticos en animales
exentos de gérmenes.

El Dr. Gyorgy sometié a los animales a la
alimentacién deficiente que de ordinario causa
la necrosis o destruccién del higado. Sin embar-
go, los animales a los cuales se les administré al
mismo tiempo antibidticos tardaron mis en ser
atacados por la enfermedad, aparentemente a
causa de la accién de los antibidticos contra las
baterias de sus intestinos.

Las ratas exentas de gérmenes, del Labora-
torio de Vida Exenta de Gérmenes de la Uni-
versidad de Notre Dame, Indiana, vivieron el
doble que las ratas no exentas de gérmenes que
recibieron la misma alimentacién. Estas Gltimas
murieron de necrosis masiva hemorrigica del
higado, mientras que la autopsia de las exentas
no mostré necrosis hepitica.

“La curva de peso de estos animales fué
muy satisfactoria a lo largo de todo el experi-
mento” manifesté el Dr. Gyorgy “en contraste
con la curva deprimida de los animales testigos.

Estos resultados requieren mis amplia confir-
macién.”

Esta fase de los experimentos fué llevada a
cabo en colaboracién con el Profesor J. A. Rey-
niers y sus ayudantes en el Laboratorio de Vida
Exenta de Gérmenes.

El Dr. Gyorgy dijo que los estudios reali-
zados hasta 1950 en el tratamiento experimental
de las enfermedades del higado han dado los
cuatro resultados principales siguientes:

1. El reconocimiento de la importancia de
los factores puramente alimenticios para determi-
nar las causas de la lesién hepética (higado).

2. La prevenci6n, detencién y hasta la po-
sible reversion del proceso patolégico por un sim-
ple cambio en la composicién de la alimenta-
cién experimental.

3. La correlacién entre los factores alimen-
ticios y endocrinos (horménicos) en el desa-
rrollo de la lesién del higado.

4. El concepto de que la lesién del higa-
do provocada por una alimentacién experimen-
tal estd combinada frecuentamente en el mismo
animal con manifestaciones especificas en los
rifiones, en particular con nefrosis necrética agu-
da (muerte de los tibulos renales).

Los factores alimenticios que han ayudado a
prevenir la cirrosis del higado (formacién exce-
siva de tejido conjuntivo) tienen un comtn de-
nominador: un abastecimiento suficiente de co-
lina, substancia que se cree es uno de los miem-
bros del complejo de la vitamina B y sus precu-
sores, incluyendo el amino4cido metionina. Afia-
di6 el Dr. Gyorgy que la mejorfa observada
después de la administracién de la vitamina By
puede ser debida al efecto economizador de la
colina.

En la enfermedad aguda del higado con ne-
crosis masiva o destruccién, los factores alimen-
ticios beneficiosos son la cistina y la metionina,
ambos aminodcidos, o la vitamina E.

Como son tan diferentes quimicamente la
vitamina E y los aminoacidos, resulta dificil
conciliar la simple deficiencia como posible cau-
sa de la necrosis hepitica alimenticia con la ap-
titud de estos dos compuestos para prevenir, ca-

da uno por si solo, la necrosis del higado.

ANALISIS COMPLETO DE LA SAN-
GRE CON SOLO UNA GOTA. Segiin el Dr.
Albert E. Sobel, jefe del Departamento de Bio-
quimica del Jewish Hospital, de Brooklyn, se-
rd suficiente una sola gota de sangre del pacien-
te para hacer un anilisis completo cuando esté
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perfeccionada la nueva técnica que se encuen-
tra actualmente en estudio.

El Dr. Sobel expone en un informe a la
Sociedad de Quimica de Estados Unidos que
ya actualmente los bioquimicos pueden obtener
valiosa informacién con sélo unas cuantas gotas
de sangre, con lo cual se estin salvando muchas
vidas que hace pocos afios se hubieran perdido.

El Dr. Sobel, al delinear el desarrollo de los
métodos micrométricos, que requieren solamen-
te unos pocos dedales de sangre, hizo un estu-
dio desde los tiempos en que hubiera sido ne-
cesario mds de un litro de sangre para determi-
nar la cantidad diaria de azicar de un diabéti-
co hasta los modernos métodos ultramicrométri-
cos que solo necesitan un volumen de sangre
igual a una pequefia gota de lluvia.

Segtin el quimico, las bases de estos grandes
descubrimientos en los anélisis de la sangre son
los instrumentos automadticos para la exacta me-
dicién de cantidades sumamente pequeiias de
liquidos; los espectrofotémetros para la medi-
cién de mintsculos cambios de color; los tintes
sensibles para indicar el final de una reaccién
quimica; y el fotémetro de llama, el cual mide
el color particular que varias substancias produ-
cen en una llama. Los nuevos procedimientos
quimicos permiten que todos los ensayos se eje-
cuten en un solo recipiente, evitando las pérdi-
das de sangre al cambiarla de unos a otros.

“Todavia no se ha descrito la dltima pa-
labra en este asunto” dice el Dr. Sobel. “Estu-
dios més avanzados mostrarin la técnica para
descubrir simultineamente varios componentes
con la ayuda de nuevos instrumentos tales como
el polardgrafo, los aparatos de electroforesis, el
espectrémetro infrarrojo, el espectroscopio, el
potenciémetro, el medidor de conductividad y
el electrodializador. Podemos esperar confiados
el dia en que lograremos el definitivo anhelo
de hacer un completo andlisis de sangre con s6-
lo unas gotas”.

VIVERES TRATADOS CON ELECTRO-
NES SE CONSERVAN POR ANOS SIN RE-
FRIGERACION. En una reciente reunién de la
Sociedad de Quimica de los Estados Unidos se
ha descrito una nueva técnica para conservar,
sin refrigeracién la carne, el pescado, las fru-
tas y las verduras, las cuales pueden esterilizarse
sin cambios en el sabor. el olor o el aspecto. Se-
gin informaron los Dres. Wolfgang Huber, Ar-
no Brash y A. Astrack, de la Electronized Che-
micals Corporation, de Brooklyn, se ha descu-
bierto que los paquetes de productos alimenti-

cios expuestos a un corto bombardeo de electro-
nes de alta velocidad en una médquina llamada
capacitron, se esterilizan y pueden almacenar-
se por tiempo indefinido en una habitacién a la
temperatura ambiente sin que aparentemente
se deterioren.

El informe dice que hace ya algin tiempo
que se trabaja en perfeccionar este procedimien-
to y que algunos de los productos alimenticios
que se trataron al principio de las investigacio-
nes se han conservado durante varios aflos sin
refrigeracion, sin cambiar de aspecto ni perder
las propiedades nutritivas indispensables. Dice
asimismo que por medio del bombardeo electré-
nico también se pueden esterilizar con éxito pro-
ductos farmacéuticos.

“Los productos alimenticios que en parte
o en su totalidad se componen de proteinas, tales
como la carne o el pescado” afio del informe,
“se encontré que tienen excelentes cualidades pa-
ra conservarse durante largos periodos de tiempo,
después de esterilizados con electrones de alta
velocidad”.

Sorprendid, por lo tanto, encontrar en los
productos esterilizados con electrones que las
enzimas permanecian completamente activas ain

Senor Ingeniero...

Para sus construcciones, espe-
cifique

“ROCA?”

Pisos de baldosa, granito o te-
rrazzo. Tejas de cemento.

Informes en el Almacén “Roca”

Telf. 10518 — Carrera Junin N°
48-58 — Telegramas “ROCA".
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después de periodos de varios meses de almace-
naje a la temperatura ambiente”.

La creencia general, hasta ahora, habfa si-
do que solamente podia obtenerse la conserva-
cién eliminando la actividad de las bacterias y
de las enzimas.

Segtin dice el informe, en la conservacién
por medio del calor, es decir como en las latas
corrientes, se destruyen las enzimas con mucha
mayor facilidad que las bacterias, pero los estu-
dios con electrones de alta intensidad han mos-
trado que para inactivar las enzimas se requiere
un tratamiento 30 a 60 veces més fuerte que pa-
ra destruir las bacterias.

Dice también que el hecho de que no se
deterioren en lo mds minimo los comestibles
que contienen enzimas activas, es prueba de
que, o bien es necesaria la bacteria. ademds de
las enzimas, para producir el deterioro, o que
el tratamiento con electrones afecta estos pro-
ductos en forma no conocida todavia.

“En la conservacién de productos alimen-
ticios y otros articulos deteriorables “por me-
dio de la radiacién” afirma el informe, “el prin-
cipal problema no es la esterilizacién, sino el esta-

blecer condiciones que permitan el tratamien-
to sin alterar el gusto, el olor, el aspecto y otras
propiedades esenciales de los productos que se
irradian”.

UN LABORATORIO MAS. El Laborato-
rio Marshall, de Filadelfia, nuevo centro de la
Compatfifa Du Pont para la investigacién cienti-
fica de sus pinturas, tiene a su servicio 130 in-
dividuos entre quimicos, ingenieros y fisicos, de-
dicados a la creacién de nuevos acabados y el
mejoramiento de los existentes. El laboratorio de
que se trata, que representa la inversién de

2.500.000 dédlares, es uno de los mis modernos
de los Estados Unidos.

NUEVOS EDIFICIOS EN PROYECTO.
La Compaiiia Du Pont va a construir cerca de
Néwark, estado de Delaware, un centro de estu-
dio de la nutricién y enfermedades de los ani-
males, por valor de 2.700.000 délares. El labora-
torio, que se erigird en una granja de cerca de
118 hectdreas, se dedicard a la aplicacién de nue-
vos productos quimicos sintéticos al dominio de
los pardsitos e insectos y de las enfermedades
micrébicas y virulentas de los animales.
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El Metoxiclor y el Lindano
como nuevos insecticidas

Para establos de vacas lecheras

La Compaiiia Du Pont ha creado un nue-
vo insecticida, especialmente destinado para su
uso en los edificios de la lecherfa y en sus alrede-
dores. El nuevo producto, el Insecticida Du Pont
Para los Establos de Vacas Lecheras, permite
ahora el completo dominio de dos solas substan-
cias que se aplican por rocio.

Es menester rociar los establos y las reses
mismas para la eficacia del plan, segin afirman
los entomélogos de la Compaiifa Du Pont. Con
el uso del nuevo insecticida en los establos, en
combinacién con las aplicaciones a las reses del
usual rocfo de metoxiclor que se aconseja, se
obtienen los resultados que se desean. Con se-
_mejante plan se logran la completa seguridad
de los peligros téxicos, y a la larga proteccién
residual de las vacas y locales.

Combinacion de dos Compuestos.

El nuevo insecticida para los establos de las
vacas lecheras es la combinacién de dos moder-
nos compuestos de hidrocarburos clorados, el me-
toxiclor y el linado. Se le cre6 con el objeto de
permitirles a los lecheros el dar rdpidamente
al traste con las moscas y mantener libres de
éstas sus establos durante varias semanas des-
pués de cada rociadura.

El Ministerio de Agricultura de los Estados
Unidos ha aprobado ambos productos quimicos
para proteger de las moscas los establos de va-
cas lecheras. Cuando se les usa debidamente,
no contaminan la leche. Combinados en la pro-
porcién apropiada, cada uno de esos productos
quimicos complementa la eficacia del otro.

Los problemas relacionados con el dominio
de las moscas en las granjas lecheras se han com-
plicado por la presencia de castas de moscas
domésticas que parecen ofrecer resistencia a cier-
tos insecticidas, y por el descubrimiento hecho
por investigadores al servicio del ministerio de
Agricultura, de que algunos insecticidas tienden
a aparecer en la leche y no deben usarse en re-
lacién con las operaciones de la granja lechera.

La bisqueda de un producto para los establos
que ayudase a los lecheros a resolver los pro-
blemas indicados, dié por resultado la creacién
del insecticida de lindano-metoxicolor.

Eficacia

Las pruebas realizadas en la temporada de
moscas de 1950, tanto en las granjas experimen-
tales de los colegios como en las granjas leche-
ras, de los Estados Unidos, llevironse a cabo
con el fin de precisar la eficacia del nuevo in-
secticida. Afirmése que cuando se le aplicaba
siguiendo las instrucciones sobre el particular,
obtenfase sorprendente dominio de las moscas
bajo gran variedad de condiciones de trabajo,
Yy que su eficacia se prolongaba por espacio de
ocho semanas o mis.

Insectos Dominados.

Puede recurrirse al nuevo producto para su
aplicacion, de vez en cuando, a las vacas leche-
ras, para el dominio del dcaro de la sarna y los
piojos. Sin embargo, no se aconseja su uso para
el dominio de las moscas en los animales mis-
mos, debido a la presencia del lindano, por es-
timarse que éste resulta demasiado peligroso pa-
ra la salud de los consumidores de leche, para
que pudiera aplicirsele con seguridad a inter-
valos frecuentes.

Los investigadores al servicio de la Compa-
fifa Du Pont indican lo necesaria que es la ro-
ciadura de los establos para dar al traste con las
moscas domésticas, las cuales constituyen. alre-
dedor de las lecherfas, un serio problema rela-
cionado con la higiene. Por otra parte, las mos-
cas de los cuernos pueden ser causa de que la
produccion de leche descienda hasta el 20 por
ciento, debido a que al picar a las vacas pueden
impedirles a &stas el pacer. Y como estas mos-
cas de los cuernos se pasan la vida en los ani-
males, s6lo se las puede dominar por medio de
la rociadura de las vacas.
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REALIDADES DEL VAL o2,

La Central Hidroeléctrica del Rio Anc
Una obra de proyecciones nacionalgs.

Es una realidad la industrializacién de la
capital vallecaucana, a pesar de que las fuentes
de energfa son pocas; pero la redencién se apro-
xima a pasos agigantados para poner término
a esta deficiencia con el préximo funcionamien-
to de la gran Central Hidroeléctrica del Rio An-
chicayd Ltda., magna obra que hoy se lleva
a cabo sin interrupcién para ofrecer pronto aque-
lla urbe del pafs aquel gran fluido de civiliza-
cién y progreso, como lo es la energia eléctrica.

Gerente.
!
En el moderno edificio del Banco de Bo-
gotd, en el 7° piso, situado en la Plaza de Caice-
do, (Cali) encontramos al gerente de la empresa
Dr. Luis E. Palacios dedicado a sus interminab-
les labores relacionadas con el complicado engra-
naje al rededor del cual giran los trabajos que
se adelantan a una distancia de 89 kildémetros
de Cali sobre la carretera a Buenaventura. El in-
geniero Palacios, desde su posesion de las fun-
ciones directivas de la compaififa ha puesto su
entusiasmo y espiritu al servicio de la formi-
dable empresa del poderio industrial del Valle

del Cauca.

Visita.

Durante un viaje que efectuamos a la Sul-
tana del Valle, fuimos especialmente invitados
por la gerencia de Anchicayd para conocer las
instalaciones, equipos de funcionamiento, cam-
pamentos y maquinaria destinada a la obra. Una
mafiana del mes febrero emprendimos aquel
agradable viaje por una de las mejores carrete-
ras del pafs, en compaiifa de don Mario Fajar-
do, distinguido caballero vallecaucano, revisor
fiscal de la empresa, con los fines anotados, lo-
grando adquirir durante nuestro itinerario im-
portantes datos biograficos y técnicos, que se
podran leer a continuacién.

Iniciacion.

Los trabajos se iniciaron en el afio de 1945
y marcharon en forma lenta hasta principios de
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1948, ya que se carecfa de los fondos necesa-
rios y de un adecuado equipo de construccién.
En ese periodo se construyeron las carreteras
de acceso, los campamentos, residencias para
empleados, oficinas, se inicié la fundicién de un
estribo de la presa, y se adelanté bastante la
perforacién de los tineles. A principios de 1949
se juzgé indispensable suspender los trabajos
con el objeto de realizar una revisién de los pro-
yectos, y elaborar presupuestos que correspon-
dieran a la realidad; por lo demds, esta sus-
pensién era inevitable por cuanto se carecfa de
fondos para continuar los trabajos con el ritmo
debido. Durante los afios de 1949 y 1950, estan-
do al frente de la Gerencia de esta Empresa don
Alvaro Lloreda, se hizo la revisién del proyecto
por la casa Chas. T. Main, Inc. de Boston, se
elaboré un presupuesto con lo cual se supo en
definitiva que al iniciar el afio pasado, se ne-
cesitaban § 15.000.000, para terminar la obra.
Durante tal periodo se culminaron al mismo
tiempo con todo éxito las gestiones para finan-
ciar dicha cantidad, y en los primeros meses de
1951, después de una licitacién a la que concu-
rrieron seis casas constructoras, se adjudicé el
contrato de construccién a la firma Christiani
& Nielsen. Los trabajos se reanudaron en el mes
de Marzo del afio pasado.

Capacidad.

Todas las obras se estin construyendo pa-
ra una capacidad de 60.000 KW., ya estin fa-
bricadas y pagadas dos unidades de 12.000 KW.
cada una, ellas se encuentran debidamente alma-
cenadas mientras se termina la casa de méaqui-
nas. Actualmente se ocupan en contratar la
fabricacién de otras dos unidades de la misma
capacidad.

Inversion.

Hasta principios del presente afio se ha in-
vertido en la obra $ 14.000.000, incluyendo en
esta suma lo gastado en maquinaria permanente
y en equipo de construccién.
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Aportes.

El capital de la Empresa es de $ 21.200.000,
los cuales han sido pagados en su totalidad por
la Nacién el 51%; por el Departamento del Va-
lle del Cauca el 23%, y por el Municipio de
Cali el 26%, ademds tienen contratado un em-
préstito con el Banco Internacional de Recons-
truccién y Fomento por U.S. $ 3.530.000, el
cual estd operando normalmente, y sobre él ya
se ha girado por U. S. § 725.000.

Personal técnico

El Departamento Técnico de la Empresa ha
estado Gltimamente a cargo de los muy compe-
tentes ingenieros José E. Otoya R. y Robert N.
Allen. Ademds, tienen la asesoria de la firma
Chas. T. Main, Inc. de Boston y los planos de
construccién estin siendo elaborados por la
Christiani & Nielsen de Copenhague, esta 1lti-
ma casa como ya se dijo tiene la direccion de la
construccién por administracion delegada.

Caracteristicas.

Las unidades de que disponen actualmen-
te se componen de dos turbinas de 17.100 H. P.
cada una, fabricadas por S. Morgan Smith y
dos generadores Westinghouse de 15.000 KW.
cada uno.

Junta Directiva.

El Presidente de la Junta Directiva es don
Manuel Carvajal Sinisterra, como Vocales estan
el sefior Gobernador del Departamento, Ing.
Carlos A. Sardi Garcés y su suplente don An-
tonio J. Mercado, Secretario de Hacienda De-
partamental, el Ing. Julidn Cock A., Gerente
del Instituto Nacional de Aprovechamiento de
Azuas y Fomento Eléctrico y su Suplente Ing.
Luis Gémez R., actual Gerente de Cementos
del Valle S. A., don Alvaro Lloreda C., don
Jaime Lozano Henao y el Dr. Gustavo Balci-
zar M., Personero Municipal.

Distancia.

El centro de la construccién dista de Cali
89 kilémetros por la Carretera Cali— Buena-
ventura. La Linea de Transmisién a esta ciu-
dad tiene una longitud de 50 kilémetros.

Funcionamiento.

El programa de construccién con el cual se
reanudaron los trabajos en el mes de Marzo pa-
sado contempla la iniciacién del funcionamien-
to de la Central para el mes de Marzo de 1954,
transcurrido casi un aflo, en el cual se han ven-
cido las contingencias mayores como era la con-
secucién del equipo de construccién, se puede
asegurar que la obra se terminard y se dard en
servicio en la fecha inicialmente proyectada.
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CUENTO DE DETECTIVES

No tenemos idea cudntos detectives andan
por ahi que se precian de ser hombres de cien-
cia, pero si sabemos de un grupo de hombres de
ciencia, médicos entre ellos, que a menudo se
llaman a si mismos detectives. El vocero del
grupo es el Dr. John H. Foulger, director del
Laboratorio Haskell de Toxicologia Industrial,
de Du Pont.

La medicina industrial preventiva, tal co-
mo la ejerce el grupo Haskell de Du Pont, se
halla ligada con los amplios conocimientos prdc-
ticos de sanidad acumulados por los investiga-
dores cientificos de Du Pont durante su larga e
intima relacién con los problemas de la fabri-
cacién quimica.

Las funciones del Laboratorio Haskell.

Las funciones del laboratorio, cuya inaugu-
racién oficial tuvo lugar el 22 de enero de 1935,
son las siguientes: (a) el estudio de los efectos
que los nuevos productos ejerzan en la salud
de los empleados, durante el curso de la fabri-
cacién; (b) el estudio de los efectos que puedan
ejercer en la sanidad publica, antes de colocar-
los en el mercado; (c) el estudio de la roxicidad
y los peligros potenciales de las substancias que
los laboratorios de investigacién cientifica estén
desarrollando; y (d) el aprecio de los compues-
tos toxicos que pudieran aparecer en la indus-
tria quimica.

No basta el que uno cualquiera del grupo
Haskell anuncie que el producto quimico “X”
puede causar o enfermedad o muerte, o que des-
cubra cudnta es la cantidad del producto quimi-
co “X” que constituye una dosis mortal. La obra
de los detectives va mucho més alli que eso.
Hay una verdadera multitud de cosas que po-
ner en claro: cémo penetra en el cuerpo el com-
puesto, cudles son los érganos que ataca, cémo
produce su accién téxica, etcétera.

Inquietud con el Nylén.

De los “cuentos de detectives” que hay en
el archivo del laboratorio Haskell, podriamos
mencionar infinidad de zozobras; pero un epi-
sodio relacionado con la fabricacién del nylén
nos parece ser un caso tipico de lo que quere-
mos dar a entender cuando hablamos de la “me-
dicina preventiva”. Cuando se hallaban atn en
el tablero de dibujos los planos relativos al esta-

Por R. J. Woodruff

blecimiento industrial que habrfa de construirse
en Seaford, estado de Delaware, para la fabri-
cacién de la hilaza de nylén, los toxicélogos del
Laboratorio Haskell descubrieron que un agente
de traspaso del calor constitufa una fuente de
inquietud. En los libros del Laboratorio Haskell
aparecia con malos antecedentes el material de
que en particular se trata, porque mostraba la in-
clinacién de correrse por entre la empaquetadu-
ra de los empalmes. Una vez libre en el aire, te-
nia propiedades téxicas, y creyendo como en el
evangelio lo que el laboratorio dijo, los ingenie-
ros instalaron un sistema especial de ventilacién,
por lo que pudiera suceder.

La investigacién cientifica en toxicologfa y
la medicina industrial, en la escala en que se
desarrollan en la Compafifa Du Pont, represen-
tan una inmensidad de délares; pero se halla jus-
tamente orgullosa de su seguridad industrial
y estd celosa de los productos que se venden ba-
jo su marca de fdbrica. Sobre una base estric-
tamente comercial, el coste de tal investigacién
cientifica es seguramente menos que lo que cos-
tarfa el no verificarla.
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GASES INDUSTRIALES DE COLOMBIA S. A. (Indugas)

Medellin - Colombia
Cundinamarca 48-34. — Teléfono 148-74

Perspectiva de la Planta de Acetileno

La National Cylinder Gas, de Chicago Illinois U. S. A., sin ahorrar es-
fuerzos y a un alto costo fund6 en Colombia la Cia. “GASES INDUSTRIA-
LES DE COLOMBIA S. A.” (Indugés), con fabricas de Oxigeno, Acetileno
y Oxigeno Medicinal en Medellin y Barranquilla y Agencias en las mas impor-
tantes ciudades del pais. Ahora, se complace en informar, que préximamente
dara al servicio su moderna fabrica de Bogota, correspondiendo asi al pueblo
colombiano sus manifestaciones de confianza y apoyo.

Indugés, nombre con el cual es mejor conocida esta moderna industria,
ademas de los gases producidos en sus fébricas de Colombia vende en sus Al-
macenes de Medellin, Barranquilla, Bucaramanga, Bogot4, Cali, Manizales,
Cartagena y Santa Marta sus famosos Equipos para Soldadura Aut6gena mar-
ca “Torchweld”, Equipos, Eléctrodos y Soldadura Autégena “Sureweld” y las
no menos famosas herramientas eléctricas “Skilsaw™.

Siendo el uso de Oxigeno y Acetileno bésico para el adelanto material de
la nacién y el Oxigeno Medicinal indispensable en Clinicas y Hospitales, Indu-
gis esta contribuyendo al engrandecimiento de Colombia y asi es ampliamente
reconocido por sus favorecedores.
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Separacion por fuerza centrifuga

Discusion tedrica.

Casi todos conocen las manifestaciones de
la fuerza centrifuga, pero relativamente son po-
cos los que se han detenido a considerar sus cau-
sas fundamentales. La fuerza centrifuga es el
resultado de la desinclinacién de un cuerpo en
movimiento al hacer un cambio de direccién. La
fuerza centrifuga mide la cantidad de cambios,
en relacién al tiempo requerido para efectuar
un cambio.

Una bala de fusil en su trayectoria no ge-
nera fuerza centrifuga, por que no hay cambio
de direccién. Esa misma bala atada al extremo
de una cuerda delgada, se puede hacer girar
generando suficiente fuerza centrifuga hasta
romper la cuerda, porque hay cambio de direc-
cién. En el primer caso, la bala sigue su trayecto-
ria sin cambio de direccién; en el segundo, aun-
que la velocidad es mucho menor, la cuerda es-
t4 funcionando a un cambio constante de direc-
cién de la bala, entonces se genera fuerza cen-
trifuga.

Cuando un cuerpo gira a determinada ve-
locidad sobre una arista, genera mds fuerza cen-
trifuga que cuando el cambio de direccién es
gradual. En consecuencia, la bala atada al ex-
tremo de la cuerda, por ejemplo, a 1000 ft. por
minuto, generari una mayor fuerza centrifuga
en una cuerda corta que en una larga.

En el caso de una centrifuga tenemos un re-
cipiente o vasija cilindrica hueca girando alre-
dedor de su eje y dentro, el liquido que se de-
sea tratar por fuerza centrifuga. Aqui el cambio
de direcién es fijo, dependiendo del didmetro.
Cada molécula del material del cilindro y del
liquido que contiene, tratan de recorrer en linca
recta, pero tienen un cambio constante de direc-
cién por la forma estructural del cilindro (como
si cada molécula estuviera atada a una cuerda,
estando ésta asegurada en el centro de rota-
cién). La suma de las resistencias al cambio de
direccién de todas esas moléculas es la fuerza
centrifuga generada por el cilindro en rotacién.

La mis simple explicacién de las teorias
de separacién centrifuga es relacionada con la
comparacién de la sedimentacién por gravedad.
La separacién por gravedad es un fenémeno fi-
sico del tipo familiar, y los factores que influyen

Por el Ingo. Arthur Ayres

han sido copilados en leyes que puedan apli-
carse en igual forma a la separacién centrifuga.

La fuerza centrifuga es comparable a la
fuerza gravitatoria, excepto en la intensidad de
su accién. Reconocemos esto cuando tasamos la
fuerza centrifuga en mdltiplos de la fuerza de
gravedad. Porque resultados con la fuerza cen-
trifuga a menudo exceden a los de la gravedad.
La fuerza centrifuga, por razones que se expli-
cardn mdas adelante, dan resultados imposibles
de obtener con la de gravedad.

El hecho de que sea necesario revolver un
liquido a fin de desarrollar fuerza centrifuga
dentro de él, frecuentemente opaca el acto de
que un fenémeno similar se obtenga en un li-
quido quieto.

La fuerza centrifuga en términos de la gra-
vedad varfa con el didmetro del recipiente, y el
cuadrado de las revoluciones por minuto, segiin
la féormula :

F = 0,0000284 RN*

R = Radio interno del recipiente en
pulgadas.
N =R.P. M

Cuando una mezcla de aceite, agua y are-
na se coloca en reposo, la gravedad efecta la
separacién de una capa de aceite en la parte
superior, de agua en el medio y arena en el
fondo.

Cuando la mezcla se coloca en el recipien-
te de una centrifuga, el efecto de la gravedad
es despreciable en comparacion del de la fuerza
centrifuga, la cual actia en dngulo recto al eje
de rotacién del recipiente. La mezcla tiende a
separarse con la arena en la periferia del recipien-
te, en el medio el agua y en el eje el aceite. Con
el objeto de que la separacién por gravedad o
contrifuga -pueda llevarse a cabo, es necesario
que las sustancias a separar sean insolubles unas
a otras. Por ejemplo, la gasolina no puede se-
pararse -del aceite lubricante por fuerza centri-
fuga porque forman solucién. En cambio, el
agua y el aceite si se pueden separar porque son
inmiscibles.

Hablamos de mezclas que “tienden” a se-
pararse, pero las condiciones que determinan el
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tiempo de separacién, si es completa o incomple-
ta y otra serie de factores, deben empezar a estu-
diarse a partir de la ley de Stokes. Inicialmente
se trata de expresar la separacién de particulas
sélidas o liquidas en el aire, expresindo las con-
diciones de control de velocidad en la separa-
cién de sélidos o liquidos a través de liquidos.
En su forma mds simple :

2r* (S —9) g
V =

9e

V' : velocidad de separacién de la par-
ticula suspendida.

r : radio de la particula suspendida.

S : gravedad especifica de la particula

§” : gravedad especifica del medio de

suspension.
g : constante gravitadoria.
e : coeficiente de viscosidad del me-

dio de suspensién.

Un estudio de la férmula nos muestra que
debe haber diferencia entre la gravedad especifi-
ca de la particula suspendida y el medio de sus-
pensién. Si estas gravedades son iguales, la di-
ferencia (S — §’) es cero y la velocidad de se-
paracién cero. Por lo tanto no hay separacién.

Si la gravedad especifica de la particula es
mayor que la del medio de suspensién, la ve-
locidad de separacién tiene un valor positivo;
esto es, la particula se sedimenta en la parte in-
ferior de un tanque o se coloca en la periferia
de la centrifuga. Si S es menor que S, la veloci-
dad de sedimentacién es negativa y las particu-
las se mueven hacia la parte superior de un tan-
que o hacia el eje de rotacién de la centrifuga.

El tamafio de las particulas son de gran in-
fluencia en la velocidad de separacién. El efec-
to de las diferencias de gravedad especifica, fuer-
Za que actda, y viscosidad estdn en proporcién
a la primera potencia de estos valores. El efecto
del radio de la particula esti en proporcién di-
recta al cuadrado de ese valor.

La velocidad de separacién es inversamen-
te proporcional a la viscosidad del medio de sus-
pensién; o sea que con aumento de viscosidad,
la rata de separacién disminuye y vice-versa.

Un concepto definido de la viscosidad mues-
tra la razén de ésto. Mi trabajo debe efectuarse
cuando las particulas liquidas son empujadas en
medio de las otras. La cantidad de trabajo de-
pende de la friccién interna (la viscosidad) del
liquido.

Para mover las particulas insolubles suspen:
didas a través del liquido, es necesario hacer un
trabajo en el desplazamiento de las particulas
del medio de suspensién. Con una fuerza cons-
tante que actle sobre la particula suspendida,
una parte de esta fuerza es capaz de imprimir
movimiento a la particula, el resto de la fuer-
Za se gasta en vencer la friccién interna del liqui-
do. Si es mucho el trabajo requerido dentro del
liquido, esto es, si la viscosidad es muy alta, el
movimiento de la particula es lento.

El valor del coeficiente de viscosidad, e, que
aparece con la ley de Stokes, s¢ define como el
trabajo requerido para empujar dos superficies
de liquido de un centimetro cuadrado en direc-
cién paralela, a distancias iguales entre si, en un
segundo. El valor puede ser medido experimen-
talmente por varios métodos. Las medidas usual-
mente dadas en el comercio no dan el valor ab-
soluto o coeficiente de viscosidad, sino que de-
terminan simplemente una viscosidad relativa.
La viscosidad Saybolt, por ejemplo, se expresa
en segundos y la medida es echa por determina-
cién del tiempo requerido por un volimen de
aceite al circular a través de un orificio definido
desde un recipiente de tamafio determinado. Los
instrumentos deben ser cuidadosamente calibra-
dos y son los mismos donde quiera se usen. La
comparaciéon de liquidos debe efectuarse a tem-
veraturas definidas, las cuales deben ser cuida-
dosamente controladas ya que una pequefia va-
riacién en la temperatura es de un gran efecto
en la viscosidad. La industria del petréleo tiene
muchas clases de viscosimetros en uso; cada uno
expresa valores relativos de viscosidad.

Hemos considerado el efecto de todos los fac-
res que entran en la rata de sedimentacién, ex-
cepto la fuerza que acttia en el sistema. La ley
de Stockes incluye la constante gravitatoria. No
se puede aumentar la gravedad, pero es posible
sustituirla por la fuerza centrifuga, y cuando
esto hacemos, aumentamos la rata de sedimen-
tacién en relacién directa con el aumento de la
fuerza centrifuga.

La sustitucién de la fuerza centrifuga por
la de gravedad es familiar para aquellos que es-
tdn en contacto con botellas y tubos de centri-
fugas para acelerar la separacién de soluciones.
Si una suspensién es colocada en una botella
y la botella se hace girar, la separacién se lleva
a cabo mds rdpidamente que si colocamos la bo-
tella en reposo. Una buena centrifuga desarro-
lla una fuerza de 2.000 veces la de la gravedad,
y, en otras palabras, la separacién se efectda
2.000 veces mds rapido que con gravedad. Tam-

ST



bién hay en el comercio centrifugas para la se-
paracién de liquidos inmiscibles, que aumentan
entre 5.000 a 15.000 veces la gravedad.

La separacién por gravedad que aparece re-
lativamente sencilla, parece impracticable con la
centrifuga. La teorfa respecto al efecto del au-
mento de la fuerza es aparentamente destruido.
Por ejemplo, cuando un liquido contiene un pre-
cipitado frdgil floculento, los fléculos pueden
ser dispersos en finas particulas coloidales que
entran en intimo contacto con el liquido cuan-
do gira el recipiente de la centrifuga. En la
separacién por gravedad, la aglomeracién de es-
tas particulas ocupa una mayor cantidad de tiem-
po, que el requerido para la sedimentacién. Mez-
clas de dos o més particulas, y no particulas in-
dividuales, son sedimentadas. Hemos visto por
la ley de Stokes el aumento de tamafio de las
particulas influye en la forma satisfactoria en
la sedimentacion.

Las comparaciones entre la gravedad y fuer-
za centrifuga son posibles solo cuando la aglo-
meracién y otros cambios en el sistema son im-
perceptibles. La comparacién entre la sedimen-
tacién con gravedad y fuerza centrifuga no es
evidente en centrifugas continuas, como en ba-
flos de centrifugacién. Ello puede ser hecho, sin
embargo, si conocemos la capacidad del recipien-
te de la centrifuga continua y la rata de alimen-
tacién del liquido.

Mejoramiento de los Resultados Centrifugos.

En casi toda aplicacién industrial es posible
facilitar la separacién con la prictica de una o
més reglas simples. El calentamiento del liqui-
do antes de la separacién es un sistema comun
para aumentar su rata. Frecuentemente es ne-
cesario recurrir a métodos quimicos y fisicos.
Refriéndonos a la ley de Stokes, es evidente que
la rata de separacién bajo una fuerza constante
puede aumentarse con el aumento de la parti-
cula suspendida; por el aumento de la diferen-
cia de gravedad entre las particulas, y por la dis-
minucién de la viscosidad del liquido.

La disminucién de la viscosidad en el me-
dio, es uno de los mas importantes métodos que
facilitan la separacién centrifuga, y el calor uno
de los mas aconsejados y mds usados para obte-
ner esta disminucién. Es muy comin la reduc-
cién de viscosidad relativa de los aceites entre
100 grados F. a 210 grados F. Es necesario com-
probar qué temperatura permite el liquido, sin
alterar definitivamente su naturaleza. Los acei-

tes minerales, por ejemplo, emiten vapores cuan-
do el calentamiento ha llegado a ciertas tempe-
raturas. Esto es conocido como el “flash point”.

Un aceite crudo, con partes de gasolina,
nafta, kerosene, no podrin ser removidos si al-
canzan este estado, vgr. a 160 grados F.

Cuando una centrifuga tipo abierto es usa-
da en este caso, es impractico llegar a esta tem-
peratura, por el peligro de incendio o explo-
sién. Si como a menudo pasa, el aceite por ser
demasiado viscoso requiere mayor temperatura
para el tratamiento centrifugo. Es necesario em-
plear maquinas cerradas, para guardar los va-
pores del contacto del aire.

En muchos casos el calentamiento de una
mezcla aumenta la diferencia de gravedades es-
pecificas entre los constituyentes de la mezcla.
La gravedad especifica de un liquido es apre-
ciablemente afectada por variaciones de tempe-
ratura, no asi la de los sélidos cuya alteracién
no varia tan rédpidamente. En el caso de dos li-
quidos, un aumento de temperatura causa fre-
cuentemente una extension entre las gravedades
especificas de la mezcla. Una reduccién en la
rata de descarga aumentaria el tiempo de tra-
bajo bajo la centrifuga y por lo tanto, tiende
a mejorar los resultados.

La capacidad efectiva en cualquier caso de-
pende de los factores estudiados antes y los re-
sultados deseados por el interesado. Si un acei-
te lubricante no contiene agua, pero si pequefias
cantidades de particulas metdlicas, puede ser tra-
tado a una rata alta. Si el mismo aceite contiene
agua y con tendencia a emulsificarse, la rata de-
be ser mds baja. Si el cliente desea que la hu-
medad se reduzca a 0.1% la rata debe ser mds
baja, que si deseara entre 1% y 2% de humedad
en tal aceite.

Clarificacion.

La clarificacién consiste en remover los so-
lidos suspendidos en un liquido. La clarificacién
centrifuga de un liquido puede envolver la eli-
minacién de sélidos de mayor o menor densi-
dad que el liquido, o eliminacién de ambos ti-
pos de particulas sélidas en el liquido. Emulsio-
nes o mezclas de dos o mds liquidos pueden
ser clasificadas facilmente como un liquido sim-
ple. En general sélidos de mayor densidad que el
liquido se depositan contra las paredes del re-
cipiente y sélidos de menor densidad flotan
dentro de la superficie de él, dentro de el reci-
piente. En ambos casos los sélidos permanecen
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en el recipiente, si el disefio del recipiente es
apropiado. Excepto en casos especiales los sé-
lidos son descargados.

Las particulas coloidales a menudo son re-
movidas de los liquidos por agitacién de los li-
quidos con clarificacién o agentes separadores
tales como kieselghur, caolin, magnesia, pulpa
de papel, algodén, etc. Estas sustancias recogen
los sélidos, y la mezcla de sélidos y el agente
absorbente son removidos donde las particulas
individuales del coloide no pueden serlo.

Separacién.

La separacién puede envolver la mezcla de
dos liquidos de componentes inmiscibles, cada
uno substancialmente libre del otro, o puede
cubrir la concentracién de todos o la recupera-
cién de uno en relacién a la poca cantidad del
otro.

La eliminacién de sélidos suspendidos en
la mezcla de dos liquidos es usualmente acompa-
fiada al mismo tiempo aunque este resultado es
incidental con relacién al objeto primario de la
separacién.

Bajo ciertas condiciones, dos liquidos in-
miscibles forman una emulsién; esto es, uno de
los liquidos se dispersard en pequeiios glébulos
dentro del otro. Los pequefios glébulos de una
verdadera emulsién no se unen para formar
glébulos grandes, permanecen siempre pequefios
y no se sedimentan.

Dos liquidos puros generalmente no se e-
mulsifican cuando se mezclan. Una tercera sus-
tancia, como agente emulsificador es necesaria
para la formacién de la misma. Las condiciones
necesarias para la formacién de una emulsién
estable son que el liquido se disperse en pe-
quefias gotas dentro del otro y que halla sufi-
ciente pelicula viscosa al rededor de cada gota
para guardarlas de la aglomeracién. Una agen-
te emulsificador es por lo tanto una sustancia
que se coloca entre los liquidos y produce una
pelicula de propiedades fisicas satisfactorias.

Si la presencia del agente baja la tensién
superficial hacia el lado del agua, méds que si al
lado del aceite, su accién tenderd a formar una
curva convexa del lado del agua y habri tenden-
cia a emulsificarse aceite en agua. Si la presen-
cia del agente baja la tensién superficial del la-
do del aceite, se formard una curva céncava ha-
cia el lado del agua, y habr4 tendencia a emulsi-
ficarse agua en aceite.

Los agentes emulsificadores pueden ser co-
loidalmente solubles tales como jabones y gomas
o sélidos finamente divididos. Si el agente emul-
sificador es un jabén de sodio o de potasio, ge-
latina, goma o albimina es soluble en agua y

tiende a formar una emulsion de aceite en agua.
Si jabones de calcio o magnesio, u otros jabo-
nes de metales pesados, son solubles en aceite
y tienden a formar emulsién de agua en aceite.
Sélidos finamente divididos, tales como silica
mds facilmente se humedecen en el agua que
en el aceite, tiende a formar aceite en agua co-
mo emulsién. Sélidos como sulfuro de hierro
y plomo, carbén, etc., se humedecen mis facil-
mente en aceite que en el agua, para formar
emulsién de agua en aceite. Es obvio decir que
los sélidos deben estar finamente divididos con
el fin de hacer una buena emulsién. Las parti-
culas deben formar una pelicula continua alre-
dedor de los pequefios glébulos del liquido dis-
perso.

Es necesario recurrir a métodos mecinicos
de agitacién con el objeto de causar suficiente
dispersion de los glébulos de un liquido a otro
para que la emulsificacién pueda ocurrir.

No hay problema particular cuando en una
mezcla de dos liquidos no hay agente emulsifi-
cador o su cantidad sea tan pequeiia que permi-
ta la unién de los glébulos. Una simple pasada
por la centrifuga sirve para deshidratar los acei-
tes de origen animal, vegetal o mineral. La ven-
taja principal en la centrifuga, sobre la gravedad
es la rapidez para efectuar la separacién, amén
de la completa operacién. En muchos casos la
gravedad tiende a dejar una emulsién gruesa de
los dos liquidos y el agente emulsificador entre
capas claras del liquido. La centrifuga rompe
esta capa y entonces recupera sustancialmente los
dos liquidos.

En la separacién de un sistema de dos liqui-
dos en sus componentes, la fuerza centrifuga
puede hacer dos funciones: (1) sedimenta, lo
cual sirve para llevar los glébulos, y (2) junta
los glébulos después del contacto. Si tratamos
una emulsién aceite en agua, la sedimentacién
formard una emulsién concentrada de aceite y
agua libre o parcialmente libre de aceite. Si la
unién es obtenida al mismo tiempo, el aceite y
el agua serdn obtenidos separadamente.

La fuerza centrifuga es mucho mejor que la
gravedad en la mayorfa de los casos industria-
les. El tamafio de los glébulos suspendidos son
mds grandes y la rata de sedimentacién es di-
rectamente proporcional a la fuerza aplicada.

En el tratamiento de emulsiones que son
estabilizadas con agentes fuertes (jabones y go-
mas), la fuerza centrifuga es mds ligera que
cualquiera otra, y mejor para la unién que la
gravedad. Pequenas cantidades de un reactivo
apropiado hard mds oposicién al coloide emulsi-
ficador causando unién, que aplicar una gran
fuerza.
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EL NITRAMON

Bien sabéis lo que pasa cuando echdis una
gran piedra en una quieta lagunilla. Después
del stbito chapaleo empiezan las ondas a ex-
tenderse hasta llegar a la distante orilla.

Cuando la Compaiifa Du Pont anuncié por
primera vez el “Nitramén”, substancia para vo-
laduras, proddjose un chapaleo en las noticias
del dfa, y las ondas que causé se movieron en
todas direcciones. Los periédicos dijeron que a
la nueva substancia “se le habia disparado con
rifles, se la habfa echado en el fuego, se habian
aplicado hierros candentes, sometido a la ac-
cién de las ldmparas de soldar y martinetes de
fragua, sin hacer explosién”. Para hacer entrar
en accién el referido producto se necesitaba un
cartucho de dinamita extraordinariamente gran-
de, pero en tal caso estallaba con una fuerza un
20 por ciento mayor que el TNT.

Maximum de Seguridad

La nota sobresaliente acerca de la nueva
substancia para voladuras fué hecho de que se
la podia meter con seguridad en hoyos de gran
didmetro, perforados a manera de pozos, en don-
de sélo dinamita se habfa usado antes. Otras
ventajas encerraba el “Nitramén”: empacado en
latas herméticamnente cerradas, resultaba no
congelarse y ser impermeable. No contenia ni-
troglicerina, y los trabajadores podian manejar-
lo, sin que les diese do.or de cabeza. Los hoyos
podian cargarse rdpidamente y volarse con mayor
economia que antes.

Tres meses después del anuncio del nuevo
producto, los informes sobre el particular re-
velaron que en la mayoria de los casos el coste
de la voladura se habia reducido considerable-
mente. En el entretanto, se habia anunciado un
nuevo adelanto técnico. En vez de la dinami-
ta para hacer estallar el “Nitramén”, empledba-

Du-pont De Nemours

se un nuevo cebo insensible que tenfa por objeto
reducir mds aidn el peligro de las explosiones ac-
cidentales. Y claro que eso contribuyé también a
estimular el interés de las personas a quienes el
asunto concernia, en nimero cada vez mayor.

Mejoria Constante.

De entones acé se ha ido perfeccionando pro-
gresivamente el “Nitramén”, como resultado
de la investigacién cientifica continua. Hay aho-
ra cuatro grados distintos. Se han extendido los
campos en que se le usa, predominando, entre
otras cosas, la economia y la eficacia.

No podrfamos mencionar aqui todos los
materiales en bruto que, con “Nitramén”, se
extraen de los tajos abiertos de las minas; pero si
podemos citar como tipicos la piedra caliza para
la fabricacién del cemento, y las canteras de di-
versas clases que se utilizan en los ferrocarriles,
las carreteras y construcciones varias. Con el
“Nitramén” se vuelan también, para facilitar
las operaciones de desbrozo, las masas de tierra
y de roca que cubren las vetas de carbén de pie-
dra y las metdlicas de las minas.

En el siglo y medio que hace que la Com-
paiifa Du Pont ha venido fabricando explosivos,
ha adquirido un caudal de experiencia que le
permite satisfacer todos los requisitos de los
consumidores de explosivos. La continua inves-
tigacién cientifica trae consigo constantemente
productos perfeccionados, tales como el “Nitra-
mén”, y el estricto escrutinio de la fabricacién
en los talleres asegura la superior calidad. Para
obtener de sus explosivos las resultados mds
satisfactorios y la mayor eficacia, cuenta la com-
paiifa con un personal de técnicos especializa-
dos, cada uno de ellos con afios de experiencia
prictica en voladuras y familiarizado con las
condiciones que prevalecen tanto dentro como
fuera de los Estados Unidos.

=86



EL LAVADO SINTETICO ADQUIERE
SU MAYORIA DE EDAD

Harta razén tienen para esperar con plena
confianza el porvenir los que se dedican al la-
vado sintético, porque a sus espaldas tienen la
continua mejoria de los aparatos y materiales
de que se valen. El lavado sintético, que tuvo su
origen y primitivo desarrollo en Europa, se in-
trodujo en el Nuevo Mundo en 1929,

Hoy dia el cuadro que ofrece es mds hala-
giieio que nunca. Las fabricas de aparatos los
estin fabricando ahora excelentes para el mane-
jo de los liquidos sintéticos. Ahora ocupan me-
nos espacio y son mds eficaces, razén por la
cual el dinero que invierten en ellos las em-
presas del ramo les representa mads.

Mejores Disolventes.

Mientras los fabricantes de aparatos iban
produciendo nuevos y mejores modelos, efectud-
banse adelantos también en los liquidos sinté-
ticos. Sobre tener ya la ventaja de no ser in-
flamables, se les di6 mayor estabilidad, permi-
tiéndoles asi el quitar eficazmente los aceites,
las grasas, las substancias cerosas y demis con-
taminadores, sin perjuicio alguno para los co-
lores, las telas o los aparatos. Los diselventes
modernos que obran con eficacia, rapidez y se-
guridad son el resultado de intensa investiga-
cién cientifica en el laboratorio y pruebas en el
terreno de la prictica.

De los laboratorios Du Pont de investiga-
cién cientifica proceden dos liquidos  sintéticos
que se han estado usando fructuosa y econémi-
camente por cierto nimero de afios. Los dos
disolventes de que se trata se conocen con los
nombres de Percloretileno y Tricloretileno.

El Percloretileno.
]
El disolvente ideal para el caso en que se le
puede recobrar por completo y la operacién to-
tal del lavado en seco se hace en un solo apa-

rato, es el Percloretileno. No es ni inflamable
ni explosivo, y no les causa el menor dafio n;
a las telas ni a los metales comunes de las m4-
quinas que se emplean en la operacion. Es un
liquido muy estable en contacto con el calor,
la humedad, los metales comunes y la contami-
naciéon normal.

El Tricloretileno.

El uso del Tricloretileno se dedica a los apa-
ratos en los que no se haya de recobrar la subs-
tancia. Como el Percloretileno, tampoco per-
judica en modo alguno a las telas ni a los me-
tales comunes de los aparatos con que se hace
el lavado en seco. No es inflamable a las tem-
peraturas ordinarias y en circunstancias nor-
males es estable. Si bien es cierto que el Perclo-
retileno no les produce efecto nocivo alguno a
los tintes de acetato de celulosa, también lo es
que el Tricloretileno tiende a atlojar de las te-
las los tintes fugaces de acetato de celulosa a
temperaturas superiores a 25° C. M4s la expe-
riencia revela que, siendo la temperatura in-
ferior a 25° ha de ser muy poca la dificultad
que se presente con cualquier clase de tela,

Pero tanto como el Percloretileno, el Tri-
cloretileno elimina por completo las manchas
solubles, la suciedad, las grasas, el alquitrin y
los aceites de toda clase de telas blancas o de
color. Los modernos liquidos de lavado en se-
co de que se trata no producen ningiin encogi-
miento, ni dejan olor o tufo alguno, ni le cau-
san el menor perjuicio a la ropa. Por razén de
la rapidez con que obran estos disolventes, las
prendas de vestir estin expuestos solamente a
un minimum de accién mecénica, lo cual les
evita el desgaste.

Los excelentes aparatos y materiales que se
le ofrecen hoy dfa a la industria del lavado en
seco, indican el progreso que se ha verificado
en los dltimos 20 afios. Lo que se lleva hecho
hasta ahora es, en verdad, impresionante; las
posibilidades del porvenir no tienen limite.
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