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Resumen

El presente trabajo de grado desarrolla un enfoque innovador de divulgacion sobre los cafés
especiales de Antioquia, integrando el periodismo narrativo con el conocimiento técnico de la
produccion y comercializacion del café. Bajo el titulo Atlas de Cafés Especiales de Antioquia, la
monografia documenta y comunica, de forma accesible y visualmente atractiva, la culturay el valor
de estos cafés, para promover su consumo.

La metodologia combina una exhaustiva revision documental con entrevistas a productores,
expertos, baristas y tostadores, ademas de un trabajo de campo en las zonas cafeteras del
departamento. Esta monografia recoge, organizay expone los hallazgos obtenidos y establece bases
para la consolidacion final del Atlas. Mediante la observacion participante y el registro fotografico
y grafico, se ha alcanzado una amplia recopilacion de informacion que permite comprender la
diversidad y el valor de la cadena de valor del café especial. La sistematizacion de perfiles de
caficultores y el analisis de las practicas productivas ofrecen una vision integral del sector.

Se concluye que la divulgacién de los cafés especiales puede fortalecer el vinculo entre
consumidores y caficultores, valorizando la cultura cafetera y destacando la importancia
econdmica de este producto en Antiogquia. Asimismo, se resalta que el fortalecimiento de esta
industria contribuye a la rentabilidad de los pequefios productores, posicionando a los cafés

especiales como una estrategia para la sostenibilidad econémica del sector.

Palabras clave: Café especial, caficultura, Antioquia divulgacion del café, caracteristicas
sensoriales, atributos sensoriales periodismo y conocimiento, divulgacion de la ciencia.
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Abstract

This thesis develops an innovative approach to disseminating specialty coffees in Antioquia
by integrating narrative journalism with the technical knowledge of coffee production and
commercialization. Under the title Atlas of Specialty Coffees of Antioquia, the monograph
documents and communicates—in an accessible and visually engaging manner—the culture and
value of these coffees to promote their consumption.

The methodology combines an exhaustive documentary review with interviews of
producers, experts, baristas, and roasters, in addition to fieldwork in the coffee-growing regions of
the department. This monograph collects, organizes, and presents the findings obtained and lays
the groundwork for the final consolidation of the Atlas. Through participant observation and
photographic and graphic documentation, an extensive body of information has been gathered,
enabling an understanding of the diversity and value of the specialty coffee value chain. The
systematization of coffee growers’ profiles and the analysis of production practices provide a
comprehensive view of the sector.

It is concluded that the dissemination of specialty coffees can strengthen the bond between
consumers and coffee growers, enhancing coffee culture and underscoring the economic
importance of this product in Antioquia. Furthermore, it is emphasized that strengthening this
industry contributes to the profitability of small producers, positioning specialty coffees as a

strategy for the economic sustainability of the sector.

Keywords: Specialty coffee, coffee cultivation, Antioquia, coffee dissemination, sensory

characteristics, sensory attributes, journalism and technical knowledge, science dissemination.
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Introduccion

Colombia es reconocida mundialmente por la produccién de café de alta calidad,
consolidandose como el principal productor de cafés suaves lavados y el cuarto exportador del
grano (Federacion Nacional de Cafeteros, 2024.). Antioquia, una de sus regiones mas
representativas en esta industria, ha desarrollado una fuerte identidad cafetera gracias a su
diversidad de microclimas y altitudes, que permiten la produccion no solo de café convencional,
sino también de cafés especiales con caracteristicas sensoriales excepcionales (Federacion
Nacional de Cafeteros, 2017) (L&derach et al., 2017).

En los Gltimos afios, el mercado del café ha experimentado transformaciones significativas.
La volatilidad de precios y la baja rentabilidad del café comercial han impulsado a muchos
productores a buscar alternativas sostenibles, entre ellas la produccion de cafés especiales
(Giovannucci & Ponte, 2005). Sin embargo, este fendbmeno no responde Unicamente a razones
econdmicas. A nivel global, el consumo de café ha evolucionado a través de distintas "olas", cada
una con cambios en la forma en que se valora y consume esta bebida (Ponte, 2002) . Actualmente,
la llamada cuarta ola del café estd marcada por un interés creciente en la calidad sensorial, la
sostenibilidad y la trazabilidad, promoviendo el conocimiento técnico, la experimentacién en los
métodos de preparacion y la conexion directa con los productores (Samper & Quifiones-Ruiz,
2017). Colombia, y en particular Antioquia, no es ajena a esta tendencia. En la region han
proliferado tiendas de café de especialidad, concursos de barismo, congresos, ferias y espacios
académicos donde se ensefian técnicas de tostion, catacion, fermentacion y practicas agronémicas,
lo que demuestra que el café especial se ha convertido en parte de un movimiento cultural y
educativo en ascenso (Osorio, 2018).

Ademas de la especializacion en la produccion, otro camino emergente para los caficultores
ha sido el turismo cafetero. Con el auge del turismo rural y de experiencias, muchos productores
han comenzado a recibir visitantes en sus fincas, ofreciendo recorridos, degustaciones y
experiencias de inmersion en el mundo del café (Ramirez & Renddn, 2021). Este modelo no solo
representa una fuente adicional de ingresos, sino que también contribuye a la revalorizacion del
trabajo de los caficultores y a la educacién del consumidor, fortaleciendo el vinculo entre quienes

producen y quienes disfrutan de una buena taza de café.
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Pero a pesar del dinamismo del sector de cafés especiales y el creciente interés de los
consumidores en conocer el origen, procesos y calidad del café, en Colombia existe una notable
falta de materiales de divulgacion sobre café de especialidad que sean accesibles, bien
documentados y que integren informacion técnica con una narrativa atractiva (Bressan & Piana,
2020). En este contexto, el Atlas de Cafés Especiales de Antioquia se plantea como un esfuerzo de
divulgacién que vincula el periodismo narrativo con el conocimiento técnico y cientifico sobre el
café adquirido en la Especializacion en café de la Facultad de Ciencias Farmacéuticas y
Alimentarias. Este enfoque busca transmitir los complejos conceptos cientificos sobre el café -
desde la quimica del suelo hasta la catacidn-, en un lenguaje visual y efectivo que no solo informe
sino que también inspire y cautive al lector conservando el rigor académico. Es un desafio que
requiere un equilibrio delicado entre contar historias vivas y humanas manteniendo la precision
que la ciencia demanda. De esta forma el impacto del Atlas trasciende maés alla del periodismo
conectando a la academia con los caficultores y los consumidores para promover una valoracion
del café especial en Antioquia bien fundamentada.

A diferencia de las publicaciones cientificas o de los materiales dirigidos a expertos del
sector, este Atlas llena un vacio al proporcionar una vision integral del café especial facilitando
que cualquier persona pueda comprender, apreciar y encontrar cafés especiales en Antioquia.

Asi pues, este trabajo de grado parte del reconocimiento de que, a pesar del crecimiento del
sector de cafés especiales en Colombia, persisten brechas de conocimiento que limitan su
valoracion y disfrute por parte del publico no especializado. Muchas personas desconocen las
diferencias entre un café de especialidad y uno convencional, los factores que determinan su
calidad y el impacto que el consumo informado puede tener en la caficultura. ¢(Puede la
integracion del periodismo narrativo con el conocimiento técnico-cientifico sobre el café, a
través de una obra divulgativa, mejorar la visibilidad y valoracion del café especial en
Antioquia, fortalecer la conexion entre consumidores y caficultores y, en consecuencia,
contribuir a la sostenibilidad del sector y de sus productores?

Para ello, se busca desarrollar una herramienta de divulgacién que documente las
variedades de café especial de la region, sus caracteristicas sensoriales, los métodos de preparacion,
las historias de los caficultores y las dindmicas del mercado con un lenguaje accesible para distintos

publicos.
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Mas alla de su funcion informativa, el Atlas de Cafés Especiales de Antioquia se concibe
como una herramienta de promocion que no solo impulse el reconocimiento de los cafés especiales
de Antioquia, sino que también fortalezca la sostenibilidad economica de los caficultores mediante
la valorizacién de su producto y la expansion de nuevas oportunidades comerciales, como la venta

directa y el turismo de experiencias.
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1 Planteamiento del problema

La transformacion del mercado cafetero en Antioquia ha sido impulsada por mdultiples
factores, desde la volatilidad de los precios en el comercio de café convencional hasta el auge
global de los cafés de especialidad, que han redefinido la manera en que se cultiva, se consume y
se valora el café. Si bien existen iniciativas institucionales que han promovido la produccion y
comercializacion de cafés diferenciados, la divulgacion sobre estos cafés sigue siendo fragmentada
y limitada, lo que dificulta su comprensién y apreciacion por parte de consumidores no
especializados.

Existen estudios académicos y esfuerzos sectoriales que abordan la produccion y la
comercializacion del café especial, pero no hay un material de divulgacion accesible y atractivo
que compile la riqueza de los cafés especiales de la region y el ecosistema cultural, sensorial,
cientifico y econdmico que lo rodea en un enfoque narrativo, visual y comprensible para publicos
diversos.

Esta falta de material divulgativo accesible dificulta la apropiacion del conocimiento sobre
el café especial, impidiendo que un publico mas amplio pueda diferenciarlo y valorarlo en su
totalidad, potenciando asi tanto su disfrute como su impacto en la cadena de valor cafetera.

Este vacio documental y comunicativo no es menor, pues el café no solo es un producto de
consumo cotidiano, sino una bebida cuya produccién y calidad estan profundamente ligadas a
principios cientificos. La falta de un recurso accesible que explique los aspectos técnicos del café
especial desde la perspectiva periodistica y visual limita su valoracion y restringe su impacto en
el mercado, afectando tanto a consumidores como productores. La Especializacion en café
ofrecida por la Facultad de Ciencias Farmacéuticas y Alimentarias de la Universidad de Antioquia
busca fortalecer el ecosistema productivo alrededor del café desde un enfoque cientifico, sin
embargo, estos conocimientos han sido tradicionalmente dirigidos a publicos especializados,
dejando fuera a un sector clave del mercado como son los consumidores y otros actores del
mercado que hoy demandan cafés de calidad, pero carecen de herramientas para entender sus
diferencias, su valor y su impacto en la industria.

La ausencia de un recurso de referencia que, desde una perspectiva periodistica, visual y
sensorial, documente y comunique la riqueza de la caficultura de especialidad antiogquefia

representa una oportunidad para fortalecer la divulgacion y la educacién. Sin un material que
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capture de forma atractiva y accesible la esencia y diversidad de estos productos, tanto el potencial
de los cafés como el de sus productores permanece en gran medida invisible, limitando su impacto
en el mercado, su reconocimiento cultural y su insercion en nuevas dindmicas de consumo, lo que

a su vez restringe el desarrollo econémico y social de los caficultores.

Es en este punto donde el presente trabajo cobra relevancia dentro de esta facultad: el
periodismo, la fotografia, el disefio grafico se conjugan con los conocimientos técnicos y cientificos
del café para traducirlos en un Atlas de Cafés Especiales de Antioquia, accesible y atractivo, pero
fundamentado en el rigor académico de la especializacion. La interseccion entre ciencia y narracion
permite que este atlas no solo documente las variedades, practicas agricolas y perfiles de taza, sino
que ademas funcione como un puente entre el conocimiento técnico y el mercado de cafés

especiales, facilitando su comprension y promoviendo su valorizacion.
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2 Justificacion

El Atlas de Cafés Especiales de Antioquia surge como una propuesta que responde a la
necesidad de documentar, divulgar y valorar el café especial a un pablico més amplio, en un pais
donde a pesar de su tradicion cafetera el consumo interno ha estado histéricamente limitado a cafés
de menor calidad (FNC, 2024). Colombia es un referente mundial en la produccion de café de
calidad para la exportacion. Sin embargo, a nivel interno, muchos consumidores desconocen el
café de especialidad, los factores que determinan su calidad y los procesos desarrollados por los
caficultores que influyen en su perfil sensorial (Samper & Quifiones-Ruiz, 2017). Esta falta de
informacidn ha generado una desconexion entre los colombianos y la verdadera calidad de su café.
Esto limita la demanda interna, reduce las oportunidades de comercializacion para los
productores asi como el posicionamiento de su café en nuevos mercados.

Como bien es sabido, la caficultura colombiana enfrenta desafios estructurales, entre ellos, la
alta volatilidad de los precios internacionales del café, los bajos ingresos de las familias cafeteras
-gue en su mayoria poseen pequefias parcelas de menos de cinco hectéreas-, y la dependencia
exclusiva de la venta de café sin transformacion ni valor agregado. Esta realidad limita la
estabilidad financiera de los caficultores, lo que hace necesario innovaciones en los modelos de
comercializacion y promocion del café especial que fortalezcan el mercado interno y fomente la
industrializacion del café (FNC,2024).

Ahora, a pesar del crecimiento de los cafés especiales en Antioquia en la Gltima década, su
difusion ha sido limitada. No existe una oferta suficiente y de calidad en cuanto a materiales de
divulgacién accesibles que conecten a consumidores, productores y demas actores de la cadena
econdmica del café de especialidad (Pendergrast, M., 2001). A diferencia de otras publicaciones
académicas o técnicas, este Atlas propone un enfoque de divulgacion que combina el periodismo
narrativo y la documentacion visual con los fundamentos técnicos adquiridos en la Especializacion
en Café de la Universidad de Antioquia. Sus objetivos son generar un impacto tanto en la academia
como en la cadena de valor del café, cerrar brechas de conocimiento y fomentar una cultura de
consumo informada. Todo lo anterior para fortalecer el mercado interno al facilitar que mas
personas comprendan y valoren el café especial. Aumentar la valoracion del café entre los
consumidores nacionales es fundamental para mejorar la rentabilidad del sector y generar nuevas

oportunidades de comercializacion para los caficultores (Daviron, B., & Ponte, S., 2012.
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En el contexto de la Especializacion en Café de la Universidad de Antioquia, donde predominan
los enfoques técnicos, agrondémicos, cientificos y comerciales, el desarrollo del Atlas se erige como
un desafio innovador y una oportunidad transformadora. Este proyecto integra un profundo
sustento cientifico —basado en la quimica del café, la ciencia sensorial, la sostenibilidad ambiental
y las técnicas de tostion y catacion— con un alto valor narrativo y estético. De esta forma, el Atlas
no solo demuestra como la academia puede actuar como puente entre la investigacion rigurosay la
comunicacion efectiva, sino que también amplia el alcance de la especializacion al acercar sus
contenidos a una audiencia mas amplia y diversa. En consecuencia, se fomenta la apropiacion del
conocimiento en distintos sectores, potenciando el reconocimiento del café especial como un
producto de alto valor cultural, econdémico y social. Ademas, promueve un enfoque
interdisciplinario que puede servir de modelo para futuras investigaciones y publicaciones en el
ambito del café y otros productos agricolas de alto valor agregado (Olson, R., 2009).

En ultima instancia, este Atlas es una herramienta para fortalecer el ecosistema del café
especial, tanto en el mercado nacional como internacional. No solo busca elevar el reconocimiento
de la calidad y singularidad del café colombiano en el exterior, sino también generar una
transformacion cultural dentro del pais, impulsando la apreciacion y el consumo interno de cafés

especiales como una estrategia para mejorar la calidad de vida de los caficultores.
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Figura 1
Retos y perspectivas de la caficultura en Antioquia
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3 Objetivos

3.1 Objetivo general

Documentar y divulgar las caracteristicas y la cultura del café especial en Antioquia,
mediante un enfoque narrativo, visual y divulgativo que facilite su comprension, aumente la
visibilidad y valorizacion de este producto, y contribuya a consolidar la sostenibilidad del sector a

nivel nacional e internacional.

3.2 Objetivos especificos

e Analizar la evolucion de la caficultura en Antioquia y su transicion hacia la produccion de
cafés especiales, identificando los factores historicos, geograficos y culturales que han
influido en este proceso, y examinando cémo las caracteristicas climaticas y agronémicas
de las principales regiones productoras han contribuido a la calidad y diferenciacion del
café especial.

o Caracterizar las principales variedades de café cultivadas en Antioquia y los procesos de
transformacion del grano aplicados en la region (como lavados, honey, naturales,
infusionados, fermentaciones controladas, entre otros), documentando su impacto en el
perfil sensorial de la bebida y en la diferenciacion y valorizacion de los cafés especiales
antioquefios en el mercado.

o Documentar y difundir, a través de narrativas atractivas, las historias, préacticas y
conocimientos de los productores de café especial de Antioquia, con el fin de visibilizar la
sabiduria detras de sus técnicas de cultivo y procesamiento, y de este modo fortalecer la
cultura y la valoracion del café especial en la region.

o Disefiar y desarrollar contenidos educativos que proporcionen a los a los lectores de
herramientas para comprender, valorar y evaluar el café especial , aspectos claves como

variedades, analisis sensorial, quimica del café, procesos de tueste y métodos de
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preparacion, con el fin de fomentar un consumo informado y fortalecer la apropiacion de la
cultura del café especial.

e Construir el Atlas como un material de divulgacién accesible, visual y narrativo que
comunique el valor de los cafés especiales de Antioquia, integrando periodismo, disefio y
fotografia con rigor técnico, acercando el conocimiento técnico y cientifico a

consumidores, caficultores y actores del mercado.
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4 Metodologia

El desarrollo del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia se ha basado en un enfoque
metodoldgico cualitativo, con un disefio de investigacion exploratorio-descriptivo cuyo objetivo
fue analizar e interpretar la cultura cafetera, sus actores y procesos productivos. Este enfoque es
exploratorio porque aborda una tematica con escasa documentacion previa en formato divulgativo
y busca caracterizar y narrar los procesos de produccién, comercializacién y consumo del café
especial en la region.

Para ello, se han empleado herramientas metodoldgicas provenientes del periodismo
narrativo, la investigacion social y el analisis documental, integrando diversas técnicas de
recoleccion y andlisis de informacién. La triangulacion de fuentes —revision documental,
entrevistas, observacion de campo Y registro visual- permitié validar y enriquecer los hallazgos

obtenidos.

4.1. Revisién documental y analisis de fuentes secundarias
Como punto de partida, se realizd una revision de literatura especializada en torno a la
produccion, comercializacion y consumo de cafés especiales, con el fin de contextualizar su
evolucion en Antioquia y comprender sus dimensiones productivas, sensoriales y comerciales.
Esta fase incluyé el analisis de:

Fuentes académicas, articulos cientificos y documentos técnicos del sector cafetero, que
abarcaron temas como la quimica del suelo en el cultivo del café, la quimica involucrada en los
procesos de tostion, beneficio, preparacion y andlisis sensorial, asi como el estudio de las
condiciones climéticas y ambientales en Antioquia.

Normativas y publicaciones de organismos nacionales e internacionales relacionados con
la industria del cafeé.

Fuentes histdricas y registros sobre la transformacion del consumo de café en Colombia.

4.2. Trabajo de campo y entrevistas
Con el objetivo de conocer las experiencias, percepciones y conocimientos sobre la produccion,
preparacion y comercializacion de cafés especiales, asi como identificar problematicas y

oportunidades en la caficultura regional, se realizé un trabajo en campo basado en dos estrategias:
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Entrevistas semiestructuradas y abiertas con diversos actores de la cadena de valor como
caficultores, baristas, tostadores, empresarios y expertos en ciencia del café, las cuales fueron
registradas en audio para su posterior analisis y sistematizacion para asi extraer testimonios claves
que enriquecen la narrativa del Atlas de Cafés Especiales.

Recorridos y observacion por municipios cafeteros de Antioquia, con el fin de
complementar la informacién recopilada y observar directamente las dinamicas de produccion y
comercializacion del café especial. Durante estas visitas, se documentaron los procesos agricolas
y de beneficio en fincas cafetaleras, se recopilaron testimonios de productores quienes
compartieron sus experiencias y se realizaron sesiones de cata y andlisis sensorial in situ donde se
evaluaron los perfiles de taza de algunos cafés especiales. Esta fase fue fundamental para obtener
informacidn de primera mano sobre la cultura cafetera y las particularidades de la produccion de

cafés especiales en la region.

4.3. Registro fotogréafico y documentacion visual

El registro fotografico se utilizd no solo como herramienta ilustrativa, sino también como
medio narrativo y analitico, permitiendo al lector experimentar la realidad del café especial en
Antioquia de manera inmersiva. Inspirado en el enfoque documental del fotografo Robert Frank,
este método fue esencial para capturar la cotidianidad de los caficultores, las condiciones del
entorno productivo y los diversos eslabones de la cadena del café especial. El registro visual
complementa la narrativa del Atlas al aportar elementos criticos que refuerzan y enriquecen los

hallazgos obtenidos en el trabajo de campo vy las entrevistas.

4.4. Sistematizacion y redaccion del Atlas

Los materiales recopilados —notas de campo, transcripciones de entrevistas, fotografias y
documentos consultados— fueron analizados y organizados para estructurar los capitulos del Atlas.
Este proceso implicé identificar categorias tematicas clave para divulgar la produccion del café
especial, seleccionar testimonios que reflejen de forma auténtica las perspectivas y experiencias de
los actores del sector, y construir un relato accesible que articule de manera coherente los
conocimientos cientificos, historicos y productivos. Todo ello se realiz6 con el firme proposito de

traducir el rigor técnico en un contenido narrativo y visual que resulte comprensible, impactante y
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de alto valor divulgativo para un publico diverso, contribuyendo a la consolidacion de un nuevo

modelo de divulgacién en el ambito cafetalero.



ATLAS DE CAFES ESPECIALES DE ANTIOQUIA 25

5 Resultados

Desde el inicio de la Especializacion en Café de la Universidad de Antioguia, mi propdsito
ha sido adquirir el conocimiento necesario para desarrollar el Atlas de Cafés Especiales de
Antioquia, una obra de divulgacion que busca documentar, valorar y difundir la riqueza del café
especial en el departamento. Siendo apenas un entusiasta con experiencia en la divulgacion de
contenidos cuando inicié este camino, entendi que no podia abordar la redaccion de un proyecto de
esta envergadura sin una base solida de estudio. La especializacion me proporcioné los
fundamentos cientificos, técnicos y comerciales que han sido esenciales para la construccion de lo
que va del Atlas.

Sin embargo, el desarrollo de la obra supera el tiempo y el alcance de la especializacion,
pues su creacion ha requerido viajes de campo, entrevistas con caficultores, investigadores y
expertos, documentacion fotografica y la elaboracion de materiales que implican decisiones de
disefio, maquetacion que aun se encuentran en proceso. No obstante, en esta monografia es posible
presentar un informe detallado de los avances logrados hasta el momento, como testimonio del
trabajo realizado y como evidencia de que la especializacion ha sido un pilar fundamental en el
desarrollo del Atlas.

A continuacion, se presentan los principales resultados obtenidos hasta la fecha:

Cobertura geografica del Atlas: Relacion de municipios visitados, fincas documentadas
y entrevistas realizadas.

Estructuray organizacion del contenido: Presentacion de la tabla de contenido y el mapa
tematico del Atlas, que articula aspectos cientificos, técnicos, histéricos y culturales del café
especial en Antioquia.

Material visual y fotografico: Muestra de la documentacion fotogréfica realizada, que
constituye un eje narrativo fundamental en la obra.

Disefio y concepto editorial: Ejemplos del disefio visual del Atlas, incluyendo
maquetacion, tipografia y distribucion de contenidos.

Estilo narrativo y redaccion: Fragmentos de capitulos redactados, ilustrando el enfoque

divulgativo de la obra.
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Entrevistas y fuentes primarias: Relacion detallada de las entrevistas realizadas a

caficultores, tostadores, baristas y otros actores clave en la cadena del café especial.

5.1. Cobertura geogréfica del Atlas:

Figura 2
Cobertura de visitas de campo y registros documentales en la caficultura de Antioquia

COBERTURA DE VISITAS DE CAMPO Y REGISTRO DOCUMENTAL

Carmén Montoya, pionera de la
variedad Chiroso y una de las
= = grandes impulsoras del café especial
4 %5 en la region. Y Delio Aparicio.
Urrao, Dic 2024. Atlas de Cafés
especiales - Antioquia.

@ 13 municipios visitados
I5 municipios pendientes

[ i
e 28 predios productores

46 horas de audio (Productores, tostadores, baristas, empresarios
funcionario de la FNC, Cooperativas, investigadores, historiadores)

a +1600 registros fotograficos (Retratos, procesos de toda la

cadena café, eventos del café, vida cotidiana, paisajes)

5.1.2 Objetivo de las visitas de campo

Se realizaron visitas de campo con el objetivo de recopilar testimonios, material fotografico
y registros de audio que reflejaran, de forma integral, la realidad cafetera en distintos municipios
de Antioquia. Estas salidas permitieron obtener informacidn relevante para todos los capitulos del

Atlas, incluyendo métodos de cultivo y fermentacion, practicas de comercializacidn y proteccién



ATLAS DE CAFES ESPECIALES DE ANTIOQUIA 27

del medio ambiente, entre otros temas clave. El registro fotografico, ademas de documentar la
diversidad cultural y paisajistica, fue concebido para alcanzar una alta calidad visual, con miras a
su inclusién en un libro divulgativo de gran impacto. Muchas de estas visitas se repitieron para
profundizar en ciertos procesos y capturar imagenes mas representativas. Por su parte, las
entrevistas se consignaron en formato de audio, brindando un testimonio directo de las voces que

dan vida a la caficultura antioguefa.

5.1.3. Relacion de predios visitados

A continuacidn, se presenta una tabla que recopila la informacién de los predios cafeteros
visitados durante el trabajo de campo. Esta relacion documenta, de manera detallada, cada finca
analizada, indicando su ubicacion geografica, el tipo de cultivo, las variedades de café que se
producen, en algunos casos los métodos de beneficio aplicados y las condiciones ambientales
observadas. Ademas, se incluyen breves notas sobre practicas innovadoras. Este compendio de
datos es fundamental para visibilizar la diversidad del territorio caficultor antioquefio y sustentar

empiricamente los analisis y narrativas presentadas en el Atlas.

Municipio: Caicedo

1. Predio/ café: La Yalena (Elkin Diosa)
Variedad: Caturra / Castillo/ Colombia/ Geisha / Chiroso/ Borbon
Condiciones ambientales: 1850 a 2000 msnm. Templado, soleado
Observaciones: Elkin es el gerente de la cooperativa de caficultores de cafés especiales
Aprokafés. Es un lider, es un humanista, ensefia a los caficultores a transitar hacia el especial.
también exporta. Es campesino de origen, sin estudios universitarios.
Fecha: OcT, 13 14, 2024- / Nov. 16, 17, 18 y 2024.

2. Predio/ café/ caficultor: Victor Caicedo - granja la Cenovia
Variedad: Caturra / Castillo/ Colombia/ Geisha / Chiroso
Condiciones ambientales: 1900 msnm. Templado, soleado
Observaciones: Victor es un catador experto. Logro una beca para certificarse con las SCA pero
no paso los examenes. Esta haciendo Honey y naturales desde hace poco, y renovando por
variedades exdticas. Sus cafés han empezado a destacarse en concursos como Taza de la
excelencia
Fecha: Oct, 13 14, 2024- / Nov. 16, 17, 18 de 2024.

3. Predio/ café/ caficultor: Sergio caro
Variedad: Chiroso / lavado /fermentacién extendida
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Condiciones ambientales: 2200m -2250 Templado, soleado

Observaciones: Sergio es un mototaxista, a veces trabaja como obrero de la construccion. se
hizo a un lote a de menos de una hectarea, donde nadie daba nada por la altura. Y actualmente los
caficultores consideran que es el mejor café del municipio. jNo tiene beneficiadero, tiene que
cargar su café por las montafias (es un microlote) hasta donde amigos que le dejan procesar sus
granos!

Fecha: Oct, 13 14, 2024- / Nov. 16, 17, 18 de 2024.

4. Predio/ café/ caficultor: Rubén Gémez
Variedad: Borbon amarillo /Castillo / Cenicafé
Condiciones ambientales: 2200m Templado, soleado
Observaciones: Otro predio que estd por encima de lo que dice la teoria. Don ruben tiene ahi un
cultivo de Borbon legendario. ha renovado siempre con las mismas semillas. En la parte baja
tiene variedades tradicionales que no crecen alla arriba. Cuando compro la finca (era un
recolector encontrd ese borbon ahi medio muerto, y lo mantuvo. Con el calentamiento el cultivo
se ha fortalecido. Se vende en edicidn limitada en Pergamino para el mes de diciembre, edicion
navidefa de lujo.
Fecha: Oct, 13 14, 2024- / nov. 16, 17, 18 de 2024.

5. Predio/ café/ caficultor: café a media luz/ Leidy Arroyave Café a Media Luz
Variedad: Blend, chiroso
Condiciones ambientales: 1850
Observaciones: Chica invidente con proceso muy prolongados, muy vinosos
Fecha: Oct, 13 14, 2024- / nov. 16, 17, 18 de 2024.

Municipio: Urrao

6. Predio/ café/ caficultor: Carmen Montoya
Variedad: Chiroso
Condiciones ambientales: 2000 Templado, soleado
Observaciones: Carmen Cecilia Montoya Patifio participd en el concurso nacional Taza
de la Excelencia Colombia en 2014 con un café Chiroso y a ella se le atribuye su
posicionamiento en el municipio de Urrao, después de obtener el primer lugar.
Fecha: Nov 13 14, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

7. Predio/ café/ caficultor: Carmen Luisa Sepulveda
Variedad: Chiroso
Condiciones ambientales: 2000 Templado, soleado

Observaciones: Carmen luisa ganadora concurso nacional de calidad 2024
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Fecha: Nov 13 14, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

8. Predio/ café/ caficultor: Luis Montoya
Variedad: Chiroso
Condiciones ambientales: 2000 Templado, soleado
Observaciones: Exalcalde, dejé la politica, se dedica al café ahora. Tiene almaciguero,

la variedad Chiroso de la semilla de la famosa Carmen. Fermentaciones extendidas.
Fecha: Nov 13 14, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

9. Predio/ café/ caficultor: Gilma Vélez Blandon
Variedad: Chiroso
Condiciones ambientales: 2000 Templado, soleado
Observaciones: Con su proyecto, impulsa a mujeres cabezas de familia y cuida
nuestros recursos mas valiosos. jUna historia para contar con orgullo!
Fecha: Nov 13 14, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

10. Predio/ café/ caficultor: Chiroso café Gourmet
Variedad: Chiroso
Condiciones ambientales:
Observaciones: tienda especializada de café local y como marca de café tostado que ha logrado
consolidarse como una de las MARCAS MAS RECONOCIDAS DEL TERRITORIO URRAENO,
Fecha: Nov 13 14, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

Municipio: Concordia

11. Finca Villa Henao / Alexandra Henao y Alonso Henao
Variedad: chiroso, Geisha, Borbon
Condiciones ambientales: 1800 msnm
Observaciones: Tuestan en paila
Fecha: Dic 21, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

12. Finca Juan camilo palacio/ café Quijano
Variedad: chiroso, Geisha, Borbon y muchas mas, un jardin de variedades
Condiciones ambientales: 1800 msnm
Observaciones: Fecha: Dic 13 14, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

13. Finca Villa Henao / Alexandra Henao y Alonso Henao
Variedad: chiroso, Geisha, Borbon
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Condiciones ambientales: 1800 msnm
Observaciones: Tuestan en paila
Fecha: Dic 21 13 14, 2024- / nov. 22, 13 de 2024.

14. Predio/ café/ caficultor: El Nido (Daniel Hernandez)
Variedad: Chiroso
Condiciones ambientales: 2025 Templado, soleado
Observaciones: Sostenible. Sombra parcial.
Fecha: Dic 22

15. Predio/ café/ caficultor: Angel Maria Piedrahita
Variedad: Castillo Rosario
Condiciones ambientales: 2025 Templado, soleado
Observaciones: fermentacion prolongada
Fecha: dic 22

Jardin

16. Predio/ café/ caficultor: Luis Cruz
Variedad: SL 28
Condiciones ambientales: 2025 Templado, soleado
Observaciones: Lavado
Fecha: Dic 13 - Dic 16

17. Predio/ café/ caficultor: Café historias /Diego Jaramillo
Variedad: Tradicionales
Condiciones ambientales: 2025 Templado, soleado
Observaciones: certificado, para Nespresso blends de tradicionales, pero también naturales,
honeys, un proyecto de turismo muy bien cimentado en su finca
Fecha: Dic 13 - Dic 16

18. Predio/ café/ caficultor: Wilson Rojas / café carpelo
Variedad: Tradicionales
Condiciones ambientales: 2025 Templado, soleado
Observaciones: certificado para Nespresso, blends de tradicionales, pero también naturales,
honeys. Tiene una linda granja, lleva registro con mucho juicio. Abejas. Fecha: Dic 13 - Dic 16

19. .Predio/ café/ caficultor: Monteser
variedad: Tradicionales y exoticos en todos los procesos (chiroso, borbon, caturra)
Condiciones ambientales:
Observaciones: Organico, una finca muy juiciosa organico y turismo
Fecha: Dic 13 - Dic 16
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20. Predio/ café/ caficultor: Carlos Benavides / café Serranias
Variedad: Muchos exéticos, su Tabi es muy interesante
Condiciones ambientales:
Observaciones: en honey tiene todas los procesos (yellow, red, black)s. Vende por suscripcion,
un mercadeo muy fuerte. tostadora.
Fecha: Dic 13 - Dic 16

21. Predio/ café/ caficultor: Wilson Rojas / Marca 2 franco puro, con su hijastro
Variedad: es un borb6on 1850 Natural
Condiciones ambientales:
Observaciones:
Fecha: Dic 13 - Dic 16

Salgar

22. Predio/ café/ caficultor: Pablo Gomez
Variedad: Gesha
Condiciones ambientales: 1900
Observaciones: Natural

Ciudad Bolivar

23. Predio/ café/ caficultor: Juan Guillermo Vélez / Finca la Luisa
Variedad: maragogipe
Condiciones ambientales: 1900
Observaciones: finca tradicional, gigante, 300 mil arboles, lavados.

23. Predio/ café/ caficultor: Madre Selva
Variedad: Tiene un cultivo de 300 mil arboles, variedades tradicionales pero también exdéticas
como Chiroso, Geisha y una semilla de caturro legendario . Todos los procesos a escala
industrial. también tienen tiendas
Condiciones ambientales: 1900
Observaciones: finca tradicional, gigante, 300 mil arboles, lavados.

Andes

24. Predio/ café/ caficultor: La cabafia / Sara Tobon Pareja
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Variedad: variedades tradicionales, pero procesos muy complejos, kombuchas, lacticos,
fermentacion en cereza 144 horas, todos los procesos

Condiciones ambientales: 1900

Observaciones: finca tradicional, gigante, 300 mil arboles, lavados.

25. Predio/ café/ caficultor: Diana carolina Ramirez
Variedad: tradicionales, Cenicafé, pero su café no dura. todo se exporta es rapado.
Condiciones ambientales: 1900
Observaciones: Amativo le compra todo, a pesar de ser tradicionales y ser en su mayoria
lavados, el café de esta mujer es muy apetecido.

Medellin

26. Predio/ café/ caficultor: Capilla del rosario / José posada
Variedad: un jardin de variedades. Beneficio para cafés infusionados, laboratorio, son academia
y un proyecto de turismo bien cimentado
Condiciones ambientales: 1900
Observaciones: finca tradicional, 50 mil &rboles, a pleno casco urbano. Mucho turismo

27. Predio/ café/ caficultor: Hernan Guzman
Variedad: Tipica, en la vereda piedras gordas de Santa Helena, recién entra al proceso de
especiales, pero se interesé por la variedad Tipica
Condiciones ambientales: 1800
Observaciones: finca tradicional, gigante, 300 mil arboles, lavados.

Sonson
28. Predio/ café/ caficultor: la habana
Variedad: castillo lavado
Condiciones ambientales: 1870
Observaciones: variedad tradicional, lavado, son procesos especiales, simplemente mucho
cuidado en el método tradicional

5.1.4 A proposito de la seleccién de municipios y fincas.

La caficultura en Antioquia se extiende por mas de 90 municipios, evidenciando una
diversidad cultural y productiva impresionante. No obstante, para el desarrollo del Atlas de Cafés
Especiales de Antioquia se ha optado por focalizar el trabajo de campo en 28 municipios
estratégicamente seleccionados, reconocidos por su relevancia en la produccion de cafés especiales
y por contar con productores destacados. Esta eleccion no busca excluir la totalidad de la caficultura
antioqueria, sino resaltar aquellos nucleos donde convergen la tradicion, la innovacion y la calidad

superior. Asi, el Atlas presentara un panorama general del sector, contextualizando la diversidad
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del cultivo en la region, al tiempo que profundiza en los casos emblematicos que definen la

excelencia del café especial.

5.1.5. Algunas conclusiones sobre las visitas de campo

-Uno de los hallazgos mas relevantes en esta investigacion es la paradoja generacional que
se observa en la caficultura antioquefia. Segun cifras de la Federacion Nacional de Cafeteros, el
promedio de edad de los caficultores tradicionales en Colombia supera los 50 afios, reflejando una
tendencia de abandono del campo por parte de las nuevas generaciones. Sin embargo, en el &mbito
del café especial se evidencia un fendmeno opuesto: jovenes apasionados por el barismo, la tostion
y la agricultura sostenible estan emergiendo como actores clave, incluso en pequefios municipios.
Esta nueva dinamica no solo rejuvenece el sector, sino que también impulsa la innovacion y la
adopcion de practicas limpias, ofreciendo una perspectiva transformadora para la caficultura en
Antioquia.

- En el contexto actual, aunque han proliferado marcas y emprendimientos locales—con
caficultores que tuestan y comercializan sus propios cafés con empaques personalizados—esto no
garantiza, por si solo, la obtencidn de un café especial de alta calidad. La produccién local, aunque
valiosa, no es un indicativo seguro de la excelencia sensorial, la trazabilidad y la sostenibilidad que
caracterizan al café de especialidad. Es fundamental que tanto productores como consumidores se
enfoquen en adoptar y valorar practicas rigurosas que aseguren una experiencia excepcional en
taza, mas alla del mero hecho de que el café provenga de la region.

-En muchos municipios, a pesar de contar con caficultores que producen cafés de alta
calidad y estan comprometidos con generar excelentes tazas, se evidencia una notable carencia de
espacios en los centros urbanos donde se ofrezca café especial para degustacion. La tendencia
muestra que, en estos lugares, prevalece la oferta de café tradicional—como el café pasilla o
instantaneo de menor calidad—mientras que todo el café de excelencia se exporta o se vende a
precios que los consumidores locales no estan dispuestos a asumir. Esto implica que, a pesar de la
abundante produccion de cafés excepcionales, los habitantes de estos municipios carecen de acceso
a la experiencia sensorial y cultural que representa el café especial. Tal situacion subraya la
necesidad de desarrollar y promover espacios de consumo local que valoren y difundan la calidad

del café producido, cerrando asi una brecha importante en el mercado interno.
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-El creciente auge del turismo cafetalero ha permitido a muchos productores diversificar
sus ingresos en tiempos dificiles, ofreciendo experiencias turisticas en sus fincas. Sin embargo,
esta estrategia a menudo desvia la atencion y los recursos del cultivo riguroso, convirtiendo la finca
en un atractivo turistico sin garantizar la calidad del café. Aunque las visitas pueden aumentar la
visibilidad y valor cultural del café especial, es crucial mantener el compromiso con practicas
agrondmicas sostenibles y un cuidado serio del cultivo. De lo contrario, se corre el riesgo de que
la atraccion turistica perjudique la produccion de café de alta calidad, comprometiendo el objetivo

fundamental de preservar la excelencia en cada taza.

-En el ambito del café especial en Antioquia se celebran numerosos eventos, festivales,
concursos de la “mejora taza”, cataciones y ferias. Sin embargo, la falta de un cronograma
estructurado —que varia afio a afio y depende en gran medida de la voluntad politica local— impide
la consolidacion de un calendario continuo de actividades. Establecer un calendario organizado
traeria mdltiples ventajas: permitiria una planificacion estratégica y regular, aumentaria la
visibilidad del café especial, fomentaria la participacion y el networking entre productores y
consumidores, y contribuiria al desarrollo econémico y turistico del sector. En definitiva, un
calendario de actividades bien definido fortaleceria la identidad y el impacto cultural y comercial
del café especial en la region.

- La incertidumbre climética ha pasado a ser una de las principales preocupaciones entre
los caficultores de especialidad, quienes enfrentan cambios en los ciclos de floracion, Iluvias
irregulares, aumento de plagas y enfermedades que antes no eran comunes en ciertas altitudes. Esta
variabilidad climatica ha obligado a los productores a repensar sus métodos de cultivo y adaptarse
con estrategias tanto nuevas como antiguas.

En este contexto, se observa un fendmeno interesante: el resurgimiento de précticas
agroecologicas inspiradas en el conocimiento tradicional de los pioneros del café en la region.
Entre los caficultores de especialidad esta cobrando fuerza la idea de retomar métodos méas acordes
con la biodiversidad y la resiliencia del ecosistema. Estrategias como la reforestacion de zonas
degradadas, el uso de sombrios, la diversificacion de cultivos, el control biologico de plagas y la
reduccién de agroquimicos no son simplemente tendencias aisladas, sino que estan tomando la

forma de un movimiento espontaneo entre pequefios productores.
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Sin embargo, aunque muchas de estas practicas estdn alineadas con principios de
sostenibilidad, la certificacion como productores ambientalmente responsables sigue siendo
un reto casi inalcanzable para la mayoria de los caficultores. El alto costo de las certificaciones
—como Rainforest Alliance o similares— representa una barrera significativa, y los beneficios
economicos que ofrecen suelen ser insuficientes para justificar la inversion. Solo en casos donde
estas certificaciones son gestionadas de manera colectiva, con grupos de productores unidos por
una cooperativa o bajo la demanda de compradores grandes como Nespresso, llegan a ser viables.
Pero para el caficultor individual, obtener una certificacion sigue siendo més una utopia que una
opcion realista.

Lo interesante es que, pese a la falta de certificaciones formales, los caficultores han
tomado la sostenibilidad en sus manos por iniciativa propia. No estan esperando incentivos
externos o validaciones de organismos internacionales para implementar mejoras en sus fincas;
estan actuando porque han comprendido que un ecosistema saludable es su mejor garantia de
sostenibilidad a largo plazo. En ese sentido, el Atlas no solo documenta el café de especialidad
en Antioquia, sino que también deja en evidencia como los productores estan transformando su
relacion con el cultivo, recuperando saberes ancestrales y apostando por practicas que beneficien
tanto a sus fincas como al medioambiente.

Este hallazgo es fundamental porque demuestra que la sostenibilidad en la caficultura de
especialidad no es un discurso impuesto desde afuera, sino una necesidad real que los productores
han asumido de manera autbnoma. Mas que certificaciones, lo que esta ocurriendo en el campo es
un cambio de mentalidad: una vuelta a los principios que alguna vez guiaron la produccién de café
antes de la intensificacion del uso de agroquimicos y la presion por la productividad a gran escala.

El recorrido por las zonas cafeteras de Antioquia reveld entonces una caficultura en
transformacion, donde los desafios ambientales estan siendo enfrentados no solo con innovacion,
sino también con memoria y rescate de practicas del pasado. Esta realidad es crucial para entender

el presente y futuro del café de especialidad en la region, y el Atlas busca dar testimonio de ello.

5.2. La construccion del Atlas: estructura, tabla de contenido y el rol de la Especializacion
en café
La estructura y el contenido del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia no surgieron de

manera espontanea ni arbitraria. Su construccién requirié no solo un trabajo de campo exhaustivo
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en las regiones cafeteras de Antioquia, sino también una base de conocimientos solidos que
permitieran ordenar, seleccionar y jerarquizar la informacion de manera efectiva. En este proceso,
la especializacion en café que cursé en la Universidad de Antioquia jugé un papel crucial.

Durante un afio de formacion académica, tuve la oportunidad de abordar la caficultura
antioquefia desde un punto de vista panoramico y, al mismo tiempo, con el nivel de detalle técnico
y cientifico necesario para comprender sus multiples dimensiones. La estructura curricular de la
especializacion, organizada en ejes fundamentales como ciencia detras del café, produccion,
comercio, calidad, sostenibilidad, consumo, quimicas, proporcion6 las herramientas
conceptuales que sustentan la organizacion del Atlas. Sin este andamiaje academico, habria sido
imposible disefiar una obra que no solo describa la realidad del café en Antioquia, sino que lo haga
con rigor, claridad y sentido narrativo.

El contenido del Atlas no se limita a una recopilacién de datos o anécdotas sobre el café en
la region; es una construccidn que se apoya en un conocimiento técnico y practico adquirido tanto
en la academia como en la interaccion con caficultores, expertos y actores clave de la industria.
Los profesores de la especializacién, muchos de ellos referentes en sus areas, asi como mis
compafieros de estudio —productores de café, comerciantes y especialistas en diferentes eslabones
de la cadena de valor— fueron esenciales no solo por el aprendizaje que aportaron, sino porque
abrieron puertas en las regiones, permitiendo un acceso privilegiado a experiencias, relatos y
conocimientos de primera mano.

Un elemento que puede parecer trivial, pero que en realidad es el reflejo de este proceso de
aprendizaje y exploracion, es la tabla de contenido del Atlas. Su estructura es el resultado de
haberme sumergido en el universo del café en Antioquia, comprendiendo sus dimensiones técnicas,
cientificas y culturales, para luego decidir como contarlo y dénde buscar la informacion mas
relevante .

La organizacion de los capitulos no es casual. El objetivo final del Atlas es contribuir al
reconocimiento, valoracion y mejoramiento de la calidad de vida de los caficultores, al
impulsar un consumo mas informado y cualificado de los cafés especiales. La tabla de contenido
responde a esa mision: ademas de resaltar las variedades cultivadas, los procesos de beneficio, la
ciencia detras del sabor, los métodos de preparacion, de relatar el contexto geografico, histérico y
cultural del café en Antioquia, incluye apartados especificamente disefiados para formar al lector,

ayudandolo a comprender y apreciar el café mas alla del consumo superficial. Temas como
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meétodos de preparacion, introduccion a la catacidn, reconocimiento de defectos, como elegir
un buen café, entre otros, buscan darle herramientas al consumidor para que su eleccion sea
consciente, informada y basada en la calidad.

La l6gica detras de esta estructura es clara: para que el café especial tenga un mercado fuerte
y sostenible, es necesario que quienes lo consumen entiendan su valor. No basta con exaltar la
calidad del producto o la historia detras de cada taza; es fundamental que los consumidores sepan
diferenciar un buen café de uno defectuoso, que entiendan la relacion entre procesos, variedades y
perfiles de sabor, y que reconozcan que el precio de un café especial responde a una cadena de
trabajo intensa y cuidadosa. Este conocimiento es clave para generar un consumo mas exigente,
que a su vez impulse mejores precios y condiciones para los caficultores.

En este sentido, la tabla de contenido es mas que un indice de temas o una recopilacion de
datos o anécdotas sobre el café en la region; es la hoja de ruta de un proceso de formacién que
busca conectar al lector con la realidad del café desde una mirada amplia e integral. Y este enfoque
no es fortuito: es el resultado de un aprendizaje que se dio en dos escenarios complementarios
durante la especializacion en café: el aulay el territorio. La academia me brindo el rigor necesario
para comprender la ciencia detrds del café, mientras que el contacto con los caficultores me
permitié entender sus desafios y necesidades. El Atlas y su estructura surgen de esa interseccion,
con la intencién de ser un puente entre ambos mundos.

En definitiva, la especializacion no solo me brindd las herramientas para comprender la
complejidad del café en Antioquia, sino que también me permiti6 traducir ese conocimiento en una
obra estructurada, accesible y con un propésito claro. El resultado es un Atlas que busca no solo
informar, sino también inspirar y generar un mayor reconocimiento hacia el café especial y quienes
lo producen.

A continuacion presento entonces la version final de la tabla de contenido para el Atlas de
cafés especiales de Antioquia:

Tabla de contenido del Atlas

01 INTRODUCCION

¢De donde salié y qué es eso del

‘café especial? (Epicureos y estoicos)

02 DE AFRICA VIENE UN BARCO CARGADO DE...
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Historia del café en Antioquia (ojo evolucion al café especial)

03 GEOGRAFIA CAFETERA ANTIOQUENA, UNA ROAD MOVIE
Antioquia para el cultivo del café: suelo, climay todas las demas condiciones que el café

tiene aqui para ser feliz

Principales municipios cafeteros:

Andes | Fredonia | Concordia | Venecia | El Pefiol | Jericd | Urrao | San Vicente |
Sonson | Caramanta | Caicedo | Giraldo | Anza | Ciudad Bolivar | Betania | Santa Barbara |
Santa Fé de Antioquia | Jardin | Tamesis | Medellin | San Jerénimo | Montebello | Pueblo

Rico | Salgar | Envigado | Itagii | Sabaneta

04 LAS JOYAS DE LA CORONA: Variedades cultivadas en Antioquia

Arabica y Robusta

PIONEROS

Tipica [Jorge Restrepo]

Borbon [Rubén Gomez]

Caturra [ Madre Selva]

Maragogype [Juan Guillermo Vélez]
CRIOLLOS

Castillo [Gustavo Palacio]
Colombia [Sara Tobon]

Cenicafé [Diana Carolina Ramirez]
Dos mil [Omar Murillo]

Tabi [Carlos Benavides]
EXOTICOS

Geisha [Beatriz Velez & Lina Posada]
Chiroso [ Carmen Montoya]

SL-28

SL-34
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Wush- Wush
Pacamara

Rume Sudéan

05 ¢;DE DONDE SALEN LAS FRAGANCIAS, AROMAS, SABORES Y TEXTURAS
DE UN -BUEN- CAFE?

La quimica del café

Correlacion entre quimica y experiencia en taza

¢Ciencia o alquimia? [Simdn Tamayo, ingeniero bioldgico y especialista en café]

06 BIOTRANSFORMACION O ‘BENEFICIO’ DEL CAFE
Café lavado

Café honey

Café natural

Fermentaciones y otros pocimas

La manzana de la discordia: los cafés modulados [José Posada - Juan Pablo Vélez]

07 EN LA CUERDA FLOJA: LA TOSTION

Tipos de tostion, impacto sensorial y perfil de sabor

Ciencia detréas del tostado: reaccién de Maillard, caramelizacion y otras reacciones fisicas
y quimicas

El maestro tostador, arte y técnica. Entrevista con Luisa Quintero

La tostadora Prisma, orgullo Made in Medellin

08 ;COMO BEBER CAFE?

La catacion de café, ;ciencia o carreta?

Introduccidn al andlisis sensorial o cata de café [historia, relevancia en la industria y otras
consideraciones non sanctas]

Su majestad la lengua: los sabores basicos

Introduccidn a los descriptores sensoriales y la rueda de sabores

Protocolos y herramientas de la catacion de café
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Sobre la capacitacion y la certificacion de los catadores de cafe, entrevista Hafid Vélez
Laboratorio de analisis sensorial de Medellin [Olga Lucia Martinez]

Plan de entrenamiento para catar café: reflexiones y practicas

09 RECETAS Y METODOS DE PREPARACION

Cafe de olla [ Alexa Henao] | Prensa francesa | Moka italiana | Vertidos: V60 - Chemex -
Kalita - origami | Aeropress [Kevin Soto] | Sifon | Cold brew [Leandro Buitrago Rueda |
La maquina de espresso: el espresso y sus variantes - Cappuccino - Latte - Macchiato -
Americano - Mocha - Flat White [Manuel Mora]

10 PRECAUCION: LOS DEFECTOS DEL CAFE

11 CAFE Y SALUD: LO BUENO, LO MALO, LO INCOMODO

12 CAFE Y CAMBIO CLIMATICO

13 GUIA DE TIENDAS DE CAFE EN ANTIOQUIA

5.2.1. Sustento técnico y cientifico de los contenidos del Atlas

El Atlas de Cafés Especiales de Antioquia no solo es una obra de divulgacion, sino una
traduccion rigurosa del conocimiento técnico y cientifico del café en Antioquia. Detras de cada
capitulo, estructurado de manera accesible y narrativa, hay un respaldo teérico basado en
investigaciones, normativas y principios cientificos que sustentan la calidad del café.

La monografia demuestra que el café especial no es solo una experiencia sensorial o comercial,
sino un fendmeno complejo atravesado por multiples dimensiones: historia, geografia, genética,
quimica, biologia, tecnologia, economia y cultura. Cada uno de los capitulos del Atlas toma estos
conocimientos especializados y los transforma en informacion comprensible, aplicable y
visualmente atractiva.

A continuacion, se evidencia cdmo cada capitulo esta cimentado en conceptos cientificos y
técnicos:

01 INTRODUCCION
(De donde salio y qué es eso del ‘café especial’?

e Definicion y evolucion del concepto
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e Estandares actuales para el café de especialidad
e Criterios de calidad y evaluacion

e Impacto en la economia y la sostenibilidad

02 DE AFRICA VIENE UN BARCO CARGADO DE...
Historia del café en Antioquia

e Introduccion del café en Colombia

e Expansion del cultivo en el siglo XIX

e Consolidacion en el siglo XX

e Crisis y transformaciones de la industria cafetera

e Impacto econdomico del café colombiano

e Actualidad y tendencias en la produccion

03 GEOGRAFIA CAFETERA, UNA ROAD MOVIE
Antioquia para el cultivo del café

e Geografia, suelos y clima para el café en Antioquia
e Suelos volcéanicos e la nutricion del cafeto

e Altitud y maduracion del grano

e Precipitaciones y balance hidrico

e Tamafo/ extension de la caficultura en Antioquia

® Produccion y técnicas agricolas

e Agroecologia

e Cafés certificados

e Impacto social y economico de la caficultura

04 LAS JOYAS DE LA CORONA
Variedades cultivadas en Antioquia
e Origen genético ¢ historia

e Taxonomia y morfologia

e Composicion quimica

e Factores agrondmicos y ambientales
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e Perfil sensorial

e Mercado y denominacion de origen

05 ¢;DE DONDE SALEN LAS FRAGANCIAS, AROMAS, SABORES, TEXTURAS DE
UN -BUEN- CAFE- ?

La quimica del café

e Compuestos quimicos principales que influyen en la fragancia, aroma, sabor y textura del
café.

e Quimica del café en sus diferentes etapas: cereza, grano verde y tostado

e Moléculas especificas clave: trigonelina, azlicares, lipidos, proteinas, acidos clorogénicos

y compuestos volatiles

06 LA ALQUIMIA DEL CAFE: BIOTRANSFORMACION O ‘BENEFICIO’

e Procesos quimicos y biologicos en el beneficio himedo, honey y natural

e Fermentaciones y co-fermentaciones (Fermentacién aerdbica, fermentacion anaerdbica,
fermentacion con levaduras, fermentacion lactica, procesos mixtos o combinados, técnicas
experimentales con infusiones y tratamientos post-fermentacién: adicion de esencias,
frutas, jugos, extractos 0 compuestos aromaticos)

e Comparacion entre métodos

07 EN LA CUERDA FLOJA: LA TOSTION

e Tipos de tostion y su impacto en el perfil de sabor

e(Ciencia de la tostion: procesos fisico y quimicos en el grano (reaccion de Maillard,
caramelizacion, cambios estructurales en el grano durante el tueste, evolucién de
compuestos quimicos -acidos -fenoles, precursores de aroma-)

e Defectos y peligros en la tostion

e Compuestos nocivos que se pueden formar en un mal tueste

08. ;COMO BEBER CAFE?
La catacion de café, ;ciencia o carreta?

e Relacion entre quimica y atributos sensoriales
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e M¢étodos objetivos de evaluacion
eComparacion entre evaluacion sensorial y evaluacion cientifica
e Rueda de sabores

e Formato y protocolo de la industria para la catacion de café

09. RECETAS Y METODOS DE PREPARACION

e Quimica de la extraccion (acidos, azucares, aceites, cafeina y compuestos fenolicos)

e Propiedades del Agua ( pH, dureza, composicion mineral y como estos afectan la
extraccion de los compuestos del café)

e Molienda y tamano de particula

e Dinamica de flujo y presion

e Disefo y caracteristicas de los distinto equipos de preparacion

e Parametros de preparacion (temperatura, ratio, tiempo)

e Medicion y analisis sensorial (medicion de Total de Sélidos Disueltos -TDS)

10. PRECAUCION: LOS DEFECTOS DEL CAFE

e (Clasificacion de defectos en el café segun la SCA (Specialty Coffee Association)

e Causas y origen de los defectos (plagas, enfermedades, clima / Errores en la cosecha y
beneficio / Problemas en el almacenamiento y transporte (hongos, contaminacion,
envejecimiento) / Fallas en la tostion (quemado, subdesarrollo, sabores desagradables)
eImpacto sensorial de los defectos

e Identificacion de defectos en la catacion (atributos negativos como fenoles, moho,
fermento excesivo, papel, madera, etc.)

e M¢étodos de deteccion y control de defectos

e Como afectan los defectos el precio del café en el mercado
11. CAFE Y SALUD: LO BUENO, LO MALO, LO INCOMODO
Principales compuestos bioactivos del café y su impacto en el cuerpo humano

12. CAFE Y CAMBIO CLIMATICO

e Impacto del cambio climatico en la caficultura
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e Estrés hidrico y balance hidrico en la produccion de café

e Aumento de plagas y enfermedades asociadas al cambio climatico
e Alternativas de adaptacion para los caficultores

e Huella de carbono y sostenibilidad en la cadena del café

e ;,Como puede actuar el consumidor frente al cambio climatico?

5.3. Investigacion de necesidades y definicion del publico objetivo:
Estudio de las necesidades de divulgacion del sector del café especial para identificar y
definir el perfil del pablico objetivo, orientando asi la seleccidén de formatos y el tono

comunicativo del Atlas

A pesar de ser uno de los principales productores de café en el mundo, Colombia ha tenido
tradicionalmente un bajo consumo de cafés de alta calidad. Segun la Federacion Nacional de
Cafeteros, el consumo per cépita de café en Colombia se ha mantenido entre 1,8 y 2,2 kg por
persona al afio, una cifra considerablemente menor en comparacién con paises como Brasil
(aproximadamente 6 kg per cépita) o los paises escandinavos, donde el consumo supera los 9 kg
per capita (Federacion Nacional de cafeteros FNC., 2019).

Segun un estudio del Programa Toma Café, el 63% de los colombianos consume café
diariamente, pero solo el 7% lo hace con un enfoque en calidad y origen. Ademas, el 80% del
café consumido en el pais sigue siendo preparado en métodos tradicionales como la greca o el
colador, mientras que el consumo de café filtrado y métodos especializados, como V60 o Chemex,
ha crecido en un 25% entre personas menores de 35 afios. Este dato refuerza la idea de que los
jévenes son quienes estan adoptando nuevas formas de consumir café, lo que los convierte en el
publico ideal para una publicacion que busca transformar la cultura del café en Colombia (Claudia
Carlina Cordoba, 2020). Los jovenes han demostrado ser el segmento mas receptivo a las nuevas
tendencias del café. Son quienes méas acceden a cursos de barismo, catacion y tostion; quienes
siguen eventos, ferias y movimientos en torno al café de especialidad. A diferencia de generaciones
anteriores, que han normalizado el consumo de café de baja calidad, los jovenes estan abiertos a
descubrir cafés diferenciados, conocer sus procesos y valorar su origen (Alvarez, A. F., 2016).

Ademas, el acceso a la informacion y la globalizacion han permitido que las tendencias de consumo



ATLAS DE CAFES ESPECIALES DE ANTIOQUIA 45

que se consolidan en otras partes del mundo—como la apreciacion del café de origen, los métodos
de preparacion manuales y la trazabilidad del producto—encuentren eco entre las nuevas
generaciones en Colombia.

Un estudio de la consultora Kantar Worldpanel indica que el 50% de los consumidores de
café de especialidad en Colombia tiene menos de 40 afios. Ademas, los jovenes urbanos han
impulsado el crecimiento de las tiendas de café de especialidad en ciudades como Medellin, Bogota
y Cali, donde el nimero de establecimientos ha aumentado en un en la Gltima década (Morales,
J., & Lopez, S., 2010).

Estos datos respaldan la decision de orientar el Atlas hacia un publico joven mediante un
disefio arriesgado, moderno y visualmente atractivo. La combinacion de fotografia documental,
infografias explicativas y un lenguaje accesible responde a la necesidad de acercar el café especial
a una generacién que ya esta interesada en el tema, pero que requiere herramientas claras y
atractivas para profundizar su conocimiento. Dado esto, el disefio del Atlas responde a una
estrategia de divulgacidn que busca conectar con este publico mediante un lenguaje accesible, un
tono periodistico a veces irreverente, atrevido, elementos graficos dindmicos y el uso de fotografia
documental. Se han incorporado recursos como infografias comparativas y datos visuales que
faciliten la comprension de conceptos técnicos sin sacrificar profundidad. El tono visual es vibrante
y moderno, alejandose del estilo académico tradicional para acercarse mas a una narrativa visual
que dialogue con un lector acostumbrado a formatos digitales y a la inmediatez de la informacién.

El crecimiento del interés por el café especial en Colombia es una oportunidad para
posicionar el Atlas como una referencia en divulgacion, conectando con quienes tienen el poder de
cambiar la cultura del café en el pais. Al dirigirse a este segmento, el Atlas no solo informa, sino
que también contribuye a consolidar una nueva apreciacion por el café de calidad, generando
impacto tanto en los consumidores como en los productores que buscan un mercado mas justo y
sostenible.

Mas alla del publico joven, el disefio también responde a la necesidad de que el café especial
sea comprendido de manera intuitiva por cualquier lector, sin importar su nivel de conocimiento
previo. En este sentido, se ha evitado un tono excesivamente técnico o académico, priorizando un
lenguaje claro y un enfoque visualmente atractivo que invite a la exploracion.

En conclusion, el disefio del Atlas de Cafés Especiales de Antioguia no es solo una cuestion

estética, sino una estrategia deliberada de divulgacion. Se trata de una apuesta por acercar el café
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especial a quienes tienen el potencial de transformarlo en una cultura arraigada en Colombia,
logrando que los consumidores reconozcan y valoren lo que por afios ha sido invisible en su propio

pais.

5.3.1 Decisiones de disefio del Atlas de cafés especiales

El disefio grafico del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia responde a una estrategia
consciente de posicionamiento y comunicacion, alineada con su propésito de divulgar y revalorizar
la cultura del café especial en Colombia. Para lograrlo, se opt6 por una estética juvenil, arriesgada
y visualmente impactante, que rompe con la imagen tradicional del café en el pais.

El publico objetivo del Atlas esta inclinado hacia los jovenes, aunque no es exclusivo para
ellos. Esta eleccion se fundamenta en la observacion de una tendencia creciente: son los jovenes
quienes han mostrado mayor interés en aprender sobre café especial, asistiendo a cursos de
barismo, catacion y tostién, y participando en eventos del sector. A diferencia de generaciones
anteriores, que han crecido con la costumbre de consumir café de baja calidad sin cuestionarlo, los
jévenes tienen mayor acceso a informacion y estan abiertos a nuevas tendencias de consumo que
han Ilegado del exterior. Al dirigirse a ellos, el Atlas busca sembrar un cambio cultural que, a largo
plazo, contribuya a la valoracion y consumo interno de cafés de calidad.

Desde el punto de vista visual, la apuesta por colores vivos y composiciones dinamicas
busca captar la atencion y generar una experiencia de lectura estimulante. La fotografia documental
juega un papel central en el disefio, ya que permite visibilizar a los caficultores y sus procesos de
produccion, humanizando el relato del café especial. En lugar de recurrir a imagenes idealizadas o
estilizadas del café como producto, el Atlas muestra su realidad en contextos cotidianos y rurales,
conectando al lector con la dimensidn social de la caficultura.

Otro elemento fundamental son las infografias, utilizadas para simplificar conceptos
técnicos y hacerlos accesibles a un publico amplio. Graficos como la comparacion entre granos de
arabica y robusta ejemplifican esta intencion pedagogica, permitiendo que la informacién fluya de
manera clara y atractiva. Este enfoque responde a la necesidad de desmitificar el café especial y
hacerlo comprensible para quienes apenas comienzan a explorarlo.

En términos de lenguaje grafico, el Atlas se aparta de los codigos visuales tradicionales del
sector cafetero en Colombia, que suelen ser mas sobrios, institucionales o enfocados en la

exportacion. En cambio, adopta una estética mas cercana al disefio editorial contemporaneo y a las
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publicaciones independientes, con un uso expresivo de la tipografia, el color y la imagen. Esta
eleccion refuerza la identidad del proyecto y su intencion de posicionarse como un referente
accesible, educativo y visualmente atractivo dentro del ecosistema del café especial.

En conclusion, el disefio grafico del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia no es una
decision arbitraria, sino una herramienta clave para lograr su propoésito. Al adoptar un estilo visual
juvenil y arriesgado, respaldado por fotografia documental e infografias didacticas, el Atlas se
convierte en un puente entre la tradicion cafetera y las nuevas generaciones, contribuyendo a

transformar la percepcion del café especial en Colombia.

A continuacion, se presentan algunas imagenes de como se esta viendo el disefio del Atlas de Cafés
Especiales de Antioquia, donde se reflejan las decisiones graficas y visuales que sustentan su

enfoque narrativo y educativo.

Figura 3
Portada y contraportada del Atlas

DESCUBRE EL MUNDO.
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<% FUNDAMENTOS DE CATACION & &
A ETI]N]S DE PREPARACION

ESPEC CIALES
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Figura 4
Tabla de contenido Atlas de cafés especiales de Antioquia

R —

112 LAS JOYAS DE LA CORONA
Variedades cultivadas en antioquia

112 Ardbiga & Robusta
PIONEROS
114 Tipica [Jorge Restrepo]
119 Borbén [Rubén Gémez)
121 Caturra [ Madre Selva)
125 Maragogype [Juan Guillermo Vélez)
CRIOLLOS
123 Castillo [Gustavo Palacio)
125 Colombia [Sara Tobén)
127 Cenicafé Diana Carolina Ramirez)
*129 Dos mil [Omar Murillo]
135 "Tabj [Carlos Benavides)
EXOTICOS
131 Geisha{Beatriz Velez & Lina Posadd]
134 Chiroso [ Carmen Montoya] il
13X SL-28 ¢
xxx SL-3f .
XXX Wush-"Wush
XXX Pacamara

W %XX Rume Suddn

22 DE AFRICA VIENE UN BARCO’ !
2 CARGADO DE... ) | g
e y i 5 2XX ;DE DONDE SALEN LAS FRAGANCIAS,

16 INTRODUCCION
De dénde salié y qué es eso del
‘café especial? (Epicireos y estoid

Historia del café en Antioguia
evolucién al café especial) AROEMAS. SABORES Y TEXTURAS DE UN -BUEN-
CAFE?

3 44 GEOGRAFIA CAFETERA AT . L g La quimica del café

ROAD MOVIE o A
3 - L : 2XX Correlacién entre qumica y
Antioquia para el cultivaidel café ! b, i N i
| todas | s Bond ( é { experiencia en taza
cimay, todas as doneanng Ll Y - 1 2XX ;Ciencia o alquimial [Simén Tamayo,
tiene aquf para se - 7 e 2 7
; ? ingeniero biolégico y especialista en café]

Principales municipios cafe ™ s 2 - 3
53 Andes | 55 Fredonia | 57 - = 3XX BIOTRANSFORMACION O ‘BENEFICIO’

59 El Pefiol | 61 Jericé | 63 UPae 5 d X = DEL CAFE
Vicente | 69 Sonsén | 72 t d — 2 3XX Cafés lavados

77 Giraldo | 79 Anz4 | 81 <SREEERIXX Caffehoney
Betania | 88 Santa Bérbara | 9 B = 3XX:Cafés naturdies
Antioquia | 93 Jardin | 95 Témesi - . £ y : 3XX Ferméntaciones,y otros

101 San Jerénimo | 103 Montebello | 10¥ Pugl — - g > 3XX [a anzana dé'la discordia: los cafés
Rico | 105 Salgar | 106 Envigado | 107 Itagdf . ~ modulados [José Posada - Juan Pablo Vélez]
108 Sabaneta 3

< ¢l periodo de
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Figura 5
Tabla de contenido (continuacion) Atlas de Cafés especiales de Antioquia

ANTIOQUIA

|40 afios de tradicién c;fe(era
117.000 hectireas cultivadas
76.000 mil caﬁcultdores

i oductores
97% pequeios Pl tores

3XX EN LA CUERDA FLOJA: LA TOSTION
3xx Tipos de tostién, impacto sensorial y perfil de sabor
3xx Ciencia detrés del tostado: reaccién de Maillard,
caramelizacién y otras reacciones fisicas y quimicas

3xx El maestro tostador, arte y técnica. Entrevista con 80 mil fa
Luisa Quintero )
3xx La tostadora Prisma, orgullo Made in Medellin y "

3XX ;COMO BEBER CAFE?
La catacién de café, jciencia o carreta?

3xx Introduccién al andlisis sensorial o cata de café
[historia, relevancia en !a industria y otras
consideraciones non sanctas]

3xx Su majestad la lengua: los sabores bdsicos

3xx Introduccién a los descriptores sensoriales y la
rueda de sabores

3xx Protocolos y herramientas de la catacién de café
3xx *Sobre la capacitacién y la certificacién de los
catadores de café, entrevista Hafid Vélez

3xx Laboratorio de andlisis sensorial de Medellin [Olga
Lucfa Martinez]

3xx Plan de entrenamiento para catar café: reflexiones y

3XX RECETAS Y METODOS DE PREPARACION
3xx Café de olla [ Alexa Henao] | 3xx Prensa francesa |
3xx Moka italiana | 3xx Vertidos: V60 - Chemex - Kalita
- origami | 3xx Aeropress [Kevin Soto] | 3xx Sifén | 3xx
- Cold brew [Leandro Buitrago Rueda | 3xx La miquina
de expresso: el espresso y sus variantes - Cappuccino -
Latte - Macchiato - Americano - Mocha - Flat White
[Manuel Mora]

3XX PRECAUCION: LOS DEFECTOS DEL CAFE

3XX CAFEY SALUD: LO BUENO, LO MALO, LO
INCOMODO

*i? Guias de cafés como un capitulo aparte? ;Café y
ibilidad, cambio climiti
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Figura 6
Capitulo IV del Atlas, Variedades de café en Antioquia

LAS JOYAS
DE LA
CORONA

En este rincén de Colombia, entre las sobrecogedoras y fér-
tiles cordilleras Central y Occidental de los Andes, prospera
una diversa gama de cafés ardbicos suaves.

Algunos de estos cafés han echado raices durante los Giti-
mos 180 afios, mientras que otros son incorporaciones mas
recientes al paisaje cafetero antioquefio.

Detras de cada variedad hay historias de dedicacién, pasién
y creatividad de una cultura para la cual -como veras- este
cultivo dejé de ser sélo un trabajo para convertirse enun
modo de expresion, una forma de arte.
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Figura 7
P&gina interna, Capitulo 1V, Variedades de café en Antioquia

ntre la maraiia de montafias que es Antioquia se extienden 123 mil

hectireas de cafetales. Ochenta mil familias trabajan en ellas. La media
de drea cultivada por productor es de 1.5 hectireas, lo que significa que en su
mayoria son pequeiios predios con una caficultura tradicional y artesanal. EI
caficultor antioquedo promedio conoce su cultivo centimetro a centimetro y.
o cuida y cosecha con sus propias manos.

¥ aunque en ¢l mundo se suele hablar de EI café colombiano como si se
tratara una sola entidad, en realidad lo que hay entre aquel barullo de parcelas
gk an Besviciien o iitosta diversided i Tos

ficultores alli d al menos 20 variedades de café dife cadauna
con sus propias virtudes, caprichos, perfiles ¢ historia.

No es Jo mismo disfrutar de una taza de Borbn o Tipica, esos arcaicos y hoy
escasos cafés que fueron los primeros en llegar al pais, que saborear un Castillo
© un Tabi, variedades desarrolladas aqui mismo en Colombia. Y tampoco da
igual tomarse un Chiroso cultivado a 1800 msnm que otro a los 2300. Y asi, la
riqueza y la tradicién del café en estas montaiias ofrecen un sinfin de variables y
posibilidades.

Ademis, en las ltimas décadas los caficultores antioquefios han abrazado el
desaffo de los cafiés de especialidad y shora experimentan con nuevos métodos
de cultivo, de procesamiento, ¢ incluso nuevas variedades, que han contribuido
a enriquecer aiin mds el espectro. Asi que si bien Colombia y Antioquia son
para ¢ mundo sindnimos de café ardbico suave lavado, hoy Ia region ya no

cabe entre esa etiqueta y més bien se ha convertido en
un ajetreado laboratorio de diversidad, creatividad e
innovacién.

Asi que cuando te ofrezcan café de Antioquia, vendria

bien estar familiarizado con este vasto panorama de i l'lc a(l ll l’ l’) llc 5 c I

posibilidades. Asi sabrds qué café buscar, cudl elegir,
qué esperar o juzgar en cada taza y como encontrar tus

o cofre con las joyas
He aqui pues el cofre con las joyas que hacen de esta T
regién un paraiso para cualquier amante del café.. q ue hJCC n dc cgt‘l
region un paraiso
para cualquier
amante del café...

Recolectora, Ciudad Bolivar. Dias de la cosecha
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Figura 8
Capitulo Variedades de café en Antioquia, distincion Arabica y Robusta

Laarabica ofrenda un café claroy suave, vi-
sualmente mas similar aun té, que tellevaa
unrecorrido por un campo de flores y drboles
frutales en la primavera. Al otro lado est4 la Ro-
busta rgl Unvolcén del
dels

e 1Ol ot e d i
Jjor café?

*hx

1 género Coffea, perteneciente a la familia de las Rubidceas, posee al

menos ciento treinta especies. Muchas no estén domesticadas, otras
10 son aptas para ¢l consumo humano, y de entre las que podrian estar
n nuestra taza, tan solo consumimos tres de ellas.

Hable de la Libérica, ltivado y consumido
solo en algunos paises del Sudeste Asidtico y la India. Su participacion
en el mercado mundial es del cero punto algo. Se dicen cosas buenas y
malas de ella: que su produccion es generosa y que es capaz e asimilar
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Figura 9
Distincion Arabica y robusta (2)

climas nada benignos. Sin embargo, se dice también
que su perfily elegancia en taza dejan mucho que
desear. Pero todo esto son mds rumores que certezas,
Ya que nunca se la ha estudiado con la misma
consideracion que a las dos especies principales. Asi
que, por ahora, la Libérica estd lejos del alcance de la
‘mano, todavia hay mucho qué aprender de ella y hoy
por hoy no es més una curiosidad o un territorio por
explorar.

Por el otro lado tenemos a las dos grandes figuras del
mercado mundial del café. Las amas y seoras. Las
responsables de 170 millones de sacos anuales por
valor de 132 mil millones de dolares. En primer lugar
estd la celebridad de la familia, la diva, la musa, la ultra
estudiada y perseguida Caffea Ardbica. Y junto a ella,
o mejor dicho, detras de ella, la Coffea canephora,
‘mejor conocida como robusta.

De las 2 mil millones de tazas de café que tomamos

a diario: al desayuno, de camino al trabajo, en

La ardbica, cuando se la trata como es debido, ofrece
un café claro y suave, con una apariencia similar a la
de un 1. Genéticamente es la mas compleja de todas
as especies de coffea 44 cromosomas-, 1o que la hace
1a més opulenta en aromas, sabores y texturas. En una
infusion de ardbica puedes encontrar reminiscencias
de flores, frutas, nueces y especias, junto con sabores
icidos, dulces y amargos, todo a un mismo tiempo.
Algo asi como lima-chocolate-caramelo-vainilla y
jazmin en contacto simultineo con tu lengua. Pero
para que algo asi se dé, a ardbicas necesitan tierras,
yel P y

dificiles.

La robusta, en cambio, es energia atomica, impetu
yvigor en estado puro. Una explosion de sabores
terrosos, concentrados y en cierto grado amargos. Su
arbusto es mas resistente a enfermedades graves del
cafeto como la roya y la broca. Se adapta bien a climas
severos y a sus variaciones. Tiene el doble de cafeina
y produce hasta 3 veces mds granos por arbusto en
comparacion con las ardbicas. Gracias a todo este brio,
su cultivo y cuidados son menos exigentes. Para un
cultivador de ardbicas, los cuidados de la robusta son
pan comido. Por todo esto, es un café mds econdmico
¥ menos riesgoso de producir.

Las tiendas y marcas suelen hacer entonces blends de
ardbicas y robustas principalmente para optimizar la
rentabilidad. La idea detrds es agregar café mds regular
al de calidad para producir una bebida aceptable que
deje mejores mirgenes de ganancias. Sin embargo,

en los iltimos afos esta idea ha evolucionado.
Factores como el cambio climitico, han despertado
un renovado interés por la robusta. Con mds
investigacion y mejores cuidados, incluidos métodos
de fermentacion, procesamiento y tueste hechos a su
medida, la cenicienta ha demostrado tener suficientes
méritos propios. Este cambio ha llevado a reconocer
variedades de robusta finas o especiales, e incluso

se han establecido certificaciones para catadores

i clientes, en cafeters
y hospitales, en los terminales aéreos, después del
sexoy las comidas, en fin; de esas 400 mil millones de
tazas de café anuales, el 70% proviene de la ardbica,
mientras que el otro 30% es robusta.

P sta especie.

Asi que si eres de aquellos que lo que ansian es un
potente subidon de cafeina, un torrente de energia
que te haga sentir un fuerte jBooooom! en todo

el sistema nervioso, entonces robusta es lo que
necesitas (si no estis acostumbrado, te podria poner
a temblar como un chiquillo perdido en medio del
bosque). Y lo mismo si no eres de aquellos inclinados
alos sabores delicados sino que 1o tuyo es un estilo
‘mis vikingo tipo cocoa oscura, caramelo fuerte,
tierra, licor, trufas, madera, tabaco. Ahora, si estds
buscando la quintaesencia del ristretto, aquel denso
brebaje amargo y a la vez dcido con una crema firme
y omnipresente hasta el dltimo sorbo; no lo vas a
encontrar si no hay robusta de por medio. ;Quieres
ver sufrlr a un napolitano? En lugar de su espresso
dela tarde en la plaza, hecho con granos de robusta
tostados al estilo que ellos llaman gomma bruciata
(goma quemada), sirvele un variedad Gesha preparado
en método filtrado con notas a melocoton y miel. Le
escuchards preguntar por el origen de aquel enjuague
bucal perfumado.

Ahora bien, existen b lends cuya Justificacion va
mds alld de un simple cdlculo de ganancias. Vistas
desde otro angulo, estas mezclas pueden condensar en
una sola pocima lo mejor e dos grandes ejemplares.
Si te liberas de prejuicios, un buen compuesto

de ardbica & robusta quizis termine siendo una
experiencia dificil de olvidar. El menage perfecto:
sabor, aroma, cuerpo, textura, consistencia, dulzor y
cafeina en sangre, todo en impecable equilibrio. Por lo
tanto, piénsalo bien antes de juzgar desdenosamente
un blend entre ardbicas y robustas, y mds si estamos
hablando de un espresso.

Asi que los resultados de tratar a la robusta con su
propia dignidad son sabores nicos de acuerdo a su
propio cardcter y su singularidad. La moraleja es no
caer en el necio juego de hacer comparaciones, buscar
en uno lo que es del otro, 0 tomar posturas absolutas.
O s que acaso qué es mejor, jel sushi ola pizza?,

el whiskey o la cerveza?, ;Miles Davis o Iggy Pop?,
;Aribica 0 Robusta? Ya tu sabes la respuesta...

Lo quesi es clerto y has de tener muy claro a partir
de este momento es que en Antioquia, cualquiera
sea la vereda, el recodo a donde vayas a buscar café,
encontrards solo ardbicos. Es un territorio 100%
ardbicos de montana. Se cultivan unas 25 variedades
-junto a algunos misteriosos varietales y mutaciones
locales sobre los que es dificil encontrar la linea
divisoria- que a continuacion describiremos.

-ARABICA-
Cualidades sensoriales
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Figura 10
Distincion Arabica y Robusta (3)

“..Antioquia, cual-
quiera sea la vereda,
el recodo a donde
vayas a buscar café,
encontraras solo
arabicos. Es un
territorio 100 %
arabicos de montana’
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Figura 11
Distincion Arabica y Robusta -Infografico
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5.3.2. Sobre la fotografia
La fotografia en el Atlas de Cafés Especiales de Antioquia no solo documenta el café como

producto, sino que también narra las historias, los rostros y los paisajes que le dan vida. Las
imagenes muestran un equilibrio entre retratos intimos de caficultores, escenas de trabajo en las
fincas y composiciones que resaltan la belleza de los granos y las técnicas de preparacion. El trabajo
fotografico se caracteriza por una profunda conexion con las realidades sociales y culturales de
Colombia. Fotografia que se aleja de la neutralidad tipica de la estética aspiracional, optando por
una representacion auténtica y comprometida de las comunidades y paisajes que retrata.

Las imagenes del Atlas ademas mantienen una esencia documental, pero incorporan
elementos de la fotografia publicitaria de tipo realista. Esta integracion enriquece el Atlas,
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ofreciendo una narrativa visual que resalta la autenticidad del entorno cafetero, sin caer en
idealizaciones. Las imagenes capturan la cotidianidad de los caficultores, las texturas de los
paisajes y la riqueza cultural de Antioquia, invitando al espectador a una experiencia inmersiva y
reflexiva.

El lenguaje visual del autor se distingue por su capacidad para narrar historias con
profundidad humana, reflejando las complejidades y bellezas de la vida en las regiones cafeteras.
Su enfoque comprometido y estéticamente poderoso convierte al Atlas de Cafés Especiales de
Antioquia en una obra que trasciende lo visual, ofreciendo una comprension més profunda del
mundo del café y de quienes lo hacen posible.

Las fotografias capturan la esencia del café desde multiples perspectivas: la textura de las
cerezas maduras en las manos de los productores, los detalles de los procesos de secado y beneficio,
los cultivos inmersos en los montes antioquefios y los espacios donde el café se transforma en
experiencia sensorial. Ademas, el Atlas busca transmitir la diversidad del café especial, por lo que
las iméagenes incluyen desde pequerfios lotes experimentales hasta practicas tradicionales que han
sido perfeccionadas durante generaciones.

A través de la combinacion de imagenes en blanco y negro y fotografias en color vibrante,
el Atlas enfatiza la relacién entre tradicion e innovacion en la caficultura. Se incluyen retratos de
caficultores con miradas profundas que reflejan orgullo y resiliencia, asi como escenas que evocan
el esfuerzo colectivo detras de cada taza. Las imagenes no solo documentan, sino que también
sugieren una estética visual que invita a la contemplacion y al aprecio por los detalles.

Este enfoque fotografico busca generar una conexion auténtica entre el lector y la realidad
del café en Antioquia, presentando no solo informacidn técnica, sino también un testimonio visual

del impacto social, cultural y econdémico de este producto en la region.

5.3.3. Estilo narrativo y de redaccion

El Atlas de Cafés Especiales de Antioquia emplea un lenguaje narrativo hibrido que
combina el rigor informativo con una prosa evocadora y sensorial. Su proposito es acercar al lector
no solo a los aspectos técnicos del cafe de especialidad en la region, sino tambiéen a las historias,

paisajes y personas que lo hacen posible.
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Desde el punto de vista estilistico, el atlas evita la frialdad del lenguaje académico o
excesivamente técnico. En su lugar, adopta una voz cercana y descriptiva, que busca generar
imagenes vivas en la mente del lector. La narracion se construye a partir de cronicas breves, perfiles
de caficultores y descripciones detalladas de los territorios cafeteros, lo que permite que el lector
experimente cada café mas alla de sus atributos fisicos o de cata.

Se hace un uso deliberado de metaforas, comparaciones y referencias sensoriales que
transmiten la experiencia del café de manera integral. No se limita a describir sus notas de sabor,
sino que las contextualiza en el entorno donde nacen: la humedad de la montafia, la calidez de la
finca, el ritmo de trabajo de los recolectores. Este enfoque narrativo no solo informa, sino que
también genera un vinculo emocional entre el lector y el mundo del café especial.

Ademas, el atlas recurre a la estructura del relato testimonial, otorgando protagonismo a las
voces de los caficultores. A través de citas directas y narraciones en primera persona, se da cuenta
de sus saberes, retos y aspiraciones, humanizando la produccion de café y resaltando su dimensién
cultural y econémica.

Este lenguaje narrativo es, en esencia, una interseccion entre el periodismo, la literatura de
viaje y la divulgacion especializada. Permite que el Atlas de Cafes Especiales de Antioquia no solo
sea un documento de referencia, sino una obra de lectura envolvente, en la que cada pagina es una

inmersion en la riqueza cafetera de Antioquia.

5.3.4. Validacion del lenguaje del Atlas a través de redes sociales
Como parte del proceso de validacion del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia, realicé
un experimento en mis redes sociales para evaluar el impacto de su enfoque visual y narrativo. Para
ello, publiqué una serie de videos (reels) en Instagram, aprovechando los viajes de investigacion
del Atlas y aplicando los principios estéticos, audiovisuales y narrativos definidos para la obra.
Los resultados de esta prueba permiten demostrar que la estrategia del Atlas no solo es
efectiva para atraer audiencia, sino que también amplia el alcance a nuevos publicos interesados

en el café especial.
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Comparacion entre el contenido convencional y el contenido basado en la estrategia del
Atlas

El primer video, publicado el 25 de noviembre, representa un contenido convencional,
alineado con mi estilo habitual en redes. Este reel obtuvo 848 vistas, 43 likes y 2 comentarios, con
un promedio de visualizacion de solo 10 segundos.

A partir del 12 de diciembre, empecé a publicar contenido siguiendo la estrategia

audiovisual del Atlas. Se evidenciaron mejoras notables en la interaccion y el alcance:

e Aumento en vistas: el primer reel con la nueva estrategia duplicé las vistas (1,720)
en comparacién con el video convencional (848). En los reels posteriores, el nimero
de vistas continud creciendo, alcanzando un méximo de 5,069 vistas el 28 de enero.

e Mayor tiempo de visualizacion total: mientras que el video convencional tuvo un
tiempo de visualizacion total de 1 hora y 59 minutos, los reels con la estrategia del
Atlas llegaron a picos de 22 horas de visualizacion total (28 de enero).

e Interaccion mas alta: los reels con la nueva estrategia mostraron mayor cantidad de
likes, comentarios y veces que fueron compartidos, lo que indica un contenido mas

atractivo y valioso para los usuarios.

Impacto en la audiencia y alcance

Otro hallazgo importante es que, conforme la estrategia del Atlas se consolidd, la
proporcion de no seguidores que vieron el contenido aument6. Mientras que en el video
convencional los no seguidores representaban 45.5%o, en los reels mas exitosos este porcentaje
Ilegd hasta el 65.7%. Esto sugiere que la propuesta audiovisual del Atlas tiene el potencial de atraer
nuevas audiencias interesadas en el café especial.

Ademas, el 28 de enero, la estrategia alcanzé su punto mas alto en términos de interaccion:
235 likes, 37 comentarios, 63 veces compartido y 10 guardados. Esto confirma que el contenido
inspirado en la estética del Atlas no solo es més atractivo, sino que también tiene mayor potencial

de viralizacion y retencion.
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Conclusion: validacion de la estrategia del Atlas

Este experimento en redes sociales demuestra que la estrategia visual y narrativa del Atlas
de Cafés Especiales de Antioquia es efectiva para captar la atencion de un publico mas amplio, en
especial de personas que ain no estan familiarizadas con mi trabajo.

El notable crecimiento en vistas, interacciones y tiempo de visualizacion sugiere que la
combinacion de fotografia documental, narrativa envolvente y un lenguaje audiovisual
atractivo tiene el potencial de transformar la manera en que los colombianos consumen contenido
sobre café especial.

Estos resultados validan la necesidad de disefiar el Atlas con un enfoque visualmente
innovador, accesible y moderno, capaz de atraer a nuevas generaciones y consolidar un publico

interesado en profundizar su conocimiento sobre el café de alta calidad en Colombia.

Figura 12
Comparacion de vistas y tiempo de visualizacidn entre reels habituales y reels con el lenguaje
estético y narrativo del Atlas.
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6. Informe del estado de avance del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia

El Atlas de Cafés Especiales de Antioquia es un proyecto en desarrollo que integra diversos
elementos narrativos, visuales y analiticos. Para evaluar el estado actual del trabajo y visualizar su
progreso de manera objetiva, se han disefiado gréaficos que muestran el avance en cada una de sus
secciones clave.

A continuacion, se presentan diagramas que reflejan el grado de desarrollo de los
principales componentes del Atlas, organizados en categorias como investigacion, redaccion,
fotografia, disefio y estrategia narrativa. Estos graficos utilizan un cddigo de colores que indica el
estado de cada seccion:

e Rojo: Completado
e Amarillo: En progreso
e Azul: Sininiciar

Ademas de cuantificar el avance del proyecto, estos graficos permiten identificar areas
que requieren mayor atencién. Por ejemplo, se observa un progreso significativo en la
recopilacion de fuentes primarias y la estructuracion narrativa, mientras que la diagramacién y
ciertos aspectos de la revision adn estan en desarrollo. Finalmente, la Gltima grafica proporciona
una vision comparativa entre todas las secciones del Atlas, permitiendo planificar
estratégicamente las siguientes etapas para su finalizacion.
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Figura 13
Avances en la construccion del Atlas de cafés especiales de Antioquia, Capitulo Introduccion
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Figura 14
Avances en la construccion del Atlas de cafés especiales de Antioquia, Capitulo Historia del café
en Antioquia
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Figura 15
Avances en la construccion del Atlas de cafés especiales de Antioquia, Geografia cafetera
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Figura 16
Avances en la construccion del Atlas de cafés especiales de Antioquia, Variedades cultivadas en
Antioquia
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Figura 17
Avances en la construccion del Atlas de cafés especiales de Antioquia, capitulo V, Quimica del
café
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Figura 18

Avances en la construccion del Atlas de cafés especiales de Antioquia, capitulo VI, Quimica del

café
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Figura 19
Avances en la construccion del Atlas de cafés especiales de Antioquia, capitulo VII, La tostion
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Figura 20
Vision general del estado de avance de los primeros ocho capitulos del Atlas de cafés especiales
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7. Conclusiones

7.1. El mercado del café de especialidad y las oportunidades de sostenibilidad de la
caficultura en Antioquia

Uno de los hallazgos mas relevantes del proceso de investigacion del Atlas de Cafés
Especiales de Antioquia ha sido la estrecha relacion entre el mercado del café de especialidad y la
sostenibilidad de la caficultura en la regién. A partir de recorridos por distintas fincas, entrevistas
con caficultores y andlisis del contexto comercial, se ha identificado que la mayoria de los
productores de cafes especiales en Antioquia enfrentan un reto estructural: si bien existe un
creciente interés por la produccion sostenible y la calidad diferenciada, las limitaciones del
mercado impiden que estos esfuerzos se traduzcan en mayor estabilidad econémica. Para esta
conclusién se analizardn estos desafios y se plantearan oportunidades para fortalecer la

sostenibilidad del sector.

7.1.2 Comparacion con otros modelos exitosos

La caficultura de especialidad en Antioquia no opera en un vacio; su evolucion puede
compararse con modelos exitosos en otros paises. En Costa Rica, por ejemplo, el desarrollo de
micromolinos y la comercializacion directa han permitido a los pequefios productores mejorar su
rentabilidad sin depender de grandes compradores. En Panama4, los cafés Geisha han generado un
mercado exclusivo, donde productores con pequefias fincas obtienen precios excepcionales gracias
a la construccién de una reputacion de calidad extrema. En Etiopia, cooperativas de pequefios
caficultores han logrado acceso a mercados premium mediante certificaciones y comercializacion
directa con tostadores internacionales.

Estos ejemplos muestran que el éxito no radica unicamente en la produccion de café de alta
calidad, sino en la construccion de modelos comerciales que permitan que el valor agregado llegue
al productor. En Antioquia, aun predomina la venta de café en pergamino a cooperativas o
intermediarios, lo que limita la capacidad de los caficultores para capturar el verdadero valor de su

trabajo.
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7.1.3. Barreras estructurales y estrategias para superarlas

A pesar del crecimiento del café de especialidad en Antioquia, persisten obstaculos
estructurales que dificultan su consolidacién como un modelo econémicamente sostenible. Entre
las principales barreras se encuentran:

e Dependencia de intermediarios y cooperativas: La mayoria de los caficultores ain
vende su café sin valor agregado, lo que reduce sus margenes de ganancia.

Acceso limitado a mercados internacionales: Las exportaciones directas son complejas y
requieren infraestructura, certificaciones y contactos comerciales que no todos los productores
pueden obtener.

e Dificultades en la financiacion: Implementar sistemas agroecoldgicos, mejorar el
procesamiento o incursionar en la comercializacion directa requiere inversiones que
muchos productores no pueden afrontar sin acceso a crédito adecuado.

e Parasuperar estas barreras, es clave fomentar asociaciones de pequefios productores
que les permitan mejorar su capacidad de negociacién y acceder a mercados de alto
valor. También es fundamental fortalecer programas de financiamiento y apoyo
técnico enfocados en la comercializacion directa, asegurando que los caficultores

puedan transitar hacia modelos de negocio mas rentables y sostenibles.

7.1.4. El rol del consumidor y las tendencias del mercado

Un factor determinante para la sostenibilidad del café especial en Antioquia es el
comportamiento del consumidor. En mercados internacionales, los consumidores estan cada vez
mas interesados en la trazabilidad del café, la sostenibilidad ambiental y el impacto social de su
consumo. En paises como Estados Unidos y Japén, la demanda por cafés fermentados, varietales
exoticos y procesos diferenciados ha crecido exponencialmente, ofreciendo oportunidades para que
los productores colombianos capturen nichos de mercado mas rentables.

En el ambito nacional, el consumo de cafés especiales también estd en crecimiento. Sin
embargo, aln existe una brecha entre el consumidor promedio y los cafés de alta calidad. Es
fundamental fortalecer la cultura del café en Colombia, promoviendo la educacién del consumidor

para que valore y busque cafés especiales en lugar de cafés comerciales de baja calidad.
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7.1.5. Innovacion y diversificacion en la caficultura

Uno de los hallazgos clave del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia es que muchos

caficultores han comenzado a diversificar su produccion y adoptar préacticas méas sostenibles. Entre

estas tendencias emergentes se destacan:

Aumento del uso de sistemas agroecoldgicos: Aunque persiste el uso de
agroguimicos, cada vez mas productores estan experimentando con fertilizantes
organicos y control bioldgico de plagas. Sin embargo, la transicion a un modelo
completamente sostenible aln depende de la estabilidad econémica de los
caficultores.

Crecimiento de los procesos ecologicos en el beneficio: Se han observado mas
practicas como los procesos honey y naturales, que reducen el consumo de agua y
ofrecen perfiles de sabor Unicos, valorados en el mercado de cafés especiales.
Sistemas de cultivo bajo sombra y diversificacion agricola: Muchos productores
estdn combinando el café con otros cultivos, no solo para mejorar la biodiversidad
y la salud del suelo, sino también como estrategia para diversificar sus fuentes de

ingreso.

Estos cambios reflejan la disposicion de los caficultores a innovar y adoptar modelos mas

sostenibles, siempre que existan incentivos econdmicos que hagan viables estas transformaciones.

7.1.6. El impacto del Atlas como herramienta de transformacion

El Atlas de Cafés Especiales de Antioquia tiene un papel clave en este contexto. Su

propdsito no es solo documentar y visibilizar el trabajo de los caficultores, sino también ser una

herramienta de transformacidn. Al conectar productores con consumidores, promover la educacion

sobre cafés especiales y generar informacion accesible para el sector, el Atlas puede contribuir a la

transicion hacia un modelo més justo y sostenible.

A través del Atlas, se busca:

Incentivar el consumo interno de cafés especiales en Colombia, reduciendo la
dependencia del mercado internacional.

Generar conciencia sobre la importancia de pagar precios justos a los productores.
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e Promover nuevas formas de comercializacion que permitan a los caficultores

mejorar sus ingresos sin depender de intermediarios.

Los hallazgos del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia evidencian que la sostenibilidad
de la caficultura no depende Unicamente de la adopcidn de practicas agroecoldgicas o tecnoldgicas,
sino principalmente del acceso a mercados més justos y rentables. Los caficultores en Antioquia
han demostrado interés y disposicion para innovar, pero su capacidad de hacerlo esta directamente
ligada a la estabilidad econdmica de su actividad.

El crecimiento del consumo de cafés especiales en Colombia, junto con estrategias que
permitan mejorar la comercializacién directa y diversificar los ingresos de los productores, puede
ser la clave para fortalecer la sostenibilidad del sector. En este sentido, el Atlas no solo es un
documento de investigacion, sino una herramienta que puede contribuir a la transformacion del
mercado, conectando a los caficultores con nuevas oportunidades y promoviendo un modelo de

café de especialidad que beneficie tanto a los productores como a los consumidores.

7.2. El café de especialidad y los jovenes: una oportunidad para la sostenibilidad de la
caficultura en Antioquia

Uno de los grandes desafios que enfrenta la caficultura en Colombia es el envejecimiento
de su poblacion productora. Los jévenes rurales, en su mayoria, no ven un futuro viable en el café,
pues las condiciones econémicas son inciertas, los margenes de ganancia son reducidos y el trabajo
es fisicamente exigente. Esto ha generado un éxodo hacia las ciudades, donde buscan mejores
oportunidades en otros sectores. Como resultado, el promedio de edad de los caficultores sigue
aumentando, y la falta de relevo generacional pone en riesgo la continuidad de la produccién
cafetera tradicional.

Sin embargo, el café de especialidad presenta una dindmica diferente. A diferencia de la
caficultura convencional, este sector ha logrado atraer a una nueva generacion de jovenes, no
necesariamente como productores tradicionales, sino como actores clave en distintos eslabones de
la cadena de valor. En Medellin y en los pueblos cafeteros, muchas de las tiendas de café de
especialidad son iniciativas de jovenes emprendedores, quienes encuentran en este mercado una
oportunidad para innovar, experimentar y generar valor agregado. Lo mismo ocurre con el oficio

del tostador, que se ha convertido en una carrera atractiva, y con el barismo, que permite a los
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jévenes desarrollar habilidades técnicas y creativas mientras establecen conexiones con un pablico

cada vez mas educado y exigente en materia de cafe.

7.2.1 Nuevos roles para los jovenes en la caficultura de especialidad

El café de especialidad no solo ha generado oportunidades para los jovenes en las ciudades,
sino que también esta transformando el papel de los jovenes en las fincas. Mientras que la
caficultura tradicional sigue dependiendo de la venta de café verde a precios bajos, en el mundo de
la especialidad algunos jovenes estan asumiendo un papel clave en la experimentacion con nuevas
variedades y procesos de beneficio. La introduccidn de variedades exoticas como el geisha, el sidra
o el wush wush, asi como el desarrollo de fermentaciones avanzadas—procesos modulados,
infusionados, controlados por temperatura y pH—son iniciativas lideradas en muchos casos por
jovenes productores que buscan diferenciar su café y agregar valor.

Estos procesos, que hace unos afios solo se encontraban en paises con una fuerte tradicion
de cafés de especialidad como Etiopia 0 Panama, ahora estan siendo adoptados por jovenes
caficultores colombianos con una vision mas global del mercado. Ya no se trata solo de producir
café, sino de crear experiencias sensoriales Unicas que los consumidores valoren y estén dispuestos
a pagar mejor. Esta mentalidad emprendedora y experimental es clave para la sostenibilidad del
sector, pues rompe con la dependencia de la venta de café como un commodity y abre puertas a

modelos de comercializacién mas rentables y diferenciados.

7.2.2. La cultura mundial del café de especialidad y la juventud

El auge del café de especialidad no es un fenémeno aislado en Colombia. En las principales
ciudades del mundo—Nueva York, Londres, Tokio, Melbourne, Seul—el café de especialidad ha
crecido enormemente en la Gltima década, y la juventud ha sido el motor de este crecimiento. Los
consumidores mas jovenes han impulsado la demanda de cafés diferenciados, preparados con
métodos precisos y con una fuerte conciencia sobre la sostenibilidad. Estos mismos jovenes no solo
estan consumiendo café de especialidad, sino que también estdn creando tendencias: son los
baristas, tostadores, catadores, disefiadores y comunicadores que han convertido el café en un
fendmeno cultural global.

En este contexto, Antioquia y Colombia en general tienen una gran oportunidad. Si los

jévenes en las fincas cafeteras logran conectar con esta cultura global del café de especialidad,
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pueden encontrar mercados dispuestos a pagar mas por su producto y reconocer el esfuerzo detras
de cafés bien cultivados y procesados. Esto implica fortalecer redes entre productores y
consumidores, mejorar la comunicacion sobre el origen del café y aprovechar plataformas digitales
para contar historias que resalten la calidad y singularidad de los cafés colombianos.

7.2.3. El papel del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia en la conexion de los jovenes con la
caficultura de especialidad

El Atlas de Cafés Especiales de Antioquia tiene el potencial de convertirse en una
herramienta clave para potenciar esta transformacion. En primer lugar, al visibilizar los
emprendimientos de jovenes en el mundo del café de especialidad, el Atlas puede contribuir a
inspirar a mas jovenes a ver el café como una oportunidad viable. Mostrar casos de éxito, contar
historias de jovenes tostadores, baristas y emprendedores, y documentar como el café de
especialidad puede generar empleo digno y creativo es fundamental para motivar nuevas
generaciones a involucrarse en este sector.

En segundo lugar, el Atlas puede ayudar a fortalecer los lazos entre los productores y los
jévenes interesados en la especialidad. Una de las grandes oportunidades para el futuro de la
caficultura es conectar mas estrechamente a los caficultores con quienes comercializan,
transforman y sirven el café en las ciudades. Esta conexion no solo puede mejorar la rentabilidad
del productor al abrirle acceso a mercados mas especializados, sino que también puede generar
modelos de negocio més colaborativos, donde los jovenes desempefien un papel activo en la
valorizacion del café colombiano.

El café de especialidad esta cambiando la relacion de los jovenes con la caficultura. Aunque
la produccidn tradicional enfrenta una crisis de relevo generacional, la especialidad ha abierto
nuevos caminos para que los jovenes se involucren en la industria desde otras perspectivas. Méas
alla del cultivo, el tostado, el barismo y la comercializacion estan atrayendo a una nueva generacion
gue encuentra en el café un campo fértil para la creatividad, la innovacion y la sostenibilidad.

Ademas, en el contexto de la produccidn, los jovenes caficultores estan demostrando que
la experimentacion con variedades y procesos puede ser una estrategia viable para agregar valor y
asegurar precios mas altos. La introduccion de cafés con fermentaciones avanzadas y el desarrollo
de cafés diferenciados muestran que la especialidad no solo es una tendencia urbana, sino también

una oportunidad para transformar las fincas cafeteras desde su raiz.
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El Atlas de Cafés Especiales de Antioquia tiene la oportunidad de documentar y fortalecer
esta transformacion, destacando el papel de los jovenes en la evolucion del café en la region. Si se
logra conectar mejor a los productores con estos nuevos actores del mercado, se puede generar un
modelo mas sostenible que no solo garantice el futuro de la caficultura, sino que también haga del
café de especialidad una alternativa real para la estabilidad econdmica y social de las comunidades

caficultoras en Antioquia.

7.3. El contexto de la comunicacién alrededor del café especial y las oportunidades que
brinda

Uno de los hallazgos més reveladores en el proceso de desarrollo del Atlas de Cafes
Especiales de Antioquia ha sido la manera en que la comunicacion en el nicho del café de
especialidad presenta limitaciones importantes, pero a la vez grandes oportunidades para conectar
con una audiencia mas amplia. En general, la narrativa predominante en torno al café especial ha
carecido de estrategias narrativas capaces de generar un vinculo real con el publico. La mayor parte
de los mensajes que circulan en redes y otros medios se limitan a una estética aspiracional:
imagenes de tazas perfectamente iluminadas, cafeterias minimalistas y equipos de preparacion
costosos, pero sin un relato que le dé sentido o permita que el consumidor entienda el valor real del
producto. Esta carencia de historias deja de lado un recurso clave para conectar con las personas:
la narracion, la dramaturgia, el uso del lenguaje emocional que permite transformar un producto en
una experiencia y una experiencia en una cultura.

Ademas, el lenguaje del café de especialidad tiende a ser excluyente. Gran parte de la
informacién esta disefiada para un pablico que ya forma parte del nicho, lo que genera un circulo
cerrado de expertos hablandose entre si. Esto refuerza la percepcion de que el café especial es un
universo inaccesible para el consumidor promedio, que podria disfrutarlo pero que, al no entender
los codigos del gremio, no se siente invitado a la conversacion. En este contexto, el Atlas de Cafés
Especiales de Antioguia ha decidido tomar un camino distinto, apostando por narrativas mas
abiertas, entretenidas y comprensibles.

El Atlas combina rigor informativo con un lenguaje accesible, aprovechando recursos
narrativos para contar la historia detras del café y sus productores, incluyendo el contexto humano,
social y cultural que lo rodea. Pero més alla de contar historias, el Atlas busca profundidad, realismo

y compromiso con las comunidades cafeteras. No se trata solo de exaltar los cafés mas exoticos ni
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de idealizar la vida del caficultor, sino de reconocer las complejidades de su realidad: la
inestabilidad de los precios, la incertidumbre frente al clima, la dificultad de relevo generacional y
los desafios estructurales del campo. Estas problematicas no pueden ser ignoradas ni reducidas a
una vision romantica de la caficultura. Tampoco deben ser satanizadas o vistas con fatalismo, sino
abordadas con una mirada critica, informada y humana.

El Atlas se posiciona como un puente entre productores y consumidores, no solo para
resaltar la calidad del café, sino también para generar empatia con quienes lo cultivan. Darles voz
a los caficultores significa mostrar no solo su pasién por el oficio, sino también sus dilemas, sus
luchas y sus estrategias de adaptacion en un sector cambiante. Esto implica visibilizar historias de
resistencia, innovacion y transformacion, asi como aquellas que revelan los sacrificios y
dificultades que implica dedicarse al café en Colombia.

Apostar por una comunicacion con profundidad humana no es una decisién estética ni
comercial, sino un compromiso con una comunidad que merece ser entendida en toda su
complejidad. Es, ademas, una oportunidad para que mas personas se involucren en el mundo del
café especial, no solo como consumidores, sino como aliados de una cadena de valor que necesita
cambios estructurales para ser verdaderamente sostenible.

Ademas, se ha planteado como un espacio formativo que ayuda a los consumidores a
desarrollar su propio criterio sensorial. En lugar de imponer una jerga técnica que puede alejar al
publico, ofrece herramientas para que cualquier persona pueda aprender a disfrutar, reconocer y
preparar un buen café sin sentirse intimidada. Este enfoque no solo contribuye a ampliar la
audiencia del café de especialidad, sino que también abre oportunidades para mejorar su consumo
local y fortalecer la relacidn entre productores y consumidores.

En ultima instancia, el Atlas de Cafés Especiales de Antioquia se posiciona como un
proyecto que trasciende la simple divulgacion de informacion. Se convierte en una invitacion a
repensar como se comunica el café de especialidad, a construir relatos que emocionen, eduquen y
generen identidad. Al hacerlo, no solo responde a las limitaciones actuales del sector, sino que
también se convierte en un puente entre los productores, los consumidores y una nueva cultura de
apreciacion del café que puede transformar la manera en que nos relacionamos con este producto

esencial de nuestra historia y economia.
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7.4. Retos y aprendizajes del proceso

El desarrollo del Atlas de Cafés Especiales de Antioquia ha sido un proceso lleno de
descubrimientos, ajustes y aprendizajes. Lo que comenz6 como una idea de exploracién de los
cafés especiales en la region se ha transformado en un proyecto de gran alcance que busca articular
conocimiento, territorio y cultura en torno al café. En el camino, han surgido multiples retos, pero
también valiosas lecciones que han permitido afinar la vision del Atlas y su potencial impacto.

Uno de los principales desafios ha sido la dificultad de encajar este trabajo dentro de los
pardmetros de una investigacion académica convencional. EI Atlas no es un estudio técnico ni un
informe de laboratorio; es una obra de divulgacion, con un fuerte componente narrativo, visual y
sensorial. Adaptarlo a las exigencias de una monografia universitaria ha requerido encontrar un
equilibrio entre la rigurosidad investigativa y la creatividad periodistica y documental. Ha sido
necesario traducir experiencias en datos, observaciones en hallazgos, y estructurar un trabajo que,
aunque sigue en desarrollo, ya muestra resultados concretos.

Otro reto ha sido la complejidad del café de especialidad como objeto de estudio. No se
trata solo de un producto, sino de un ecosistema donde convergen factores agronémicos,
econdmicos, sociales y culturales. El proceso ha dejado en evidencia que la caficultura de
especialidad no puede entenderse Unicamente desde la calidad de la taza, sino que debe ser
analizada en su contexto completo: los desafios de sostenibilidad, la precariedad economica de
muchos caficultores, el acceso a mercados y la desconexién entre quienes producen y quienes
consumen. A medida que avanzaba el Atlas, se hizo evidente que el café especial no es solo una
oportunidad comercial, sino una estrategia para transformar la vida de los productores y redefinir
la relacion entre campo y ciudad.

Los aprendizajes también han sido numerosos. Uno de los mas significativos ha sido la
importancia de la observacion y la escucha atenta. Cada visita a una finca, cada conversacion con
un caficultor, cada cata con expertos ha revelado matices que dificilmente podrian haberse captado
desde la distancia. La construccién del Atlas ha sido, en esencia, un ejercicio de inmersién en el
mundo del café, en sus problemas y posibilidades. También ha demostrado que el conocimiento
técnico sobre café es fundamental, pero que el conocimiento humano—Ias historias de quienes lo
cultivan, lo procesan, lo venden y lo preparan—es lo que realmente puede hacer que el café especial

cobre sentido para mas personas.
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Finalmente, este proceso ha reafirmado la necesidad de seguir explorando nuevas formas
de comunicar el café de especialidad. Mas alla de su valor como producto, el café tiene el potencial
de ser un vehiculo de identidad, conexién y cambio. La misidn del Atlas de Cafés Especiales de
Antioquia no se agota en la recoleccion de informacion; su verdadero reto y propdsito es construir
un puente entre quienes producen y quienes disfrutan el café, ofreciendo una mirada mas amplia,

accesible y profundamente humana sobre lo que significa el café especial en la region.
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8 Recomendaciones

LA ESPECIALIZACION EN CAFE: UNA OPORTUNIDAD PARA INTEGRAR MERCADOS,
COMERCIALIZACION Y COMUNICACION

El proceso de construccion del Atlas de Cafés Especiales de Antioguia no solo ha sido un
ejercicio de investigacion y divulgacion, sino también una experiencia que deja aprendizajes para
la formacidn académica en torno al café. La especializacion en café, con su sélido enfoque técnico
y cientifico, ha brindado herramientas fundamentales para comprender los aspectos agronémicos,
quimicos y sensoriales del café de especialidad. Sin embargo, uno de los aprendizajes mas
importantes que emergen de este proceso es la necesidad de ampliar la mirada académica y
fortalecer el vinculo entre el conocimiento técnico y los aspectos de mercado, comercializacion y,
especialmente, comunicacion y marketing dentro del ecosistema del café.

El café de especialidad no se sostiene Unicamente por su calidad en taza. Su viabilidad y
sostenibilidad dependen de que los caficultores puedan acceder a mercados justos y rentables, que
los consumidores comprendan y valoren la diferencia entre un café comin y uno especial, y que la
narrativa alrededor del café logre conectar con audiencias mas amplias. A lo largo del desarrollo
del Atlas, se ha hecho evidente que el sector enfrenta un reto no solo en la produccién de cafés de
alta calidad, sino en su comercializacion efectiva. La dependencia de los pequefios productores de
las cooperativas y la venta de café verde sin valor agregado sigue siendo un obstaculo para su
sostenibilidad econdmica, y esta realidad plantea preguntas importantes sobre el papel de la
academia en la formacion de profesionales del café.

La especializacion, sin perder su énfasis técnico y cientifico, puede beneficiarse de una
mayor apertura a disciplinas como el mercadeo, el comercio internacional, la economia del café y
la comunicacion estratégica. Entender cdmo funcionan los mercados de cafés especiales, qué
estrategias pueden adoptar los productores para mejorar su rentabilidad, como se construyen
marcas exitosas de café o de qué manera se puede educar al consumidor son cuestiones que no
pueden quedar al margen de la formacion especializada. El Atlas ha demostrado que estos aspectos
son esenciales para la transformacion del sector y que la academia tiene un rol clave en esta
evolucion.

Asi como la especializacion profundiza en la calidad del café desde el andlisis quimico y

sensorial, también podria expandir su alcance hacia las dinamicas de consumo y comercializacion.
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La relacion entre productores, tostadores, baristas y consumidores es parte del mismo ecosistema,
y fortalecer la formacion en estos aspectos permitiria que los egresados de la especializacion
contribuyan de manera més efectiva al crecimiento del café de especialidad en Colombia.

En dltima instancia, la especializacion en café tiene la oportunidad de convertirse en un
espacio aun mas integral, donde la ciencia y la técnica se encuentren con la realidad del mercado y
la comunicacion. El paso del Atlas por este proceso academico sugiere que una vision mas
amplia—que integre no solo el conocimiento sobre la calidad del cafe, sino también las
herramientas para posicionarlo y comercializarlo de manera justa y efectiva—podria potenciar el
impacto del café de especialidad en el pais y abrir nuevas oportunidades tanto para productores

como para profesionales del sector.
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